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IMPORTAGAO DE PRODUTOS

A Keta Foods é uma empresa
com mais 16 anos de
experiéncia na importacdo
e distribuicdo dos melhores
produtos da gastronomia
japonesa. Os Nossos
responsdveis por compras e
abastecimento  selecionam
os sabores mais auténticos
e variados de diferentes
origens ao redor do mundo,
garantindo  qualidade e
inovacdo de acordo com
as tendéncias do mercado.
Além disso, contamos com
uma logistica organizada
e flexivel para garantir o
transporte aéreo, maritimo
e terrestre dos produtos,
seguindo rigorosos padroes
de qualidade e seguranca.
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0 MELHOR DO
JAPAD ESTA
NA
KETA FOODS!




NOSSA EMPRESA

ACUICULTURA
RESPONSABLE

PESCA _—
SOSTENIBLE 0
CERTIFICADA

QUALIDADE M (\& ase

msc.org/es\_ ASC-AQUAORG

AKeta Foods assume um compromisso com o futuro sustentavel
do planeta.

Cumpre todos os padrées de higiene e seguranga alimentar,
executando e revendo periodicamente o Sistema HACCP
implementado e outros programas postos em pratica no
sentido da melhoria continua do sistema, como é o caso dos
planos de Food Fraud e Food Defense.

No sentido de garantir a Seguranca Alimentar de forma cada
vez mais eficaz, redobrando assim a confianca dos clientes, a
Keta Foods tem como objetivo principal a implementacdo da
ISO 22000:2018 até ao final do ano de 2024.

A maioria dos produtos sao oriundos de fabricas certificadas
numa ou varias normas de qualidade.

JAPANESE FOOD SUPPORTER

Este programa foi projetado pela organizacéo japonesa "The
Secretariat of Tastes of Japan" para certificar restaurantes, bares
efornecedores fora do Japao que oferecem alimentos e bebidas
japonesas oficialmente como "japanese food supporter”, com o
objetivo de promover produtos agricolas, florestais, pesqueiros
e alimenticios japoneses em todo o mundo. O que fazemos?
Nés, Keta Foods, somos uma "organizagio certificadora de
Japanese Food Supporter" (desde 17 de margo de 2020 sob o
cédigo J028), capazes de aprovar, mediante solicitagéo, nossos
clientes (restaurantes e lojas) como "Japanese Food Supporter"
em nome da organizag&o japonesa "The Secretariat of Tastes of
Japan", assim como a JETRO faz. Se estiver interessado, pode
enviar a sua solicitagdo por escrito para o nosso departamento
de atendimento ao cliente:

info@ketafoos.com

DISTRIBUIGAO

Dispomos de uma frota de veiculos de distribuicdo em bi-
temperatura e mantemos acordos com empresas de transporte
comprometidas com a entrega pontual de 24 a 48 horas em
todo o territério nacional.

A nossa equipa atendimento ao cliente multilingue oferece
um servico disponivel e préximo para qualquer consulta ou
orientagdo, de acordo com as necessidades do cliente.

ARMAZENAMENTO

O nosso armazém estd adaptado para a recegdo e
armazenamento de produtos a temperatura ambiente
refrigerados e congelados, recebidos estrategicamente em
Vialonga (drea metropolitana de Lisboa) para satisfacer todo
o pais.

A nivel europeu, as nossas bases logisticas localizadas em
Espanha, Franca, Bélgica, Suica, Alemanha, Holanda, Itilia e
Polénia permitem-nos responder de forma &gil as diferentes
necessidades de abastecimento dos nossos clientes.

CONDIGOES GERAIS DE VENDA

Os nossos pregos sdo indicativos e podem ser modificados
sem aviso prévio, pois estdo sujeitos a variagdo dos pregos das
matérias-primas e das taxas de cdmbio das moedas. As fotos
dos produtos também sdo apenas ilustrativas.

Antes de qualquer entrega, é necessério abrir uma conta
com nosso departamento comercial. Para isso, é necessario
preencher o formulario de abertura de conta, juntamente com
os formularios correspondentes ao método de pagamento

acordado.
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0 ATUM, UM MANJAR

FAMILIA DO ATUM-RABILHO

O atum-rabilho do Atlantico (Thunnus thynnus) é um manjar
apreciado em paises dos cinco continentes pelas suas excelen-
tes propriedades gastrondémicas e nutricionais, especialmente
na cultura japonesa, onde faz parte da sua culinaria desde 5000
a.C.

O compromisso da Keta Foods e Fuentes é fornecer o melhor
atum-rabilho e entrega-lo aos nossos clientes em perfeitas con-
digdes, preservando suas propriedades organolépticas, com a
quantidade ideal de gordura infiltrada e com todas as garantias
de satde e respeito a espécie e ao seu habitat.

= Cominport

IMPORTADORES Y DISTRIBUIDORES
DE ALIMENTACION JAPONESA

Maestro ronqueador Cristian Tache

PESCA SUSTENTAVEL E SELETIVA

Para a pesca, sdo utilizados métodos seletivos e sustentaveis,
como a almadraba e o cerco. A almadraba é o método de pesca
mais conhecido quando se fala em atum-rabilho e é o mais
antigo, utilizado pelos fenicios ha 3.000 anos. E um método de
pesca fixo, instalado préximo a costa, que permite capturar os
atuns-rabilhos que se dirigem para desovar no Mediterraneo
apds uma longa jornada pelo Oceano Atlantico.

AQUICULTURA: 08 VIVEIROS

A partir dai, nossa empresa parceira transporta-os para os
diferentes viveiros de aquicultura no mar, onde permanecem por
um periodo de 6 a 12 meses, sendo alimentados naturalmente
com cavala, arenque e sardinha, até atingirem o nivel ideal de
gordura.

Esses exemplares sdo sempre pescados sob encomenda,
seguindo a técnica japonesa do *ikejime para preservar todas
as suas qualidades intactas.

0 ATUM DA ALTA GASTRONOMIA

Os nossos atuns-rabilho sdo considerados atuns da alta
gastronomia. Eles sdo altamente valorizados no mercado
japonés, conhecido como o mais exigente e conhecedor do
mundo. No nosso pais, inimeros chefs e restaurantes escolhem
o atum-rabilho distribuido pela Keta Foods devido as suas
qualidades para a alta gastronomia.

Chef Juan Bautista Garcia Martin

CORTE DO ATUM-RABILHO

Do atum-rabilho, tudo é aproveitado. Cada parte tem
caracteristicas préprias e oferece possibilidades gastronémicas
Unicas, desde os cortes mais nobres do Atum-rabilho (como
o lombo ou a ventresca, morrillo, carrillera, galete, osobuco,
saku ou parpatana), pegas que inspiram os chefs mais criativos
a explorar territérios gastronémicos inovadores.

FUENTES

1984

B e g =

*ikejime. E um método de sacrificio do peixe que reduz o sofrimento do animal e ajuda a preservar a qualidade da sua carne.

.04



©/KETA FOODS

Importadores de Produtos Alimentares

O Melhor do Japao ao Seu Alcance

Na Keta Foods somos especializados na importacao e distribuicao de
produtos japoneses. Oferecemos uma ampla variedade de ingredientes e
equipamentos de alta qualidade para restauracao e comércio, levando o

verdadeiro sabor do Japao até ao seu negdcio.

Qualidade, tradicao e confianca em cada produto.
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Ovas de Salmio Keta

WL 5 (7T RANE)
Ikura do Alasca

(0digo 200336 1Kg.

-

Ovas de peixe-voador
LU WY

Tobiko yuzu

(0digo 203619 (W)~ 500 ar.

Ovas de capeldo
B
(0digo 203189

Sem corante azbico

(0digo 203789

UNI - Ovas de ourigco-do-mar

AT
00digo 136710 (Canada)
Cadigo 202130 (Islandia)

OGX- NOROIC)

Ovas de peixe voador
LU ALY

Tobiko laranja

(0digo 204113 (1slandia)

300 ar.

(0digo 136460 (W) 500 gr.

-~

"\_\“_'/

Ovas de peixe-voador
LT IIvu

Tobiko Preto

(0digo 136920 (W) 500 ar.

&
&

Ovas de peixe-voador
LU HEU
Tobiko Wasabi

(0digo 136490 (W) 500 gr.

\__/

Ovas de peixe-voador
LU #
Tobiko vermelho

(0digo 136950 (W) 500 gr.

Z

Ovas de peixe-voador
rUT d—k

Tobiko gold

(0digo 203620 (TW) 500 ar.

Pasta de ovas de
bacalhau picante
ARTF

Mentaiko

00digo 203999 3009

Ovas de Capeldo pretas
A bEU%

900 ar. Masago Preto
60digo 204175 300 ar.

a00 ar.

AVYTE %I
100 gr. (0digo 201386 1kg.
100 or.

Keta Foods

UNI - Ovas de ourigco-do-mar

Ovas de Capeldo verdes
i) bEU%

Wasabi

(0digo 203790 500 ar.

UNI - Ovas de ourigo-do-mar
AVTT ES I
(0digo 201387 120 ar.

KETA FOODS



Camarao cozido para sushi Camarao Black Tiger Camarao para tempura Camardes tigres

£F TV (descascadas e limpas) HELTY TS 2 R F—

Sushi Ebi Rftetzift Nobashi Ebi Black Tiger 16/20

00digo 203726 Tamanno: 4L8,5-9cm 00digo 201353  16/20 (40P) 000igo 201352 3L (20 pes 21,5 9r/pza) 0Gdigo 201094 800 gr.
30pcs 00digo 201615 4L (20pcs 18 gr/pza)

(00igo 200266 tamanho: 5L9-9,5cm (0digo 204368 3L (14-13cm 20 pes 3000)

30pcs

Camardes Ebi Chili Camarao com fio de Camarao pré-frito Camarao com panko
IUFY batata tempura IS4
G0digo 204088 1kg. IERT FE—V IERRS Ebi Fry -
Cddigo 201618 10 ud. 250 gr. 000igo 201356 Grande 250 gr. 00digo 201354 4L "Kiwami" Grande 390 r.
Tabuleiro 10ud. - Tabuleiro 10ud.
Codigo 201357 Mediano 190 gr. (0digo 201355 Mediano 250 gr.
Tabuleiro 10ud. Tabuleiro 10ud.
(0digo 203308 1kg. Gaixa 40ud.

y L

-y

Brocheta Langostino Rolinho de camario em Rolinho de camardo em  Lagosta carne crua Ama Ebi descascado
Torpedo massa filo massa filo 07 AR~ HAU Fa 2%
IVTTA& IULEEE IENR—H—F Cauda + pingas + pernas Muki Amaebi

Cadign 204405 20 pes /500 0r.  Cadign 202303 40 pes /800 or.  Codigo 201826 70.0r.x10  Codigo 201384 (138 4201 ) Large  (ggigo 136534 30 ud.
Cadigo 203639 (33 3 11201 Smal
6 piezas pacote

- -
Ama Ebi inteiro Ostra francesa 1/2 concha Vieira do Pacifico 1/2 Vieira da Patagénia
HiEk n°2 concha RETH
Amaebi TS UAE HIE KPEFERET Kobashira
(0digo 200565 70/90 ud. 1Kkg. Crassostrea gigas (0digo 203642 Tabuleiro 6 ud. (0digo 201953 5 gr/pegas 2 kg.

(0digo 201505 48 pecas Caixa
t\@ Parque Industrial - Olival das Minas, Rua dos Quintanilhas, N.® 2 - 2625-577 Vialonga - Portugal @ +351 219 246 688 @ info@ketafoods.com .09
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Pernas de carangue- Patas de caranguejo da Narutomaki Palitos de surimi 18cm
jo-da-neve neve BHLEE KX MChE

RAINVT DV RAINTHLMT & Pastel de peixe Kanikamaboko

C0digo 201349 ka. (0digo 204149 250 gr. 00digo 204126 160 or. (0digo 200191 1ko.
(Carne de caranguejo-da-neve) (Carne de caranguejo da neve)

Salm3o em fatias Lula em fatias Polvo em fatias Améijoa vermelha
Y—Fy EARX W FHExA e HEaARA El2 321
Salmao para sushi lka neta Polvo para sushi neta (0digo 136540 Kg.

00digo 201153 8 or. x 20 Pegas (0dign 200236 20 Pecas (160 or.) (00igo 136820  8gr.x 20

Unagi kabayaki em fatias Congro preparado Unagi kabayaki em filete Cavala marinada
¥ AFEAXHK HIRTHEWE SR EHEE LHERAT A A
Sushi neta Anago kabayaki Enguia preparada Shime Saba
00dign 200052 8 gr. x 20 00dign 202343 901 250 or. Godigo 136603 9 0z 250 ar. Origem: China
Codigo 202011 10 0z 285 . Cddigo 202006 160 or. (20 Pegas)
(0digo 204383 14 0z 400 gr.
Bk ) aprox.

Origem: Espanha
C0digo 136601 70z 200 Or.

DESTACADOS

C0digo 200878 80z 220 or Consulte-nos sobre outros produtos
UGUIQU 204404 907 955 qr relacionados com a Enguia (Fresca,
i < ) i da, em filetes, viva, cabeca +
| Codigo 204347 10 07 285 gr. S e e
. pinhas, defumada em pedacos
C0digo ?0]503 250-300 gr. e defumada em migalhas). Disponivel
(Sem glaten) Enguia fresca (temporada)

COdigo 204484  Rostrata

l“_
n 4 Y ",

SOFT SHELL CRAB - CARANGUEJO DE CASCA MOLE
VI oo7

Hotels Primes Jumbo Enguia defumada Enguia assada sem Enguia semi-curada

(0digo 136550 60digo 200277 60digo 200104 S EEDER molho S5E A

(18 Pecas) 1 kg (14 Pecas) 1kg (12 Pecas) 1kg Enguia preparada SBEDERE Codigo 203058 Filg 150 gr.
Mediums Whales 00digo 202562 Filé 500 gr. Unagi Shirayaki aprox. 2 pzas x pacote
(0digo 201621 (0digo 200738 - : o -
(24 Pecas) 1kg (9 Pegas] 1 kg (00igo 203089 Inteiro k. 60digo 202563 Filé 180/220 or.

NOL - NOROICH= T KETA FOODS
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PESCA
SOSTENIBLE
CERTIFICADA

www.

Kanikama para sushi Pescada negra

MehE FAxA
(0digo 200230 64 pcs. 500 gr. nia)
KD

(Peixe-gelo-da-Patagé-

Eviscerado, sem cabeca, sem

cauda

00igo 201362 4 6 ka./pieza

00digo 203749

PESCA
SOSTENIBLE
CERTIFICADA

Filete Tilapia Palitos de surimi
A RIZA MChE

lzumidai Code 200833

(0digo 20151 Gaixa 5 ko.

ACUICULTURA

RESPONSABLE ACUICULTURA

RESPONSABLE

J CERTIFICADA

ERTIFICADA
| ASC-AQUA.ORG c &

ASC-AQUA.ORG

Sushi Ebi

lzumidai Tilapia sushi neta

#ATp ARIHA FARA
(0digo 201735  Talla : 3L 8-8,5cm (ode 204483 160 ar. (20x8ar.)

30 pes

Parque Industrial - Olival das Minas, Rua dos Quintanilhas, N.® 2 - 2625-577 Vialonga - Portugal @ +351 219 246 688 @ info@ketafoods.com

Filete

a00 ar.

PESCA
SOSTENIBLE
CERTIFICADA

Vieiras
RaTH
Hotate. “Congelagéo a bordo,

qualidade para sashimi ".

£0digo 200045

www.msc.orgles

PESCA
SOSTENIBLE
CERTIFICADA

SC
www.msc.orgles

Lagosta crua Tristan
A4txe

00dign 201627 310 a 460 gr.

PESCA

SOSTENIBLE

CERTIFICADA
S

Carne de caranguejo Kani

FTHOITH

Snow crab (opilio)
Zuwaigani

(0digo 201925 320 qr.

(0digo 201674 “Kiwami” 320 gr.

Tentaculos de polvo premium

cozidos "Fremantle"

PAYEVEN 30 3=
C0digo 204511 1ka.

10720 (33P)

(0igo 136661 20/30 (45-50P) 1 kg.

PESCA
SOSTENIBLE
CERTIFICADA

MsC
www.msc.orgles

1



PEIXES

-

do Alasca
RKRT S ANEY—EV
Oncorhynchus nerka

00digo 201144
(0digo 202028

Kg. H&G
ko. Filete

Salmao noruegués
VT z—EY—EY
Salmo salar

\_ C0digo 201103 ko.

Salmao vermelho Sockeye selvagem

IV z—Y—€Y T4l
Filete Salm&o noruegués
Filete Salm&o noruegués TrimC (com pele)
Filete Salm&o noruegués TrimE

Filete Salm&o noruegués TrimE Vacio

Filete Salm&o noruegués TrimD (sem gordura nem espinhas) (0digo 203080 kKg.

Filete de Salmao Real
"Ora King"
FUOYV—EY T4 L
60digo 202184

Cubos de salmio

noruegués
SNVT = —E VAN
K. Cadigo 204049 1 k.

(0dign 201700 kg.
(0digo 202572 kg.
(0igo 202847 kg.
(0digo 202912 kg.

Salméo real selvagem do
Alasca em filete
TIOANE RKhLEE

Oncorhynchus nerka

60digo 204001 k.. W,

Lombo e barriga do
melhor atum Bluefin
KESH

Thunnus thynnus

00dio 201059 ko

Lombo de atum
Thunnus albacares

Consulta para outros cortes de atum ultracongelados: morrillo, bochecha, ossobuco, saku, barbatana.

Atum "mitGdos"
£AHFED
Thunnus thynnus

Codigo 201737 kg.

Cubos de atum
Thunnus albacares

2

L e

Tuna Saku (peca) de
250-300 gr
ESNCR 2700

Thunnus albacares

ﬂﬂﬂ 203262

Tataki de Atum Lombos
EAREE

Atian Saku OTORO
ARESAH MO Abnm

Thunnus thynnus

00digo 204441 ka.

Super
Congelado

Atum-rabilho
FAO 34

ARRESSL K5 AERESE AW Katsuwonus Pelamis
60digo 201507 kg 60digo 201159 2 kg. (0digo 204572 (calibre 250-550 r.) k.
60digo 204146 200 gr.
4 . HASPAC  MHACCP N
La frescura del atun rojo se llama TUNA ARCTIK®

Atiun Saku lomo AKAMI
ARESS MWD K&
Thunnus thynnus

C0digo 204442 ka.

Corte a

medida

Seguranca alimentar: Garantia de
Qualidade Sashimi

Atiin Saku lomo CHUTORO
AEESH MWD #ho
Thunnus thynnus

00digo 204443 kg.

Sem
fornecimento desperdicio

365 dias
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Seriola lalandi

C0digo 200551
Origem: Japéao

60digo 201619

Origem: Australia

Hamachi filete (Hiramasa)
eI

Seriola lalandi

Hiramasa
000igo 201073 kg.
Origem: Paises Baixos

00digo 204509 kg.

Origem: Australia

PEIXES

0PUT
<* s

W)

o
(RescO

—

Hamachi inteiro (Hiramasa)

N F
(0digo 201074 kg.

Origem: Paises Baixos

(0digo 204510 kg.

Origem: Australia

-

ROBALO

Lubina semisalvaje entera

T
Dicentrarchux labrax
(0digo 202514 2000-2500 ar.

as POLVO/LULA

Pedacos de polvo

panados
2 IEEHT

Tako Tatsuta Age

60digo 201626 1kg.

Escolar negro em lombo Escolar Negro Lombo

INR—=T 4o

Lepidocybium flavobrunneum LI 7L INZ—T (v

Peixe manteiga

(0digo 201065

ko.

ESCOLAR PRETO

Premium

Ta
(0digo 202659 ka.

Gindara do Alasca (P850 Varidvel porko.)

Bacalhau Negro Selvagem - Eviscerado e sem

cabeca

(0digo 201623 -7 Lbs
(0digo 136470 +TLbs
(0digo 203699 +4/5 Lbs

BLACK COD -
BACALHAU NEGRO

Takoyaki
TeTmEE

Bolinhas de polvo

00digo 201021 1,5 ko.(30 Uds X 30 gr.]

Origem: China
Takoyaki Kiwami

60digo 203766 1,2 ko.(40 Uds X30 gr)

Origem: Vietname

Espetadas de
okonomiyaki
BHARERAT 4T
(0digo 202004 450 ar.
(15Uds x 30 ar.)

J

t\® Parque Industrial - Olival das Minas, Rua dos Quintanilhas, N.® 2 - 2625-577 Vialonga - Portugal @ +351 219 246 688 @ info@ketafoods.com

A3




Espetadas de frango
grelhados no carvdo com

Espetada de bolinhas de
frango grelhadas com

sésamo
molho yakitori molho yakitori CEEN
BEH-LEH o<A 00digo 137750
Yakitori de pollo Tsukune 1kg (20 Pegas)
00igo 137730 (0digo 203847
(35 gr. x 50 brochetas) x 2 pag. (40 ar. x 25 brochetas)
(0digo 203285
Kiwami 40 x 40 gr.

Asinhas de frango com

Bocadinhos de frango
com especiarias

Bocadinhos de frango
com especiarias

japonesas japonesas
#=HEHT EHREHT (LY IRD)
Tori karaage Tori karaage
60digo 137700 600 ar. Micro-ondas
(0digo 137670 200 ar.

Tori karaage Tiras de frango
"Kiwami" grelhadas

EHEHT O—ZFFFVRAMY
(0tigo 20271 2kg. (0digo 202478 2,5 kg.

Frango assado peito de

fran
0digo

Escalopes de foie

Carne de pato confitada
o desfiada

g o
202479 110-130 gr. (0digo 203959 1ko.

2,5 kg.

ODU7,
Cal)

)

Ay

b ;Q_ ftn

I

|

Foie mi-cuit 98°

TATTS TRAhuwS TAT75T 2 Fad
(odigo 201091 1Ko. Lata
Godigo 201089 1Ko

O @ & () @ «KetaFoods

Tiras de frango "sweet Tiras de frango

& chili” ) % TAVH—TIA
EHEHT (0digo 201506 2 ko.
(0dign100980 2kg.

Pato desossado

00digo 201132

Tori karaage

BEHT T4l
(0digo 203886  1150*10

630 gr.

Magret de pato Chasu (barriga de porco

<JLhF— marinada)
Entero NG F ¥ —a—
£0digo 201090 ka. G0digo 202864 300 or.

KETA FOODS



DUC,
(RN

o (W)
xS

Miyazaki Arita Wagyu Miyazaki Arita Wagyu Miyazaki Arita Wagyu Hamburgueres Wagyu
Filé mignon (Lombo) Striploin (Lombo baixo) Ribeye (Lombo alto) INYIN—H— 8T
vL Y—nAf U7H—2

‘ﬁ\@ Parque Industrial - Olival das Minas, Rua dos Quintanilhas, N.® 2 - 2625-577 Vialonga - Portugal (%) +351 219 246 688 @ info@ketafoods.com .15
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AJINOMOTO
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. e

AJINOMOTO.
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para identificar o sabor

Sugestdo de apresentagao

‘Ideal como aperiti(/o, entrada,

: prato principal ou mesmo ;
MARCA

b o
Gyc:’zas de gyozas de Gyozas de N 1
verduras rango e porco
[l 20444y verdiras oo 200708 P GYOZA
30 pes. (600 gr) 00100137720 30 pes. (600 o7 JAPON

30 pcs. (600 r.)

Eat Well, Live Well.

=y g JEXPERIENCIA JAPONESH B

AC SERVILO PA AUTENTICIPAPE PO
SEU mENU

com FRANGO
TENRO E SUCULENTO

PANAPO SAEOROSO E
CROCANTE
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usoes A RECEITA TIPICAMENTE
JAPONWESA

Bocadinhos de frango
com especiarias
japonesas

FF & H BT

Tori karaage







Burger bao

XA INFIS—H—

(0digo 201762 100 gr. X
10 ua.

Pao « GWA BAO » Preto Pao « GWA BAO » mini
HE A B A b

PURCAVA - 3 (0digo 201976  10ud. x30 pza.
(0digo 201974
(0digo 201975

30 0r. X 20 pza
60 gr. x 20 pza

Bao recheado de
vegetais/ gengibre
HEEA

(0digo 203811 32 gr. x 6 ud.

Nems de camardo e
verdura
NhFLESHEE XL

Rollitos vietnamitas

(0digo 202081 10 pza.x 20 ar.
Bandeja

Shumai de porco Rolinhos de primavera

EERET vegetarianos
BXEEE
(00igo 202435 10 pes. (25 or)

Empanadillas de cerdo

Cadigo 203774 20 pes. (400 ar)

Croquetes japoneses de Samosas de frango ao
abébora curry
MEBeIOY s FEhL—TEY

Kabocha Korokke (0digo 204052 20 ud.

00digo 202693 8 pcs. (400 gr.)

Pasta de pato a Pequim

kEH Y IDE AV -—EV

C0digo 201616 130 mm
17 Pag.x 6 Pza.

Pasta de Wan tun

Pasta de Gyoza
TYRYDE HFDHK
(0digo 201133 200 ar.

Gyoza No Kawa

00digo 201162 24ud.
(0dign 202242 50 ud. (303 or)

6 D@ @ @@ ketwroos

P3ao « GWA BAO »

A NA

(0digo 203469 30 gr. x 10 pza.
(0digo 203470 60 gr. x 20 pza.

Hagkao de frutos do
mar
BEAELET

Dumpling de frutos do mar

|

if.ﬂ;ﬂz;‘:.—:.—r.ﬁ.—"’.;mﬂ}
i

§_cfo

=

Pasta rolo primavera
HEHEEDK

(0digo 202078 30 folhas 21,5
cm.

(0dign202152 30 folhas 29

Pasta Gyoza

BFDE TINTrTY—
00dign 204227 22 folhas
X 30

KETA FOODS



Gyozas de frango "Ha-

mamatsu"
FF & HFERT

00digo 202394 30 pes. (600 gr.)

Gyozas de tofu e
verduras
IR HERT

00digo 202630 22 gr. X 30 ud.

Gyozas de porco
"Cominport"
TRET

Empadillas de cerdo y verduras

Gyozas de frango pré-
douradas "Hamamatsu"

MERT %

(0digo 201098 20 pcs. (460 gr.)

Gyozas de camario e
gengibre
B EZRT

Gyozas "Ajinomoto" de
cogumelos e edamame
EDOT &M IHT

00igo 204523 20 pcs. (400 or)

B NO.1

Gyozas "Ajinomoto" de
pato

TR T
60digo 202130 30 pes. (600 gr)

t\@ Parque Industrial - Olival das Minas, Rua dos Quintanilhas, N.® 2 - 2625-577 Vialonga - Portugal @ +351 219 246 688 @ info@ketafoods.com

(0digo 201624 8 pes. (240 or.)

Gyozas de camarao
"Pré-Douradas"
BERT HETEDE

00digo 202587 30 pes. (570 or.)

(0digo 202718 20 or x 30 ud.

Gyozas vegetais
""Hamamatsu"

MEBRT EX
(0digo 203668 30 pes. (600 ar.)

s

o
3

>,

Gyozas de camardes
IUHT
(0digo 201101 20 pes. (400 ar)

Gyozas "Ajinomoto" de frango Gyozas "Ajinomoto" de

ou vegetal para micro-ondas

FFEURF EFLVIRRK
00digo 204432 (590 gr)
HERT FTTFLOIRRK

(0digo 204448 (590 ar)

Gyozas Tori "Ajinomoto" de Gyozas "Ajinomoto" de porco Gyozas "Ajinomoto" de

frango

F X &FERT
(0digo 137720 30 pcs. (600 gr.)

HRET
(0digo 200708 30 pes. (600 or.]

Gyozas rosa "Ajinomoto" de Gyozas "Ajinomoto" de
camaroes

TEHT
(0digo 201625 30 pes. (600 gr)

maca
DATHT
(0digo 200586 20 pes. (400 gr.)

verduras verdes

EINAEND BEHBT
C0digo 204444 30 pes. (600 gr)

Gyoza yasai "Ajinomoto"
de verduras

BRRT

(0digo137481 30 pcs. (600 gr.)

camardes para micro-
ondas

IRTF EFLVINR
(0digo 204449 (590 gr)

Gyozas "Ajinomoto" de
katsu curry
FEUHYHL—BT

(0digo 203074 30 pcs. (600 gr.)

Gyozas "Ajinomoto" de carne
de vaca e verduras

& FHEDRT
(0digo 203783 30 pcs. (600 or.)

19
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__ SOBREMESAS

mocns 5 moons
Mochi gelado de coco Mochi Ganache de Mochi gelado de Mochi cheesecake de
EBE7ARTV—L chocolate framboesa morango
s s b EETAATY— L EET A AT — L EETAAT V=L
£0digo 201341 320r.x6ud. FgalL—Fk 52N — Z AR —F— 2 —F
(0digo 201785 32ar.x6ud. (0digo 202053 320r.x6ud. (0digo 201782 320r.x6ud.

little N little
meons meons
Mochi gelado de moran- Mochi gelado de pistacio Mochi cheesecake de Mochi gelado de maracuja
gos com natas EBT7ARAT Y=L manga e manga
LEBET7A AT — L CARFF LEETAATY—L EBT7 A AT — L
AFA&IV—1L C0digo 202472 320r.x6ud. <y A—F =R —F Ry v ayIN—yavyd—
60digo 203686 32ar.x6ud. (0digo 201815 32ar.xGud. 60digo 202471 320r.x6ud.

little
mocns

Mochi cheesecake de framboesa/  Mochi gelado de manga Mochi gelado de chocolate branco  Mochi gelado de baunilha
chocolate branco LT A AT — L e caramelo EETAATY—LINZT
EETART—1 < d—F—r—F EET A AT — C0digo 204147 320r.xGud.
AP BARY—F— /74 bgaa V000201887 3207 X6 Ul AT RFIaL—baFrIAL

(0digo 203736 320r.x6ud. (0digo 204468 J20r.x6ud.

F - Fheabas
e~ rrx e

Mochi chocolate Mochi de cheesecake de morango
BT AAT Y=L EBET AR V=L

FaaL—F AP OAY —F— X

(0digo 204529 Gajita 2 uds. G0digo 204530 Gajita 2 uds.

Parque Industrial - Olival das Minas, Rua dos Quintanilhas, N.° 2 - 2625-577 Vialonga - Portugal @ +351 219 246 688 @ info@ketafoods.com .21




— -

UMA VEZ DESCONGELADO =

PODE MANTER-SE F
REFRIGERADO POR 3 DIASY -

.Mochi Cream de Yuzu
(0dign 202248 40 gr.x 6 ud.

| (W)
H - G
Mohi Cream de Cha Mochi Cream de Mochi Cream de Mochi Cream de sésamo
Verde Morango Chocolate e Banana LHLETE
& B HRA EHEZ AN — EH5F 3 &S (0digo 202542  40ar. x6ud.

(0dign 202527 40 gr. x 6 ud.

00digo 202540 (0digo 202537 40 gr. x 6 ud.

@oPUTS

40 or. x 6 ud.
W)

N | d ) ‘w YEGr®
Y e .
A @: R e

Mochi Cream de Café Mochi Cream de Manga Mochi Cream de Mochi Cream de Abacaxi e

HEHba—k— sbvrd— Caramelo e Améndoas Coco
(0digo 202539 40ar. x 6 ud. (0digo 202538 40 qr. x 6 ud. EBEFYIANKT—FEVR Lbaarv V&4 Fy I
(0digo 202541 40 gr. x 6 ud. (0digo 202532  40qr. x6ud.

Mochi Cream de ochi Cream de Mochi Cream de Mochi Cream de Shiro-
Castanha baunilha Chocolate an Matcha
Lbvoy EHEN=T EB5Faal—+ EEHREDAY YV —L

00digo 202543 40 gr. X 6 ud. (0digo 202544 40 0r. x 6 ud. (0digo 203729  400r. x6ud. (0digo 203759 40 0r. x 6 ud.



Mochi crepe branco

EboL—-7 A
(0digo 201160  120p. X 27,30r.

~

Doce de feijao Koshi-An
ZLbA F#HD

Aka-Neri

00dign 203437 3 k0.

Sorvete de cha verde
HKETAZT)—L
(0digo 201040 1L
(0digo 203312 41.

8 |
|

O ]

m

1gﬁ5f’/

Gelado de baunilha
INZTGTA AT —LA
G0digo 201048 41

- yyuzu

§ TN ' (B
T Ty —w kb %
@nﬂmqoznsm 4[.\\',

Mochi de feijdo encarnado

e flor de cerejeira Fadl—rrVa7 @ HETATIA
oy (0digo 201391 ko. C0digo 201047
Sakura Mochi Trufas de cha verde

60digo 203820
Origem: Japao

a0gr.x6ud.
C0digo 201392

'“~‘-ﬁff

Dorayaki sin relleno

Trufas de saqué

Dorayaki de feijao

Faal—bhva7y %
ko.

Tiramisa de cha verde

Dorayaki de chocolate

_ SOBREMESAS

Cheesecake de Matcha
HRF—A—F
Porua. (0digo 203444 1Kka.

Dorayaki de yuzu

CEBED L encarnado EopEFaal—+h EoBEMT
00digo 202241  (150r.x 270 PoBmE A (0digo 201174 60gr.x5ud. (0digo 201165 B0 Or. xHud.
(0digo 200341 600r. x5 ud.

Sorvete de sésamo

BTET7ART =L
60digo 203315 1L
G0digo 203313 4L

Sorvete de wasabi
bEUT¥r—xv b
(0digo 201049 41.

Sorbete de coco

b AR Ok

Gelado de feijao

encarnado

N TAZRT =1L

(0digo 203314 1L

(0digo 201042 4L
——

Sorvete de lima
FTAL VY —w b
(0digo 201045 41.

Sorvete de
. melao Furano
EREATY
¥y =~y k

000ig0 203859 4 1.

Gelado violeta
AIL TARAZY—L
(0digo 201046 4L

Sorvete sake

B vy —w b
60digo 201044 41.
1
\ Sorvete de sal
~ marinho e baunilha
WHEINZSD
TARATY—L
000ign 203930 4 1.

%2

.23

J




S0JA / VINAGRE _

Molho de Soja Molho de Soja de Molho de Soja Molho de Soja com Baixo Molho de Soja Molho de Soja
Premium Tatsumi  Dupla Fermentagdo i 73 (GMO~ U —) Teor de Sal O (GMO7 Y —) Dispenser 150 ml.
KRB " B ALK f@ﬁﬁ%i!ﬁ ZBHK Koikuchi Shéyu RIEHEH (CMOT VU —) Kpikuchi Shéyu RO EH (GMO7 Y —)
TEY EuO (0digo 202491 300 ml. Formato BIB con grifo Gen-en Shéyu (0digo 201525 201. Koikuchi Shéyu
(0digo 203730 720 ml. UQU!UD132050 18L FormatoBIB con grifo 60digo 202787 18L 530[1\[1013523?0 Normal
0di en-en Shéyu
- R " Egg:gﬂ}%ﬁﬁ’g 1% l['_ [Oi00 201526 Baia en sa
KiWAMi..
[
e ik e
PO
Molho de Soja em Shiro Shoyu Molho de ~ Mini Molho de Soja em Mini molho de soja Molho de Soja Tamari Molho de Soja
saquetas "Kiwami" soja branca sachés Shoyu em saquetas D T (GMO7 Y —)

WO (GMO7 V) —) (bolsinhas) Shoyu
Codigo 201716 15 mI X400PEA.. ;04 90310 BL nootooon (uy  TEE®GMOTUS)gadigyg0i785 300ml.  Corigo 180570 500

SoBuE AR

SRE R Tamari Shoyu “Ichibiki”  Koikuchi Shéyu

E VA4

C0digo 203281  10mIx100Pza

Baja en sal Pes)x Cddigo 180050 69 mix200pcs COUI00 201441 181
-
e .
Molho de Soja "Kiwami"| Vinagre para sushi Molho de Soja  Molho de Soja Tamari Molho de Soja Claro Molho de Soja Extra
i "Otafuku" YU ResEw  v<o para Saladas WS HEEw
Go0igo203364 ~ 1BL | wim (00i00 200958 1BL 7z 0 (FAF>TU—) LAY HOMwH 000igo 203866 18 L.
%gggéd(%ﬁgj; ‘)Ig;"(?ﬁn'r‘“ Codigo 204431 900l Yamasa Yamasa Usukuchi Shéyu Shoda Tokusen

Baixa em sa

£0digo 202095 300 ml. ¢gdigo 201186 181

aix |
@IQUZU%M 18L. - = I
- Se——— :mi"‘——-—'—_'—‘"'m:_'
S et AL K5
' ' 3]

oﬂﬂﬂ
)

s HIeP

Vinagre vermelho Molho de Soja Salsa soja transparente Hon_Mirin "Takara" Mirin "Takara" Mirin Fu "Takara"
Akazu "Yokoi" Transparente & g?:mﬁ? 2:’ 2HTHD A Sem Alcool
FBE TOKOKE TIHF LEAAR Alcool 12° vol. Alc'gd 1'20'0 Origem: USA 2a5 HROAR
00di00 203827 901 Alcool 12° vol. (0digo 204280 1L Codigo 134080 500 ml. ?}Eoollﬁaw . (0digo 134020 191
00digo 204280 181, Alcool 12,9° 00190 :
Codioo 208557 8L (gdign 202233 700 m.
Alcool 12°
00digo 203195 2L
24 - MIRIN -

E um saké doce para cozinhar, dourado e de textura rica. Normalmente tem um teor alcodlico de 14°, embora

também exista outro tipo com 1°. Pode substituir o aglcar e adiciona um sabor requintado no preparo dos pratos.
Quando EUAdo com molho de soja, a base para o molho teriyaki, proporciona um sabor delicioso caramelizado..




TAMANO
e | | N

Vinagre de arroz Sakura Vinagre de arroz Kinari Vinagre preparado para sushi
B /A kEEELD PROEEES 2/ 4 § LB TA-EU
Origem: Japéao Origem: Japao Origem: Japao Origem: EU

Vinagre Preto de arroz Kurozu Vinagre de arroz
2/ A R Z< /A KEE
Origem: Japao Origem: Japéao

(\@ Parque Industrial - Olival das Minas, Rua dos Quintanilhas, N.® 2 - 2625-577 Vialonga - Portugal (%) +351 219 246 688 @ info@ketafoods.com .25



mizkan.

PHAT.LVOBICEDBZED

TRAZENDO
SABOR
AVIDA

NA MIZKAN TEMOS UM OBJETIVO MUITO
SIMPLES, FAZER VINAGRES E TEMPEROS
JAPONESES QUE DAO VIDA AO SABOR

A criatividade pioneira esta no centro da historia da Mizkan
desde 1804. 0 nosso inicio comeca com o nosso fundador, um
humilde fabricante de sake. Ele comecou a fazer vinagre com
sobras de borras do fabrico de sake, criando sabores umami mais
ricos com acidez picante que se equilibravam harmoniosamente
com arroz de sushi e ingredientes culindrios. Ainda hoje, ao
longo de 8 geracdes, a familia Nakano continua a fabricar
ingredientes que incorporam os verdadeiros sabores japoneses.

0 PROCESSO CONTINUA JUNTAMENTE CONSIGO

a‘

CO >

[ Y]
-

DIPS MARINADAS  SUSHI

DIGITALIZE
PARA DESCOBRIR

[m] MAIS

DESCUBRA A NOSSA GAMA COMPLETA DE INGREDIENTES
mizkanchef.com/pt-pt © @mizkan_chef_uk EIMizkanChefUK



mizkan. s

Bringing Flavour to Life tm

DANDO VIDA AO SABOR DO SUSHI

ARROZ DE SUSHI TEMPERADO SUSHI

VINAGRES
5 Mizkan = "/—:—':'T_

Vinagre de arroz Shiragiku "Mizkan" Vinagre Suehiro "Mizkan" Vinagre "Mizkan" Fuiji
(0digo 135000 20 L. (0digo 135010  20L. (0digo 204470 18 L.
G0digo 203862 1.8 L

Vinagre elaborado con posos de sake

CONDIMENTOS PARA SUSHI CONDIMENTO ESTILO MIRIN R
% mizian. = ( F Mizkan, — -:w_' & __;\;.._,{
—— ’ —GhTy e |
!&? % T%ﬁ’gﬂ p e
m = nlmnm;,ﬁ g ) ._ 4 &: :,
) 4 200000 . —
\ / = oS
Vinagre preparado para Sushi Honteri Mirin "Mizkan"
"Mizkan" Godigo 134051 18 L.
Godigo 135091 18 L. Codigo 203864  181L. .

Baixo teor alcodlico

DESCUBRE A NOSSA GAMA COMPI.ETA DE INGREDIENTES

Mizkanchef.com - (©) @mizkan_chef _uk € Mizkan Chef UK

Source: INTAGE SCI (age 15-79) Mar 2023-Feb 2024, Monetary amount based on the value JPY of the categories (Category division is based on Mizkan guidelines)



SALADAS

Goma de wakame Salada de hijiki, Salada de hijiki e raiz de Salada de lagostins
?debbh‘&) 4 I ) edamame & quinoa I6tus H=HIH

alada preparada com algas e sésamo . - = N = Salada preparada de
Cadigo 200676 (Hanabi) 1kg. OLEEFAT DT oLeyo s lagostins, lulas, batata,
Cadigo 201036 Naturalsin colorante 1 kg, Codigo 201574 1. Codigo 204089 1. masago.

(0digo 201533 300 or.

Salada de lulas e Salada de salmao Omelete japonesa Raiz de l6tus fatiada
legumes preparada fumado BEReE LYayASA4R
FENDILFE AE—IP—EVYITH Tamago yaki Renkon slice

; ; (0digo 204087 500 or. Atsuyaki Tamago G0digo 20134 500 ar.
e 000201309 4000
(0digo 137370 1Kg.

Edamame pré-cozinhado Edamame pré-cozido Edamame descascado Edamame descascado
HE ER HE "Hanabi" "Nissui"

Sementes de soja verdes Sementes de soja verdes Sementes de soja verdes Sementes de soja verdes
600ig0 136750 Nissui 400 gr. Catigo 204031 Hanabi 400 gr. 0G0ig 204032 Hanabi 500 gr. Coaigo 136751 Nissui 500 gr.

Folha de lima Folha de bananeira Folhas de shiso Soja fermentada
FALY—=T NFFoE RE MNE
60digo 201463 naar. Folha de bananeira Oba Natto
Cadigo 201463 154 qr, 60digo 201075 G0digo 201168
Bandeja 15 ud. 45 0r. x 4 Paq.

.28 @ @CominportSpain @ Cominport Group % Cominport®



Molho Yakiniku Molho Yakiniku
BERADICAILE O - BAFADICAKSLED WD
(0dign 133249 1,15 k. (0digo 202286 ara ar.

Molho Teriyaki Molho Teriyaki
BRED 7= £75 A JREDT= N
00digo 203577 1,25 K. (0digo 203578 180 or.

O BOM GOSTO FAZ-TE ..,
FELIZ! o

Com a nossa filosofia corporativa "o DNV
bom gosto faz-te feliz", a nossa misséao
é levar "Oishii (delicioso)" do Japao ao

mundo.

FS5C 22000

Molho Yakiniku con Sriracha

BHED 5 F v A% 29

00digo 201955 1,12 ka.



MOLROS_

Oleo de sésamo 100% Oleo de sésamo 100% Oleo de sésamo 100%  Oleo de Canola com Oleo com aroma de
WIE CEw EBAXAT) %E Tk EBREAT) %E CEw (EHAXAT)  Yuzu "Kinjirushi" trufa negra

Goma Abura (0dig0 140200 1,69 L. (0igo 201952 18L WFA A ERYaT A AN

00digo 140210 550 ml. 60digo 204360 138.0r.  Codigo 201461 250 ml.

Oleo de pimenta Kimuchi No Moto Molho de peixe Molho Yakiniku com Srira- Molho Yakiniku "Dai-
picante "Momoya" ZarxL (A8 cha "Daisho" sho"
5— i FLFOF Couigo 201449 725l gxworn v5Fv BHEDICAICS LES0
Godigo 201379 185 ml. Origem:Japén Salsa barbacoa con Sriracha Salsa Barbacoa
(0digo 200692 450 gr. 0adigo 201955 1,22 k. (0digo 202286 araar.
00digo 201780 1,2 ka. (0digo 133249 1,15 ka.

00digo 201645 20 kg.

Molho Sriracha Verde Molho Sriracha "Flying Molho "Countach" by Molho "Wasabi" by Molho de Pimenta Preta

"Flying Goose” Goose" Arahy Arahy HARRHT 7507w VA

VIFNYV—R U=V IF vV —R Arahy COUNTACH V—XA Arahy HEUV—Z “Nihon Sokken”

(0igo 203869 435 ml. 00digo 203739 840 ar. C0digo 204489 207gr.  (0digo 204490 207 gr. 60digo 203095 2Kkg.

am
.3
- ESPECIAL SALADAS -

Molho de sésamo Molho Poke Molho de yuzu miso Molho Aojiso Molho Dressing Yuzu/Wasabi Molho Dressing de
JFDA BRI R EN Ry —2R "Kiwami" F#LZRLY VT DE UM T A% sésamo
JFDA Baisen Gomadare (0digo 203475 LIBKO. pgrrms i Salsa de Shiso FE RLwy vy OF RLwi vy
60digo 201652 1,1k, 00digo 204445 119 kg.  C0digo 203425 1L, Origem: Japon Nihon Shoken

Yuzu / Wasabi (0digo 133260 1L
C0digo 133030 1L

0 D@ @ @@ kewrooss KETA FOODS




Molho de Pimenta com
Alho
FUUH=V IV —A
(0digo 201480 368 ar.

| %5

WO
ACHILLI BEAN
SAUCE

Molho Toban Jan
R
Godigo 201375 368 ar.

Molho de Pimenta Preta

EHM — R
00digo 201481 a0 ar.

L8 i P
ALY Hmsaﬁgué’z/ ﬁ
it i SALCE HOISIN

Molho Hoisin

HEE KAV V—A
60digo 201682 397 .
(0digo 122720 2,27 ka.

_ MOLRHOS

Molho Pato Pequim
E: SR/ AV RS
(0digo 201482 383 0.

Molho de Ostra
FAAR— V=
(0digo 201376 907 ar.
(0digo 201655 2,27 ka.

% kewpie

Wy

- A VERDADEIRA MAIONESE -
Feita no Japao

e
Molho de sésamo Maionese japonesa QP Mayonesa Kewpie
Tk FLwvyy XIF—R RIAFX—R TIWTUTI—
C0digo 201201 1L Origem: Japao Origem: EU
60digo 145251 300 ar. Godigo 203997 241
Auténtica maionese "Feita
no Japao"

(® P MooktridlaGing] SRATiNsiBGI0REDEtanilhas, NR) 2625577 Waitnga - PAE)  pabicesraddrid@{@inisotatatoods.com 31



MOLROS

Sumo de Yuzu 100% Sumo de Yuzu Yuzusco: Molho picante Molho de Miso com

D3 100% £ it WgRI de Yuzu Yuzu "Kenko"

Cadigo 201233 181, Couigo 203438 1L BTC KAY—2 BT A%
Godigo 203681 0L Codigo 204419 7501

Origem:Japén
60digo 204225 aoar.

-

—
Molho Worcestershire Molho Tonkatsu Molho de Ostras Molho espesso Unagi Molho de ameixa
TAR— ) —2R EAIDY =R "Maekrua" Tare "Kiwami" / Molho agridoce
Bulldog 60dig 133190 01 FAABZ— V=R para Sushi Unagi ZA— TS LY —R
Godigo133010 181 G0dign133000 181 Codigo203472  60OM.  spEoxL Cadigo 201377 920 g
(0digo 203304 0L (0odigo 201196 500 ml.

60digo 203225 2,23 ka.

[,.‘:.r‘.

1l

HES

el
Molho de Chili doce Molho Teriyaki "Daisho" Shiro Dashi "Ninben" Molho Tsuyu No Moto Molho Yakitori "Ebara"
AA—=FrFVVY—R BREE DN ICARA BEL (Para tempura, sopa...) RELOHDIEN
Especial carne y pollo (odigo 203577 1,25Kg.  Codigo 204278 181L DD E (0digo 203517 1,69 kg.
C0digo 201794 4kg.  Codigo 203578 180 ar. Marutomo
(0digo 170360 920 or. (0digo 203463 18L

- PARA CARNES E PEIXES -

Molho Yakitori "Kiwami" Molho Taberu Layu Molho Teriyaki espesso Salsa Teriyaki espesa Molho Kabayaki Teriyaki
BBV — R & "Momoya" BOBmEY—A BOBEY—R BOBEEY—R

Godigo 201644 29l pnzs—w 00digo 202901 251, (0digo 203756 6 ko. G0digo 201643 20 L.
(0digo 201823 15K9.  cadigo 204275 4000r.

2 D@ @ @@ keros KETA FOODS
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! Otafuku Sauce Co., Ltd. oferecemos molhos e farinhas japonesas.
"~ A nossa missao é partilhar os sabores do Japao com o mundo inteiro.

e

OTC;:FI:IKU . ll ]
OKONOMI:
SAUCE 2

HRIHY-D
SALSA CHONOMI

MNET WT. 1,200g

Molho Okonomi Molho Yakisoba

Tenkasu Molho Takoyaki Molho de Sushi Ajitsuke Molho Ponzu
BIFHY — A WZEY— A Knvg Te Y —R )T 7Y —%%8Y—A Ponzu Yuzu F B
(0digo 200595 1,2kg. (0digo 201198 1,2 kg. (0digo 204157 1ko. (0digo 204425 2.1kg. Codigo 204426 217 ke.

(0digo 204156 24 ka.

KA AEDY

C0digo 203695 18 L.

(0digo 203694  181L

orafuku ~ omafuku
Qlonomiyaky
o —

Molho de Yuzu Salsa Chili Picante Molho de Chili Picante Molho Yakisoba
WgY—2 ANRA I —=F VY= BFHY—R BTV — R
(odigo 203248 1100gr.  Codigo 480472 150gr.  Godigo 201195 500 gr.  (0digo 201190 500 ar.

Farinha de Okonomiyaki Farinha de Takoyaki
B BB Te THEH
00digo 204423 500 gr. C0digo 204422 500 gr.

v

SOBA

JAPANESE STIR-FRY NOODLES

Yakisoba Noodle
com molho

B XY — AME
Codigo 204424 130 0r. X 2

.33



foir Eliphe

Alho negro Lichias em calda Cogumelos Nameko Feijao vermelho doce Rebentos de bambu

Zizpicl SAF & LT WTHTE A

(0digo 201272 dud. xcaja (0digo 201378 965 or.  C0digo139010 001 yude Azuki Godigo 201146 3k
(0digo 139020 1kg.

Kimchi preparado Kimchi vermelho pre- Kimchi de repolho Pasta de ameixa Ameixas em conserva Atum natural

FLFHF parado "Wang" [k #HTL VFIL—2
FLFHT EEE NS Neri Ume Umeboshi japonés En conserva

(0digo 203640 1ko. (0digo 202443 410 gr.  (0dign 201216 480 gr. Codigo 201213 1ko. (0digo 201372 650 or.
Code 204006 1k.

H
I
Farinha de arroz Farinha de arroz Farinha de Kuzu Farinha para Okonomiya- Farinha especial = Migas crocantes para
B EH glutinoso <Fh ki / Takoyaki para frituras tempura
Shiratamako L5 Cdgo201270 T00T s oz wEBEIH EUN)
C0digo 203513 1kg. Mochiko 00digo 204422 300 or. Karaage Ko Tenkasu
Cadigo 201710 1kg. Codigo 204423 000 coigo 203432 1ko. COUIQO204157 kg,

Amido de batata Batata roxa em pé Papel de arroz Pasta de arroz Oblato

g2 E AV A T A AR—78— o F77—F

Katakuriko Godigo 203215 1kg. (00igo 201107 400 gr. Kirimochi Obleas de almidén de patata
(0digo 201237 1ka. 22.cm. 39 ud. aprox.  (gdigo 201264 1k. (0digo 201184 2000r X 100
(0digo 204246 25kg. folhas

5 D@ @ @@ koo KETA FOODS
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Arroz Shinjumai Arroz Shinjumai

AR T K A2 T K
Variedade: Selénio. Variedade: Selénio.
Origem: Itélia. Origem: Itélia.

Grao curto. Saboroso,
estavel, excelente relagdo

Grao curto. Saboroso, estavel,
excelente relagdo qualida-

qualidade-preco. de-preco.
Cadigo 203780 20 k. Embalado a vécuo.
(0digo 200248 10kg.

i
GEN-JI-MAI

SR

0

g A NI

S

Arroz Integral Premium Arroz Shinju-Prime

GEN-JI-MAI Origem: Asia.
Zk Tk Grao curto e redondo.
(0digo 204494 6,87 ko. (odigp 200944 20 kg.

3
I

Arroz Masamune
Arroz de gréo curto.
Origem: Vietname.

Variedade: Japénica.

Arroz negro Venere

A 2T BX
Origem: Italia

N&o adequado para sushi.

Arroz integral de grdo longo.

L

L/

SHIM

Arroz Shinjumai
Vermelho Musenmai

HV T HIVZT kK
Fva—2x &

Variedade: Calrose.
Origem: Califérnia.
Grao médio. Arroz pré-
lavado, facil de preparar,
estavel em qualidade.

C0digo 203027 20 kg.

Arroz Japonés "Takumi
blend”

AAEX EJLVE
Variedade: Koshihikari.
Origem: Japao.

SHINJU AT

Arroz Shinjumai
Premium Musenmai
Hkk TLITL

Origem:California.

Grano medio. Prelavado.

La mas alta calidad de
Shiinjumai. Buena resistencia
en el tiempo. Sabores sutiles
y delicados.

(0digo 130020 22,68 ka.

oy
3
.@_

Arroz para Sushi Hanabi
A2V Tk

Variedade: Selénio.

Origem: ltalia.

Arroz de grao curto italiano.
Embalado a vécuo.

Arroz para Sushi
premium “Kiwami"”

AR A

Origem: Califérnia.

Grao médio. Pré-lavado.

A mais alta qualidade de
Shiinjumai. Boa resisténcia
ao longo do tempo. Sabores
subtis e delicados.

(0digo 203127 20 kg.

Arroz Japonés de
Niigata

HERE LOMD
Variedade: Koshihikari.
Origem: Japao.

00digo 204305 20 kg. Ideal para acompanhamento.
60digo 200913 1k
ps 1
{ WAePANK(
pluten-free
Kok
Edhe o |
Masago Arare Panko
ZHbHoN TNT YTV =
Perlas de arroz Pan rallado estilo japonés
C0digo 201248 300 gr. 00digo 203237 1Ko.

(0digo 204053 0Ky po C0digo 201185 9 K.
C0lgn200400  TKS. pogig203925  10ka.
P s
ESi. Wa
T e B
Arroz Jasmim "Thai Quinoa vermelha Quinoa vermelha com
Hom Mali" ES VAR arroz integral
VY AIVSAR (0digo 202192 1k. FRT K KEKAD
Longo e aromatico Longo e aromatico
Cadigo 200910 20 k. Godigo 202914 1kg.
Panko “Kiwami” Tempurako Tempurako "Welr;a"
A2 i;ffo*}} REBH
Pan ralado estilo japonés FOrlgim:dELJtA Origem: Japédo
60digo 203300 10 kg. Ggallaﬂ?ll][?ﬂrmpuaz 5 ko Farinha de tempura
(0igo 203310 1Kg. ' i UQU\QD 201245 20 kg.
Godigo 201242 10 kg.
60digo 191400 600 gr.
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Fios Udon Kiwami Fios Udon Fios Udon Takara Fios Ramen Kiwami Fios plano seco
PRV CeAlEs Eh AESER F—AV " SEA (BHA)
C0digo 203821 3X200 gr.  Codigo 201346 3%2000r.  Codigo 201205 5X2000r.  Codigo 204488 9 X200 gr. Hoshi Udon “Kaku”
Godigo 201271 300 ar.

& a°
‘SA“O)
Fios de centeio Fios de cha verde Fios fino de trigo Fios de ramen sem Fios de ovo 1Tmm
HAZIE ES ZoDh glaten A IMM
Nihon Soba Cha soba Somen TIVTrTIV— =R 0adigo 201476 400 gr.

(0digo 201251 250 0. 60digo 201249 4s50ar. 60digo 201252 250 0. C0digo 201612 100 r.

Fios de arroz Fios de Soja Fios e feijdo mungo Fios Wok n°2 Fios de arroz
e—7v W BRIAW FEH  Wok A ki
Wai Wai Fideos Vermicelli de feijao 00digo 204248 500 X 20 uds (0digo 201957 Caja7kg.  Codigo 201454 5Smm 375 or.

Cadioo 201452 50000 mungo
(00i00 120390 1k,

Ramen instanténeo Chukasoba Chukasoba Mie Asli Yakisoba fresco “Kiwami”  Yakisoba com legumes
Miso "Ajinomoto" A T—RAVH W& 2 R Ei%i%%’c"bf (BEFLVIAIN)
BRI =AY kW Ramen - Origem: Japao Origem: Indonesia Origem: Japao Godigo 202172 12x280 ar.
(0digo 204139 12X 350 gr.  Codigo 201255 180 ar. 60digo 201116 200 gr. Codigoz ax1s04r.
%%%uﬂ
rigem Taiwan

C(][]IL][]201347 9 X150 gr.
.36 @ @ @ @ Keta Foods (ETA FOODS
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Sapporo Noodle
AL A

1,2 minutos de cozimento
(0digo 200570

130 1. x5 #1,43 mm.

Caldo de Ramen Shang

Tang "Somi"

BRI —AVA—=T Lt
(odigo 201670 1kg
Conteddo para 9L de caldo.

Tokyo Wavy Noodle
RN

1,35 minutos de cozimento
(0digo 203529
1410r.x5013 mm.

Caldo de Ramen Paitan
"Somi"

BRI —AVA=T B

(0digo 203533 1kg.
Contetdo para 9L de caldo..

Caldo de Ramen
Kitano Miso "Somi"
Bk — A R—T
JDREG

(0digo 202400

Conteddo para 9L de caldo..

Temomi Noodle

Matsu Noodle

FLHHm ESORWNINES |

2,5 minutos de cozimento 30 segundos de cozimento
(0digo 202109 196.0r. X3 (0digo 200786 1300r.x 3
O mais grosso, ideal para Perfeito com caldo de porco
Ramen sem caldo no veréo. "Tonkatsu".

Caldo de Ramen Shoyu
G "Somi"

BAT— AV A= FHHG
(0digo 202401 1ko.

1kg. Conteddo para 9L de caldo.

Caldo de Ramen Shio Caldo de Ramen

"Somi" Paitan
BRT—AVA—=T #HG HAva—
60digo 204101 . gggs—2y2—7

Conteddo para 9L de caldo.  (ggigo 204155 1,18 kg.
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Gengibre branco em
conserva

A EEE
Origem: China
(0digo 137910 1kg.

Origem: Japéao
(0digo 136980 1kg.

Gengibre vermelho
ralado em conserva
AAEZ FWO

Beni Shoga
(0digo 137060 1kg.

Bambu cortado e tem-
perado

R AR

Menma Ajitsuke

(0digo 200881 1k

Folhas de bordo
japonés comestiveis
ERENZLHLE
60digo 202272
Tabuleiro100 ud.

OGX- NOROIC)

Gengibre rosa em Gengibre em conserva em

conserva saché

HY ¥V AV BEL IZ=RvwY

Origem:China Mini Gari

60digo 137200 1Kko. 60digo 200335 Rosa
60digo 200416 Blanco

6 gr. x 100 pcs

Tiras de abébora Cogumelos Shiitake

preparadas desidratados
KT AT &S g LWzl
C0digo 201136 3 k.

Ajitsuke Kampyo
Origem: China
C0digo 141160 1ka.

Origem: Japéao
£odigo 201253

ko

Nabo amarelo em Cascas de yuzu em tiras Cebola frita

conserva WEEFID T54 RA=_A

el Bh Cadigo 204177 1kg. 60digo122470 300 or.
Takuwan (Oshinko) Cebola frita Kiwami
Godigo 201653 340 gr. C0digo 204178 1kg.
(0digo 204420 300 or.

Folhas de bambu

Folha de magnélia seca

i AhEE

Aosasa Hooba

C0digo 182150 100 pes. £0digo 201942 20 pes.
Keta Foods

LEGUMES E GENGIBRE __

Palitos de gengibre
3T
Hajikami

00digo 201212 a0 pes.

Cogumelos de madeira
laminada "Kikurage"

ERAE MO

00digo 202002 3kg.

Cebola frita
"Keta Foods"”
T7IA4 RA=AY
TIWVT VTV —
60digo 201688
£0digo 204463

1ko.
2,9 k0.

Pele de bambu
B

Takekawa

00digo 202026 100 pes.

KETA FOODS



__ WASABI E MOSTARDA

Wasabi em pé "Kiwami" Molho de Wasabi Mini Wasabi Wasabi em pasta (tubo)
woEU HITTY—R HoODbXT =21 wo Fa—TbET
C0digo 140140 1Kg. (0digo 201246 170 4r. En sobrecito Neri Wasabi

(0digo 201850 2,6 gr. x 500 (0digo 201851 430

O QUE E WASABI?

A raiz é originaria do Jap&o. Cresce selvagem nas
encostas das montanhas e é cultivada em areas
humidas e frias. Possui um sabor forte e seu toque
picante é muito popular.

Uso: como condimento para sushi, aplicando um
pouco no peixe ou entre o arroz e o peixe.

Wasabi em pé (lata) Wasabi em pasta Mostarda em pasta Mostarda em pé
BPET HOPET (tubo) =0
60digo 201078 30ar. Neri Wasabi HODEL Karashi Ko
(0digo 202550 1Kg. Neri Karashi (0digo 201230 300 gr.
(0digo 201864 43 0r.
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EALBE

Kona Wasabi Bits LCHERDETE]
«Kinjirushi» AHBRDED

AR 00digo 201753 1ko.
Com pedagos de wasabi

(0digo 201238 Tko.

WASABI

Sal de Wasabi
"Kinjirushi"
MEDET b UH

Wasabi em pé
congelado

(0digo 203094 2,5 X200
Wasabi em pé

ARHET
(0digo180020 . 2,5%200

60digo 203724 100 gr.

Wasabi natural ralado Wasabi natural ralado

100% EBALDET
ADEU Godigo 201172 300 gr.
Hon Wasabi

60digo 201164 200ar.

Casca de Yuzu ralada Oleo de yuzu

TERDT DA A

Kizami Yuzu (0digo 204360 150 ml.
G0digo 201178 100 gr.

Wasabi natural picado
(caule e folha)
EETHBOLEIC

Kizami Wasabi

(0digo 139300 250 0r.

Pasta de casca de Yuzu
e pimenta

WL &I

Yuzu Kosh

C0digo 201173 90gr.

—£~ KINJIRUSHI WASABI



__ ESPECGIARIAS E OUTROS

=
-muia
Furikake Noritamago Furikake Kaori Furikake Yukari 7 especiarias picantes 7 especiarias picantes  Pimienta Sansho
S0F OblEd S0 EL (HELE) SO0 @b (RLZ) BREFT LREFET ML WA AN
Com alga, ovo e sésamo Shisho Verde Shisho roxo Shichimi tougarashi Shichimi tougarashi Sansho Ko
(0digo 201961 500gr.  Codigo 202536 200 gr.  Codigo 201256 60 gr. Gadigo 201783 300 0r.  Godigo 201228 19.0r.  G0digo 201235 gar.

_éh
i
i
A b ol
Pl
<
Yuzu No Kawa Kaoru Yuzu Kakeru Shoga Fios de pimenta Azeite de pimenta _ Pasta de especiarias
Xl NEBMTF mFBE%E vermelha ver\\me_lha \com alho frito japonesas
Casca de yuzu em p6 Condimento em pé Condimento em pé AREFT BN T £k
(0digo 201232 gor. (0digo 203860 12.0r.  (odigo 203861 1201 1to Tougarashi E?()]’_U T;E;;ae {0 g Nem Shichimi
(0digo 201225 100 gr.  Loaigo 0 i
oigo203303  googr, o AT B8O

Caldo de bonito Caldo de atum Konbu Dashi Pé de bonito seco Dashi No Moto Yamaki
rELO% ELO% veY RURAAK defumade TYE ELOFE
Marutomo Shimaya Shimaya Dashi B/ 7 60digo 204106 Tko.
(0digo 200057 1kg. (0digo 203580 40 ar. (0digo 201359 1k Dashi Pack

60digo 202205 10x 50 gr.

B -

e
P
Bonito seco em pé Bonito seco em lascas Lascas de polvo Itogaki Anchova em pé
POBRELIE o defumado AEE HOBEL LR
Katsuobushi-ko Katsuobushi sl (I;Zsfﬁz:aczljeobomto seco Niboshi en polvo
60digo 201959 500 gr.  Godigo 201647 200 ar. Takobushi Cadigo 202118 20 0r (0digo 201958 Tko.
60digo 200390 400r. (0digo 202054 200r. '
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QUTROS _

Sal japonés Glutamato monossédico  Aclicar japonés branco  Aclicar branco japonés Aclcar de palma Trealose
1877 D Ok 3 Latk iR IS—LTad— FLNE—2X
Hakata No Shio Ajinomoto (0digo 201323 1ka. 60digo 201324 1k. 00digo 201732 500 or. Codigo 201088 20 ko.
(0digo 203725  1kg. C0digo122460 454 4r.
(0digo 204152 10 ka.
) AROY-D. - -
"', KSMIETANKOWT
%o susH
B KuainasTize |
B
Leite de coco premium Leite de coco "Coco Xim" Leite de coco Leite de coco doce Queijo creme
em embalagem brick a5y 2L 7 "Coco Xim” aatyy Iy aafyy Iy JVU)—LF—X
aaF vy I LY Origem:Vietnam. (0digo 201451 400 ml. (0digo 170090 400 ml. Mlekovita
Origem:Tailandia (0digo 203291 1L C0digo 203996 1kg.

C0digo 201792 1L

Paté de trufa negra Pasta de Satay em pé Tamarindo P6 de frango Gochu Jang
FY2TIX=XF YT R—=X 23V E X=X FFUAR Y IIRTH— dFaTv Y
(0digo 203568 300 ar. (0digo 201140 300 ar. Godigo 201106 434 ar. Ajinomoto Hot pepper paste

(0igo 204244 CGoncentrado (0digo 202525 1kg. Pasta picante coreana

9 ka. (0digo 201109 300 ar.

Pérolas de tapioca Monmiji Oroshi
ZEXFR—) HEBAL
60digo 202293 400 gr. (0digo 201240 180 ar.

O @ &) () @ KetoFoods

Miora Tonburi

AT RBA LR

Condimento para arroz gi]‘{ia"z‘-':ﬁ]t;;fa 100
60digo 203164 1Ko 00igo ar.

KETA FOODS



__ ALGAS NORI

5t
1

&

%
Alga Yakinori de grau Alga Yakinori de Grau A Alga Yakinori de Grau B Alga Yakinori de Grau C
Super A BEELE AJL—F MEEE BIL—FK WmEEE CUL—F
WEEE FLITL (00igo 136440 100 folhas (000 136450 a0 folnas 00igo 136330 30 folhas
00dig0 136420 50 (0digo 200841 10 folhas
folhas

® 43
| 1

§ g - : j

& | 8 .§_. i
Alga Yakinori Araki Alga Yakinori Miyabi Alga Yakinori 1/2 Yakinori Kiwami
HARE HfBREEE BREEE RERE FA REE RFRREXED
Origem:Japén Origem:Japoén 60digo 201366 200 Origem:Corea.
Codigo 201651 50 folnas Codigo 200507 50 folnas Codigo 201370 50
(0dign 201210 100 folhas folhas folhas

Yakinori para onigiri Kizami Nori Nori Cup Tartes de Alga

BICELHE S Nori

(0digo 204491 (100 folnas) 125 Cortado en tiras BEH S

ar. G0digo 201848 100 gr. (0digo 204180 240 uds.
Folhas de soja verde Folhas de soja amarela Folhas de soja com Folhas de Soja Folhas de soja rosa
EDDY—F FU—V FOHDY—F ATE— sésamo Laranja EDHY—F ¥V
Mame Nori Mame Nori EDOLY—F TF ZOOY—F ALY Mame Nori
(0digo 200978 2 (0digo 200974 20 Mame Nori Mame Nori 60digo 200977 20 folnas
folnas folnas (0digo 200979 20 0Gdigo 200976 90

folnas folhas
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KAISO_ALGAS

Alga verde em pé Alga Hijiki

BEHAK FOLE
Ao Nori Ko C0digo 201203 1k
(0digo 201847 200 ar.

Algas Tosaka verde em Algas Tosaka vermelha

sal em sal
FeEhm FLEm
£0digo 202961 1Kka. (0digo 202962 1Kka.

KANERYO-

Cut Wakame Alga Konbu

71w b R AT

Para ensalada, sopa... G0dig 201389 1ko.
00digo 136070 200 0.

00igo 136090 300 gr.

(0digo 201390 Jkg.

Algas Tosaka branca

Algas variadas secas
em sal

P WBEY S
M X Kaiso salada
Godigo 202963 Tkg. Cadigo 201669 100 gr.

- IDEAL ENSALADAS Y GUARNICION -

Sésamo branco tostado Sésamo preto

Pasta de sésamo

2 RO R [ZRES tostado

Neri Goma Shiro EE[I]TEDG];&EO ” fii

(odigo 200111 9240 gr. .~ Kuro Goma
Gﬂﬂignzozlsa 3kg9 C0digo 200015 100 gr. C0digo 140370 1k.

P C0digo 200016 914r.

C0digo 200112 240 or.

w4 D@ @ @@ Ketarooss

Sésamo torrado com Sésamo torrado Sésamo torrado com

wasabi com ameixa Ume kimchi

DbEUVTE WCE FLFTE

(0odign 140280 100 r. £0digo 201962 80 qr. 60digo 202012 80 or.
(0digo 203311 1Ko.

KETA FOODS



- MISO -

O miso é um condimento feito de uma pasta aromatizante feita com sementes de soja ou cereais
e sal marinho fermentado com o fungo koji. Por séculos, foi considerado um alimento terapéutico
na China e no Japéo. O seu consumo comegou a popularizar-se apenas cerca de 100 anos atras.

|
‘t
¥
7@

90'900"!!!‘:‘-“ Who<esascon”] l |
Saikyo Miso doce Miso Yuba Nata de soja
WEAZR EHE A LAZ RELHDIE
Saikyo Shiro Miso Akadashi

Tofu frito Tofu firme Morinaga
RAFVIED EBEN=FRAT
Ajitsuke Inari Caixa 12 brick
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since1854

O que é miso?

O miso é uma pasta de soja fermentada feita de soja, arroz ou cevada, sal marinho e koji (fermento
de arroz). A cor é determinada pelo tipo de soja e de arroz utilizados, bem como pelo grau de
fermentacao.

Os tipos de miso sdo os seguintes:

Aka Miso: O miso vermelho é composto por 70 por cento de soja e 30 por cento de arroz ou
cevada. O longo periodo de fermentagdo de um ano a um ano e meio produz uma cor escura
e um sabor mais forte e salgado.Shiro Miso: O miso branco é de cor beje. O periodo de
fermantagdo é mais curto e é um pouco menos salgado que o Aka Miso, com sabor mais suave.
Saikyo Shiro Miso: Feito com mais arroz e menos soja. Tem uma cor palida, um sabor doce e
contém 77° de sal. E mais adequado para marinar peixe e legumes.

Miso Vermelho

Miso branco

"Marukome" "Marukome" "Marukome" "Marukome"

=l TRIAZ B#HZ TRIZ

Shiro miso Aka miso Shiro miso Aka miso

(0digo 203256 1kg. (0digo 203257 1kg. (0digo 203258 20 ko. (0digo 203259 20 k0.

Miso Vermelho

Miso branco

Sopa instantanea
EREIOL S S & D N7 S
Sopa Miso wakame & tofu
000igo 203464 8 unidades X
192 0r.

Nama Shio-Koji
"Marukome"

BHE

Sopa Miso Shio Koji
(0digo 203465 200 gr.



- CURRY JAPONES -

O caril japonés é tnico pela sua textura rica devido & adigao de farinha. E também mais doce devi-

do a adicdo de frutos e legumes. Difere dos caris indianos e tailandeses por ser mais suave, menos

picante e aromatico. O caril japonés preparado esté disponivel sob a forma de pasta, pastilhas ou
flocos nas variantes doce, picante e meio picante.

Tasty curry “S&B" Tasty curry “S&B" Tasty curry “S&B" Molho de caril "Somi"
A% HL— Fu LrFBHL— #F LAFBHL— HH Ak AIL—Y—2A
Picante Picante médio Suave Godigo 203188 Tko.
G0digo 203391 200 ar. 00digo 203390 200 gr. (0digo 203389 200 gr.

b=

Fania awiseey - SR

b b Foods

Golden curry «S&B» Golden curry «S&B» Java curry «House» Tasty curry mix Flakes
d—NFrAL—71L—7 Fu d—FrAhLb— Fno Iy IHL— HE LAFBHL—TL—0 HF
Karakuchi picante Karakuchi picante Em tablete Flocos de caril

(0digo 203748 1ko. (0digo 201263 220 gr. (0digo 145030 Tkg. C0digo 201161 Tkg.

- CURRY THAI -

O caril tailandés é um prato da cozinha tailandesa feito com pasta de caril, leite de coco ou
agua, carne, marisco, legumes ou frutos e ervas. O caril tailandés difere principalmente do caril
indiano na utilizagdo de ingredientes como ervas e folhas aromaticas em vez de uma mistura de

especiarias.

Pasta de Curry Rojo Pasta de Curry Verde Pasta de Curry Amarillo
Thai Thai Thai

ZAAL—_=AF Lk ZAHL—R=ZAF TY—=V A HL—R—Z ATH—
60digo 201456 1ko. (0digo 201453 1ko. (0digo 201459 1k.

@ Parque Industrial - Olival das Minas, Rua dos Quintanilhas, N.® 2 - 2625-577 Vialonga - Portugal @ +351 219 246 688 @ info@ketafoods.com .47



__RECGEITAS RECOMENDADAS

Salmao asiatico picante.

W Ingredientes.

1 pedacgo de gengibre fresco.

2 dentes de alho.

1 cebola roxa.

1 colher de sopa de molho de soja Kiwami.

2 limas.

1 colher de sopa de molho Flying Goose Sriracha.
4 fatias de Salméo.

1 colher de sopa de especiarias picantes Shichimi Tougarashi.
Pimenta preta.

Azeite.

Sésamo torrado Shiro Goma.

Courgette.

Preparacao de salmao picante a moda asiatica.

Pré-aquecer o forno a 225°.

Passo 1. Passo 2. Passo 3. Passo 4.
Descasque o gengibre, o Esprema o sumo das 2 Cologue o molho num Polvilhe com a mistura
alho e a cebola e pique-  limas e adicione-o ao prato de barro ou de de especiarias e pimenta
os. De seguida, coloque-  copo, depois misture-o vidro e regue com um preta. Agora é hora de
os no liquidificador até obter uma pasta fio de azeite. Colocar o o levar ao forno durante
juntamente com uma aquosa. salmédo, temperado com  cerca de 18 minutos
colher de molho Sriracha. sal e pimenta, em cima do a 225°. A meio da
molho, com a pele para cozedurag, retire o salmao
cima. do forno e retire a pele e

continue a cozer.

Servir sobre uma cama de courgette cortada em juliana e salteada. Para terminar, decorar com algumas rodelas
de lima e algumas sementes de sésamo tostadas.

] Frango Teriyaki.

N\ Ingredientes (2 porcdes)

4 coxas de frango desossadas. 1 colher de sopa de aguticar
2,5 colheres de sopa de molho de soja Kiwami. mascavado.

2 colheres de sopa de saqué de cozinha Koshu 2 fatias de gengibre.
Masamune. 1 cebolinha.

2 colheres de sopa de Mirin. Oleo de girassol.

Shiro Goma de sésamo torrado.

Preparacdo do molho Teriyaki.

Misture o molho de soja, o Sake, o Mirin e o aglicar num tacho. Em seguida, coloque
em lume alto e mexa durante alguns minutos até o aglcar se dissolver. Desligue o lume
e reserve.

Preparagdo. Corte as coxas de frango desossadas para que cozinhem uniformemente.
Coloqueduascolheresdesopade dleonumafrigideiraesalteieofrangoemlumemédio-alto
para que fique dourado de todos os lados e selado. Adicione a cebolinha cortada na parte
verde e salteie com o frango. Adicione o gengibre descascado para dar sabor ao frango.
Assim que o frango estiver dourado, retire o gengibre e adicione o molho teriyaki, deixando-o reduzir para metade,
este processo demoraré cerca de 10 minutos. Mexa o molho com o frango até o molho engrossar e penetrar no frango,
tornando-o brilhante e totalmente cozinhado. Sirva o frango numa tigela e polvilhe com sementes de sésamo torradas.

@ @ @ @ @ Ketsroods
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Ramune original
FLx FAVIFV

(0digo 201786 200 ml.

=T

Ramune de Melio

__BEBIDAS

Ramune de laranja

Z L

C0digo 204279

Ramune de lichia

200 ml.

Ramune de morango
FLA AFd%
(0digo 201267 200 ml.

Ramune de ananas

ILFx Anvr J L AN SRS OZ
C0digo 201268 200 ml. (0digo 201863 200 ml. (0digo 202393 200 ml.
Lim3o e cha verde Bagas de Goji e cha Roma e cha verde Bebida de Yuzu
LEY& JU—VT 14— verde ELABTV—=VT 14— endulzada concentrada
(0digo 110150 250 ml. x12 TN — g P — VT ¢ — C0digo 110170 250 ml.x12 W RULY (i)
C0digo 110160 250 ml. x12 Code 204186 1L.
—

Mangajo . a
Alianca de sabores *

Cha verde fresco e ingredientes 100% naturais
fazem a combinagao perfeita entre a
Magajo, poké ou sushi.

Ref. 110150 [

mongQ(,.d www.mangajo.es

happy, healthy days




CHA E INFUSOES _

Sencha

Ché verde em folhas

(0digo 138000

1ko.

Cha Matcha verde
de Arroz Integral

Genmaicha
HEAND ZAKFE
Ché Genmaicha Matcha Iri

(0digo 201220 Tk

- CHA JAPONES -
Existem muitas variedades de cha no Japao, todas
elas igualmente benéficas para o organismo. O cha
japonés é diurético, regula o transito intestinal, etc.
O ché japonés é verde e nao é fermentado.

/7 TIPOS DE CHA JAPONES:

+ GENMAICHA -

Uma mistura de Sen-Cha e arroz torrado que
lhe confere um sabor muito carateristico.

- MATCHA -

O Matcha é um cha em pd, utilizado na tradicional
"Ceriménia do Cha". Em vez de uma infusédo, bebe-se
com o p6 em suspensao. E produzido a partir de folhas
de cha Gyokuro da mais alta qualidade. Também é
utilizado em sobremesas e gelados.

- SEN-CHA -

Ché de Qualidade em Folhas. Um dos mais populares
e consumidos no Japao, é dividido em categorias
de acordo com a época em que é colhido. O melhor

Sen-Cha é produzido na colheita de maio. Tem um
sabor agradavel, levemente amargo. No processo de
beneficiamento, é deixado um pé que é conhecido

Cha verde Matcha em
po
HEH K

Matcha para helado,
ceremonia

00digo 138050 1kg.

Oishi Ocha

Chéa verde em lata

C0digo 201224

—

; .?.

340 gr.

Infusdo de cevada
&S
Mugi Cha

(0digo 201218 10 gr. x 52 bolsitas

Cha verde Nama Cha

LS

00igo 201739 az5 ml.

KETA FOODS




HISTORIA DO SAKE

As origens do sake sdo muito antigas, com os primeiros
escritos sobre ele datando do século VIIl. No entanto, alguns
historiadores acreditam que o sake ja era fabricado pelos
japoneses muito antes de ter sido introduzido na corte imperial
de Yamato no século IV, numa altura em que a cultura e as
tecnologias chinesas estavam a espalhar-se por todo o pais.
Quando o sake comegou a ser comercializado a partir do
periodo Edo (1603-1867), foi o resultado da combinagio de
multiplas técnicas de fabrico desenvolvidas em todo o pais
e do processo imperial de fabrico de sake, e foi nesta altura
que surgiram numerosas variedades e diferentes marcas que
anunciaram o mundo moderno do sake.

TIPOS DE SAKE

Existem vérias dezenas de categorias de sake, cada uma
dependendo da forma como é fabricado e da sua composicao,
mas podemos dividir o mundo do saqué em duas classes
principais:

Futsushu "padrdo de mesa": é o sake mais consumido, sem
restricdes quanto a taxa de polimento do arroz ou aditivos. E
geralmente consumido quente.

Tokutei-meishoshu: equivalente a nossa designacéo controlada
de qualidade superior.

L e
c , Koji de arroz,
A V. ; Ingredients | Amoz, Koji de arroz e s
0
' . Junmai S
y - l O Bl Daiginjo
., " | 50% L ESNEH P
, » ‘,J‘ o menes
& g
" B Junmai fo
<% » . £ O Ginjo Ginjo
» » / =
Ve -l o | W | ow
4 o menes
[ 4 - v «
4 Junmai Honjozo
LLES At
- 1

DEGUSTAGAO

O sake pode ser apreciado de vérias maneiras: Ginjo e outros
sake de qualidade sdo geralmente bebidos frescos; Jumai, sen-
do um pouco mais acido, é muito agradével a temperatura am-
biente ou ligeiramente aquecido.

Naturalmente, cada sake é Unico e pode ser apreciado de
diferentes maneiras, mas aqui estdo as principais:Hiya: sake
frio (8 a 12°C), especialmente as reservas de Ginjo.Kan: sake
aquecido, tradicionalmente em banho-maria.Atsukan: sake
aquecido a cerca de 50°C, geralmente reservado para sake
de mesa. Hitohada: literalmente "a temperatura do corpo", a
cerca de 36-37°C.

CONSERVAGAQ

O sake é um produto artesanal, resultado de uma alquimia subtil
entre o trabalho do artesdo e a qualidade da d4gua e do arroz. E
extraido de uma fermentacao lenta e controlada e permanece
fragil. O sake conservara todas as suas propriedades gustativas
se for armazenado ao abrigo da luz e da humidade e, se
possivel, refrigerado, sobretudo no caso do Namazake (sake
ndo pasteurizado), que requer ainda mais atencdo: depois de
aberto, deve ser consumido rapidamente, no prazo de 2 a 3
dias. Deve-se ter em mente que o sake ndo é como um vinho
que pode ser preservado e que, salvo algumas raras excepgdes
(Koshu), deve ser consumido no prazo méaximo de 1 ano apds
a sua produgao.

.51



SHO CHIKU BAI
SHIRAKABEGURA

Primeiro, comecamos a construir
uma adega de Sake (Kura).

A adega "Shirakabegura", situada em Nada, na cidade de Kobe, dispoe de instalagoes
novas e modernas onde se recria a producao de Sake seguindo o estilo tradicional
artesanal.

Nessas instalacoes, é produzido Sake de alta qualidade através de um processo delicado.
Além disso, um bom Sake exige que o artesdo seja meticuloso no seu trabalho, atuando
com dedicacao e sempre pensando na pessoa que o saboreara.

Qual seria o melhor e mais auténtico Sake? Como resultado de um regresso as

origens na producdo de Sake, chegamos ao "Shirakabegura", uma fusdo entre a

"técnica moderna" e a "producdo tradicional".




haRa SAKE

Shirakabegura
"Tunmai Daiginjo"”

R [ BB | (PR KIS

Codigo 200247
640ml
Alcohol 15.5%

Exclusivamente com “Arroz
Yamadanishiki” , considerado a melhor
qualidade dentro do Shuzo Kotekimai, na
Prefeitura de Hyogo.

Junmai Daiginjo produzido com arroz
polido a 45%. Apresenta uma fragrancia
de ginjo que lembra banana, espalhando
o rico sabor do arroz em cada gole.

Shirakabegura
"Kimoto Ginjo”
g [ EVREE | (ZE Bl 88)

Cédigo 201008
640m/{
Alcohol 15.5%

Sake Ginjo para beber frio, produzido
com o método tradicional de Sake, o
"Método de Kimoto", utilizando
habilidosamente a funcao dos
microrganismos, tanto as bactérias do
acido latico como a levedura.

A fragrancia elegante e o sabor suave e
facil de beber sao as suas principais
caracteristicas.

Shirakabegura
"Daiginjo” Muroka-Genshu

R [ BB | CRIG ) 88

Codigo 160000
640m{
Alcohol 17.5%

Exclusivamente com Shuzo Kotekimai de
“Arroz Gohyakumangoku” .

Daiginjo Muroka-Genshu produzido com
cuidado, engarrafado sem filtrar e sem
adicao de agua, utilizando arroz polido a
50%.

As suas caracteristicas incluem uma
fragrancia de ginjo, frescura semelhante
a da maca e um sabor concentrado
devido a auséncia de filtracao.

Shirakabegura
"Kimoto Junmai”
CNGEINSE 3 ARG T Y O

Codigo 160540
640m/
Alcohol 15.5%

Sake Junmai para beber frio, produzido
segundo o método tradicional de Sake, o
"Método de Kimoto", utilizando
habilidosamente a func¢ao dos
microrganismos, tanto as bactérias do
acido latico como a levedura.

A caracteristica do sabor é uma sensacao
suave na boca, embora com sabores
complexos e concentrados.

https://www.takara-intl.co.jp/en/products/sake/

JAPANESE SPARKLING SAKE

fioznm /75\‘ BMI0

Shirakabegura
B R ELBER (%)

Codigo 200612 Cédigo 160590
150mé 300m/
Alcohol 5% Alcohol 5%

Codigo 201775
750m/
Alcohol 5%

JAPANESE SPARKLING SAKE

{21608 o 75\ I"MIO CLEAR

SHOCHIKUBAI SHIRAKABEGURA

—

“MIO CLEAR" Sparkling Sake
Shirakabegura

B HE AR (%) CLEAR

Coédigo 204317
300m/{
Alcohol 5%

Sparkling Sake de nova criagao com uma
espuma agradavel e refrescante.

Sabor equilibrado entre um suave dulgor
e uma acidez moderada.

"MIO" significa canal de 4gua e também
significa "Mi" em italiano e espanhol.
Especialmente destinado aos novos
apreciadores de Sake.

TAKARA SHUZO CO.,, LTD.




VARIEDADES DE SAKE

Ninki Ichi Gold
AZ— d—IVR A&k

[y

Ninki Ichi Sparkling
AR — MAETARS=TY

Junmai Daiginjo

Arroz polido a pelo menos 50%
do seu tamanho original.

Junmai Ginjo

Arroz polido a pelo menos 60%
do seu tamanho original.

Junmai

Junmai = "arroz puro". O
saqué Junmai consiste apenas
de arroz, agua, koji e levedura.
Nenhum élcool é adicionado.

Ninki Ichi Junmai Genshu

AR— 118XEE

Junmai Muroka.

Daiginjo
Arroz polido até pelo menos

50% do seu tamanho original.
Adiciona-se alcool.

Ginjo
Arroz polido até pelo menos

60% do seu tamanho original.
Adicdo de alcool.

Honjozo

Arroz polido até pelo menos
70% do seu tamanho original.
Adiciona-se alcool.

Futsu Shu

Preparado a  partir de

arroz, agua, koji e levedura.
Significa

Adicionado élcool.
"sake normal".

« NINKI ICHI -

Pequefa bodega en el norte de

Kb LT Junmai Mt : .

oo R, Eofmncodse

(0digo 202007 720 ml. Cadigo 201754 300 ml.

i

Stella Stella Minanogawa Fukuju Rihaku
Junmai Daiginjo Junmai Daiginjo Shiboritate wHE RS “Poeta Errante”
Shizukuzake Muroka Junmai Ginjo Ginjo. FH RN ER
ITH ITTH B4)l Alcool 15° Junmai Ginjo.
TUIT7LHKAGE FE  HKADR EEB LEDET #kbm Cooigo201330 720l Alcool 15°
Alcool 16° Alcool 15° Ginjo. Alcool 15° ggg:gg }g}ggg ggg m
(0digo 204325 720 ml. (0igo 204326 720 ml. (0digo 204327 720 ml. :

5 D@ @ @@ Ketsroods
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_ SAKE/LICORES

Kuroobi Yuyu Koroobi Dodo
BN &4 FRRHK E¥ ¥4 LRAX

Pode ser apreciado frio ou
quente (neste Ultimo caso,
apresenta um sabor mais
intenso na boca).

Kuroobi Hyohyo
BEW B4 HRNER

Junmai Ginjo.
Alcool 15°
C0digo 201708

Yamari Junmai.
Alcool 15°

(0digo 201709 720 ml. 720 ml.

Uma sinfonia de sabores, re-
sultado do uso de dois tipos
de arroz na sua produgao:
Yamada Nishiki e Kinmon
Nishiki.
Alcool 15°
00digo 201316
00digo 201320

300 ml.
720 ml.

Fukumitsuya
Kyoka Gold
S HEEA

Junmai Ginjo.

Sake puro de ginjo com um
sabor leve e suave. Produzido
com arroz polido a 60%.
Alcool 13°

[\

Fukumitsuya

Kazeyo Mizuyo Hitoyo
JAEALAK H*K9
Junmai.

Para beber frio. Leve e de
excepcional suavidade,

perfeito para acompanhar
mariscos ou entradas leves.

Kagatobi Kagatobi

Junmai Daiginjo

EE AR ER

Daiginjo.

Um sake com aromas fruta-

dos e perfil suave, com um Mistura de arroz

final limpo. Melhor servido Yamadanishiki (25%) e

frio. . Gohyakumangoku (75%). O

Alcool 15 polimento do arroz é de 65%.

00digo 201313 300 ml. Trata-se de um sake seco e
robusto. Pode ser apreciado
frio ou quente.
Especialmente indicado para
peixe cru, sushi, vegetais

w cozidos e carpaccio de carne.

Alcool 15°

i | Codigo 201319 720 M.

Yamahai Junmai
Honkaku Karakuchi
MmEE  LREAR AkEo

Yamahai Junmai.

w3 = F oy

Fukumitsuya

Chouki Jukusei 20 afios
B E  RAIH AL KTE
RS

Arroz / Yamadanishiki 25%,

Gohyakumangoku 75%.
Propor¢ao de polimento de arroz

=

FUKUMITSUYA SAKE BREWERY
KANAZAWA JAPAN SINCE 1625

(0digo 201314 370 ml. Sake muito facil de beber e /,70%'
bem estruturado, produzido A!COO| 18°
com trés variedades de arroz (0digo 202322 720 ml.

distintas: Yamadanishiki,
Kimmonnishiki e

Gohyakumangoku.
Alcool 9°

C0digo 201317 300 ml.

@ Parque Industrial - Olival das Minas, Rua dos Quintanilhas, N.® 2 - 2625-577 Vialonga - Portugal @ +351 219 246 688 @ info@ketafoods.com
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Gokai Josen seco
W Txbk] 0

Leve e seco, fermentado com
a levedura prépria Hanbei da
nossa fabrica.

Os sabores Gokai ganham
vida quando aquecido.
Alcool 15°

(0digo 201206 18 1L
Shochikubai Gokai
Kasen

Alcool 15°

(0digo 204455 181

188
-
=4t

B
5

Takara Ryoriyo Seishu

Sake cocina
RHEEREE [EE)

KE/LICORES

Kasen Sho Chiku Bai
Baisho Zukuri

A YD )
Surpreendentemente forte e
seco. Método exclusivo de

Kaori

W Thiso )

Shochikubai "Kaori" é um
sake que utiliza uma levedura

patenteada para alcancar
um equilibrio ideal de aroma

Kyoto fushimizu Junmai
AT TR AR AHL T
<HER>

Elaborado com uma 4gua
especial de Kyoto chamada

Sho Chiku Bai Nigori
Junmai
WAt NI Dl <#k>

Feito exclusivamente com
arroz e koji, este sake

torrefaggo. Fushimizu. ] frutado e refrescante. éunmai nigori s'uavemjnlye‘
Limpo e facil de beber. Fica Ideal para apreciadores de Alcool14,5° oce e suave, € uma delicia
ainda mais delicioso quando sake seco. . Cadigo 204005 180 i aveludada. R
degustado frio (5~15°C). Alcool 13,5 : Alcool 10,5
Alcool 14° 000igo 160170 300 ml. 00digo 204385 300 ml.
(0digo 203670 18L (0digo 160160 720 ml.

o

Sake Takara Ryori No
Tame de cocina
ZHT TREOIZHOEH

Sho Chiku Bai classic
Junmai
W TSy g <HK>

Koshu Masamune Sake

o
m,a
"oy

Koshu Masamune
FMEZR K>

Sake tradicional e bem
equilibrado. Perfeito para a

E um sake refinado para Este sake especial para O sake mais tradicional da cozinha.
cozinhar, focado no efeito cozinhar é elaborado para gama Takara. Para aprecia- Alcool 14°
peculiar de cozedura do sake. eliminar os sabores amargos lo completamente, sirva-o (00ig0 160120 181
Alcool 13° da carne e do peixe, e quente ou a temperatura
(0digo 203274 18L adicionar maior profundidade ambiente. E ideal para pratos
€ umami aos seus pratos. temperados.
Alcool 13° A!cool 15°
(0digo 203267 300 ml. Gadigo 160190 18L
(00ig0 160200 12X750 ml.
§ 000ig0 160210 180 ml.
-_—
I %
¥ i
¥ Y
L /.(‘?; ]
L 1:
5@ <

Tosatsuru Ginjo Azure
F R AEETE ‘azure’ (7Y 2 —)b)

Alcool 15°
(0digo 203757

e

.56

Naruto Tai

Ginjo Nama Genshu
Alcool 18,5°

00digo 203121

720 ml.

@ Keta Foods

HPE SR UIEDICTAERE

720ml..

Nanbu Bijin
Tokubetsu Junmai
WHEAN FAHKE

Tokebetsu Junmai. Sake de
aroma intenso y afrutado.
Alcool 15,5°

(0digo 202145 720 ml.

KETA FOODS




Cozinha KetaFoods

Totalmente equipada para workshops e
outros eventos.

Cozinha KetaFoods
Disponibilizamos uma cozinha totalmente
equipada para os seus workshops e outros
eventos. Contacte-nos para mais
informacoes.

KetaFoods

Urb Qta do Olival das Minas e Qta do Duque Lote 26
2625-573 Vialonga

Portugal

Tel.: +351 219 246 688

Email: info@ketafoods.com

www.ketafoods.com




SAKE/LICORES

Licor de Yuzu Licor de morango Licor de péssego Licor de meldo Furano
DG LR ES0) TS 2E EREATY
Alcool 12,4° Alcool 12,4° Alcool 12,4° Alcool 12°

60digo 203554 700 ml.  C0digo 203555 700 ml.  Codigo 203533 700 ml.  Codigo 203086 700 ml.

Licor de matcha Licor de hojicha Sake "Inaba" Nigori UMESHU Tsukuba Vino de ciruela

HEVFa L E5 LRV Fa—)l Yuzu Yama i3]

Alcool 8° Alcool 8° |Fetey R ok ] F L DM IE Takara Plum.

(0digo 204525 500 ml. (0digo 204526 500 ml. Alcool 6° Alcool 8° Umeshu é um licor de ameixa
(0digo 204328 300 ml. 0G0ig0 204329 300 ml. do Jap&o. Servido puro, com

gelo ou diluido com agua
(na maioria das vezes com
gés ou com soda, o Umeshu

¢é apreciado pelo seu sabor
perfumado, filtrado e doce.
Vinho de ameixa

Alcool 10°600100160230

ALCOOLICAS

IR

L1
|

Péssego de Yamanashi Kochi Yuzu Maca de Aomori Licor Amazake

FNIPPON CHU-HI FNIPPON CHU-HI FNIPPON CHU-HI "Kintsugi"
TEADBEMNS ] LRAELE THADRREMNS ] HaEDY THADRENS] HEHREODAD Bl ¥

Chu-Hai. Alcool 4° vol. Chu-Hai. Alcool 4° vol. Chu-Hai. Alcool 4° vol. A!C00| 17°

(0digo 203560 390 ml. (0digo 203561 390 ml. £0digo 203562 350 ml. (00igo 202453 70 cl.

5 D@ ® @@ rewros KETA FOODS



__ SHOGHU/DESTILADOS
A

O Shochu é uma bebida alcoélica muito semelhante
a vodca. Com uma graduagdo alcodlica entre 20°
e 45°, o Shochu é destilado a partir de diferentes
ingredientes como batata-doce, arroz, cevada ou
aglcar mascavo. Esta bebida é muito popular no
Japdo e pode ser consumida "straight", "on the
rocks" ou em coquetéis.

Acredita-se que o Shochu tenha chegado do Sul da
Asia pelas ilhas Ryu-Kyu (Okinawa), que ainda destila
um Shochu local chamado Awamori, feito com arroz
de gréo longo, enquanto o arroz cultivado no Japao
é de gréo curto (Japénica). Um pouco mais ao norte
de Okinawa, Kyushu é a regido original do Shochu
japonés, mas atualmente é destilado a base de
batata-doce, uma cultura emblemética da regigo.

Hoje em dia, existem varios tipos de Shochu,
dependendo dos diferentes cereais ou plantas
utilizados em sua destilacdo: trigo sarraceno, shiso,
cevada, arroz, batata-doce...

i

L
L

Shochu JAPAN Shochu “Nippon” Shochu Hamada Shochu Hamada

ZWeE [JAPAN ) Z B & [NIPPON AR FE T U AR NEENDOF ]

Alcool 25° Alcool 25° 25° Alcool “Kakushigura”

Codigo 160440 700 mi Cadigo 201856 700 ml. Cdigo 201332 720 mi Usa batata de Kagoshima, arroz malteado

e dgua a 100° do fundo do mar. Seu aroma
¢é doce de batata e frutas. Produz uma
sensagao aquosa na boca, suavemente
doce, mas com um final seco. Combina bem
com qualquer tipo de comida. E altamente
recomendavel com peixe cru e frituras. Pode
ser consumido puro, com gelo ou com &gua
quente.

Alcool 25°
£0digo 201331 720 ml.
(0digo 201733 300 ml.

= | - LIMITED EDITION -

Shochu imo Kurokame Shochu envejecido “Sassyu Whisky japonés Fujisan
RHMODELD AEERE TRE Tamashi* HAEY A ZF—F
Alcool 25° TAINZ— AR vy TEMA Alcool 40°

00digo 201328 720 ml. Alcool 40° (00igo 202000 700 mi

(0digo 201560 700 ml.
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Cerveja artesanal japonesa super premium

200021 COEDO #[ 7% -Beniaka-

Ale Premium

Caracterizada pelo seu tom ambar
avermelhado e sabor doce, esta cerveja
Unica é feita com malte de alta
qualidade e batata-doce Satsuma
(assada a partir da batata-doce Satsuma
tipo Kintoki de Koedo Kawagoe
Bushuu). Batizamos esta cerveja como
"Beniaka" devido & cor e ao sabor da
batata-doce Satsuma. Este produto é
engarrafado sem filtrar. Sendo crua e
sem filtrar, podera desfrutar do sabor
rico e Unico da "Japan Kawagoee Original
Ale”.

200023 COEDO H -Shiro-

Cerveja de Trigo

Caracterizada por uma cor branca turva,
brilhante e suave, exclusiva da cerveja
sem filtrar. O aroma doce produzido
pelo malte de trigo e pela levedura
especialmente escolhida lembra a fruta.
Com uma textura suave, profunda e
refrescante, & muitc agradavel ao
paladar. Batizamos esta cerveja como
“Shiro” devido ao seu sabor com carater,
mas ac mesmo tempo suave e
envolvente, e a sua cor.

200022 COEDO IIE -Ruri-

Cerveja Pilsner

Uma cerveja Pilsner de primeira
qualidade com uma cor dourada clara e
um suave contraste de bolhas brancas,
refrescante  ao  paladar.  Enquanto
desfruta do seu sabor leve, & um prazer
apreciar o equilibrio entre o sabor
profundo, o aroma e o amargor do
lpulo. E uma cerveja que nédo cansa e se
adapta a qualquer refeigdo. Batizamos
esta cerveja como "Ruri” devido & sua
caracteristica translucidez.

200207 COEDO {7 -Kyara-

Cerveja

Uma cerveja com uma cor marrom
amarelada profunda e avermelhada. O
aroma de lUpulo, com reminiscéncias de
uvas brancas e citricos, se espalha na
boca com um amarger vivido e belo. A
sua formulacao de malte
cuidadosamente selecionade e um teor
alcodlico ligeiramente superior realcam
o sabor e geram um corpo médio e
arredondado. A sua levedura lager
fermentada a baixa temperatura
confere-lhe carater e um final confortavel
e claro.

Emblema familiar de Marihana COEDO, Koedo. A cidade de Kawagoe, em Saitama, que prosperou como a cozinha de Edo, é
conhecida como “Koedo" (a Pequena Edo). Os artesdos da COEDO elaboram cerveja todos os dias, seguindo a tradi¢ao herdada.
A produ¢do de cerveja comegou neste local em 1996. Esta oportunidade surgiu gragas ao uso eficaz dos cultivos locais. Esse
desejo ganhou forma e, até hoje, permanece vivo na cerveja tradicional de Kawagoe, Beniaka, elaborada com a batata doce

satsuma.

.61



CERVEJAS

Cerveja lki Yuzu e cha Cerveja de cha verde e Cerveja lki Zero e cha
verde gengibre Iki verde

kit —b ikit—b ikie—Lbtu
WT&ITV—>T 10— EEQTV—2T 14— TV—=VT4—

Alcool 4,5° vol. Alcool 5,5° vol. Alcool 0° vol.

Codigo 111301 330 ml. Codigo 200092 330 ml. Codigo 203718 330 ml.

s
Lpst |
x|

n

Cerveja Asahi Cerveja Asahi Cerveja Echigo Tostada Koshihikari

THe—)l TH¥ee— IFde—)L ZAXT L LU bHZE -V
AJcooI 5,2° vol. AJcooI 5,2° vol. (s;:g;tem Japiio Aolzgginsgjizio

COdigo 202199 330 ml. x 24 COdigo 202198 500 ml. x 20 Alcool 7° vo 00dig0 201181 500 ml.

.
Codigo 201182 330 ml.

i)

P
Cerveja Coedo Kyara Cerveja Coedo Ruri Cerveja Coedo Beniaka Cerveja Coedo Shiro Kirin Free
COEDOE—/l 1 -Kyara- COEDO ## -Ruri- COEDO 4L -Beniaka- COEDO # -Shiro- FUTY—
Origem Japao Origem Japao Origem Japao Origem Japao AchoI 0° vol.
Alcool 5,5° vol. Alcool 5° vol. Alcool 7° vol. Alcool 5,5° vol. C0digo 204262 24x33cl.
C0digo 200207 333 ml. C0digo 200022 333 ml. C0digo 200021 333 ml. Codigo 200023 333 ml.
-

™
-

B>

&

o

:-I..U
J
Kirin Ichiban lata Kirin Ichiban lata Kirin Barril em ago inoxi- Garrafa Kirin Ichiban Garrafa Kirin Ichiban
FUr —FED F FUY —FEL & davel FUr —F#HD FUr —F#HD
Alcool 5° vol. Alcool 5° vol. FVrY —F#L FITLG Alcool 5° vol. Alcool 5° vol.
Codigo 160400 24x33cl.  Cddigo 201639  50¢cl. Alcool 5° vol. Cidigo 160390 2050 ¢l. Cddigo 160380 24 33 cl.

Codigo 200712 30L.
P

.62 @ @CominportSpain @ Cominport Group g Comil"lp()rt®

N —







TASTE A
DISCOVERY

Cerveja IKI de gengibre

e cha verde

Alcool 5,5 ° vol.

(0digo 200092

.64

330 ml.

Cerveja IKI Yuzu e Cha
Verde

Alcool 4,5 ° vol.

00digo 11301 330 ml.

Cerveja Zero IKI Cha
Verde
Alcool 0,0 ° vol.

00digo 203718 330 ml

Descubra um mundo de sabores

IKi Beer nasceu de encontros e experiéncias
adquiridas durante viagens a paises distantes. Assim
surgiu a IKi Beer: no mosteirc de Tenri-kyo, no
Japao, onde um neerlandés avido por viagens
permaneceu por trés anos. Ele voltou a Europa
cheio de sabedoria e com a ideia da IKi Beer. E uma
cerveja repleta de sabores do mundo, pois, além da
cevada, do lupulo e da levedura, durante o processo
de elaboracdo também sdo adicionadas folhas
frescas de cha Sencha. Por esse motivo, nestes
tempos. Disponivel em trés sabores
surpreendentes: Ginger, Yuzu e Zero. E ha mais boas
noticias, porque a IKi Beer ndo é apenas ecoldgica,
mas também vegana.

p
B
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~ LIGORES KYOTO

] Amaou Kyoto

Sunset
HEBLHIY Y I

A\ 2 ongas de licor Fukuoka Amaou

= |

1 onga de rum envelhecido
1/2 onga de sumo de laranja fresco
1/4 onga de sumo de limao fresco

1/4 onga de xarope simples

5ml de xarope de agtcar de cana

Agitar tudo e decorar com morango fresco

Ervilhas com wasabi Chips de camarao
DbEVE ATEAN
Wasabi peas. Origem: Japao 60digo 201105

60digo 201266 1ka.

Aperitivo Japonés
"Geisha Mix"
HoNIv I A

Mixed Arare

C0digo 204454 8 k.

Taiyaki mini Chips de alga Nori
SSTEVBRE M BEFvT
(0digo 204460  300r X 10 ud. (0digo 201677 300r.

Snack Alga Nori
condimentada

Doce de feijao vermelho
HO¥E

Neri Yokan
G0digo 201258 150 ar.

Parque Industrial - Olival das Minas, Rua dos Quintanilhas, N.® 2 - 2625-577 Vialonga - Portugal @ +351 219 246 688 @ info@ketafoods.com .65



Ornamento de
montanha em plastico

WHINT >

Baran Yamagata

(0digo 150580

2

1000 Pegas

Gas de magarico
HAR YN

(0digo 201064 Unidad

Pedra de amolar grande
FE K
Nakato

(00igo 200329 23x10x 8 cm.

4

Enfeite de plastico
Camarao

BERINT
Baran Ebigata
C0digo 201274

X

Macarico
HANR—F—
(0digo 201393

1000 Pegas

\@’ﬁﬂ

Pedra de amolar de dupla
face

aVeHE
Konbi Toishi

(0digo 201297 20,5 x 5 x 2,5 cm.

Suporte para pedra de
afiar

"B EE &

00digo 204226 29x70cm

Ralador de legumes
MOLLEH
Katsura Muki

C0digo 201294

Laminas de extra

00digo 203551

6 @ @ @@ Ketsroos

_ UTENSILIOS

Ornamento de folha de
Shiso em plastico
RERNT Y

Baran Oba

00digo 201273 900 Pegas

Pinca Gin no tsume lll
B®RE HON

Honenuki

(0digo 202025 10,85cm.

Faca Usuba
HaT

Para os legumes

60digo 201288

18 cm.

Ralador de legumes
MOLLELE—ILS

Chiba Katsura Muki CKTO1
(0digo 203457

Esteira de bambu

FET ()

Makisu

C0digo 201859 24 cm.
(odigo 201122 27.¢cm.

Pincas para peixe
B®E

Honenuki

C0digo 201287

Lata para conservar o
nori

HEE

Nori can zen kei

(0digo 201371 Grande
C0digo 201714 Médio

Pincel de cozinha
BRI %

Ryori Hake

C0digo 203747 20 cm.

Faca Deba
HaT
Para cortar cabegas e limpar
peixes
00digo 200324 16,5 cm.
C0digo 201290 19,5 cm.
//, .
// /
7’ 4 //
Pauzinhos Agebashi
HITE
Para tempura
C0digo 201291 35 cm. Unidad

Faca Yanagiba

WaaT

Para sushi e sashimi

(0digo 200328 27 cm.
£0digo 201293 30 cm.

Pauzinhos Moribashi

BE
Para cocinar - Metal
(0digo 201715 15 cm. Unidad

KETA FOODS



-
Porqué a tébua de corte japonesa

KETA FOODS - Maior durabilidade das

facas, uma vez que nao as marcam - Nao

se forma qualquer marca ou reentrancia
no centro devido ao uso continuo - Facil

limpeza sem acumulagéo de sujidade

devido a sua nao porosidade - Nao se

misturam sabores durante a limpeza,

Vitrina hoshizaki Tébua de cortar garantindo uma higiene rapida e eficaz Cone de madeira de
RE AT A Japonesa - Boa fixagdo que evita o deslizamento pinho
Tecnologia japonesa especial BRI LEER L . A a— M)
h do produto - Longa vida dtil da tabua - T
para peixe fresco
C[][]IL][] 201126 1,20m [1)[]2[38[?24[]52%;]20 mm- Fabricada em borracha sintética - Medidas Cotigo 201723 13[[]] IT:]T
CUUIUU 201127 1,50m 75x33x2cm standard: 120 x 45 x 2 cm (outras medidas, 0adigo 201087 170 mm.
g[]gl[][] gg“gg ]2'2;8 m (0digo 203823 disponiveis) - Longa vida til da tabua - 50 uds.
0digo A0 8[?[]?[]3%6(3285? Fabricada em borracha sintética -
Consulte outros tamanhos Medidas standard: 120 x 45 x 2 cm

Prato de madeira Barco de madeira em Toalha de mesa de Congeladores - 60°
A pinho papel ARE  —60°
Godigo 201083 L )1([]161 g[l)g ARBER R—r3=<v Varios tamanhos a pedido
) (0digo 201084 18 cm. (odigo 201718 100 ud. (0digo 201637 LFT325
30 uds. (0digo 201638 LFT425
(0digo 202103 7,7¢cm.
90 uds. ==

Suporte para pauzinhos Batedor de bambu Folhas de madeira Ralador para wasabi Distribuidor de maionese

BEVHE—b S g — b B Magic 5"

Cores sortidas Para Matcha FOlhaﬁ de madeira para Pele de tubardo RIVITrAT

(0digo 201123 (0digo 203850 comnnar 000i00 201276 182X 8.8 CM. < 55— 25 ¢ 2x>H—

Dalsa 100 unidades Caja con 0 caits Uolgo 201086 300 uds. ramanho sspecil - Preto
Gajita te 25 unidades Cadigo 201231 500 cc.

Papel especial para cozinha
foi especialmente concebido
para embrulhar peixe para
uma conservagao optima.

Permite uma elevada

absor¢do da humidade,

deixa o produto respirar e

Guardanapo preto Guardanapo kraft Papel especial para cozinha néo cola. Um papel especial
wFrTFy B A S | B RS~ que prolonga © prazo

20 x 20 cm. 40 x 40 crm. Peixe especial de validade do produto,
(00ign 202035  Caja 3200 ud. (0digo 201552  Caja 2000 ud. (0digo 201102 1paguete 2 rollos mantendo a sua qualidade

intacta.

t\® Parque Industrial - Olival das Minas, Rua dos Quintanilhas, N.° 2 - 2625-577 Vialonga - Portugal @ +351 219 246 688 @ info@ketafoods.com .67



SIGA-NOS NAS
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Encontre todas as nossas novidades, receitas e muito mais... em nossas paginas de
Instagram, Facebook, Youtube e Linkedin: @) (f) @) (n)
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\ 9 v

Cozimento rapido e Calor constante e Carbonizacao pura:
sabores intensos: duradouro: elaborado de maneira artesanal no
a alta temperatura do o Carvao Binchotan Japao e respeitando a tradigao, o
Carvao Binchotan permite queima de 4 a 6 horas, Carvao Binchotan tem uma composigao
um cozimento mais rapido, proporcionando um calor quase pura de carbono, o que garante
selando os sucos e o sabor constante para uma uma cozedura que nao altera os sabores
umami dos alimentos. cozedura uniforme. naturais dos ingredientes, realgando-os.

Coédigo 201502 Caixa 12 kg.



UTENSILIOS

Panela de arroz Tiger Tigela metaélica interior /  Panela de arroz Cuckoo Termo para conservar Termo para conservar
wEHE R Panela elétrica de arroz R arroz Tiger arroz Jelco
Origem:Japén Tiger Origem:China KERAREY ¥ — KERAREY ¥ —
Godigo 152780 361 ZAT— HEBANE Godigo 204502 S4L Origem:Japén Origem:Taiwan

(0digo 202332 36L (0digo 152850 39L 60digo 201721 6L

(0igo 152760 3,71

Termo de madeira para Vaporeira de bambu Hangiri de madeira Frigideira para omelete Recipiente metalico
arroz T3 EAED japonesa para molhos

BUD Vérios didmetros. (0digo 150630 66 cm. FFHEE EOX Z2LAN

Ohitsu C@ﬂiﬂﬂ 201722 21cm. C@ﬂiﬂ[] 201300 48 cm. Tamagoyaki Pan Tare Ire

(0Cigo 201282 24x15cm. Godigo 201712 facm.  Codigo 201301 33 cm. Cadigo 201928 18 em. (0digo 203877 10x10x9 cm.

Codigo 202717 Plastico 60 cm.

S

Talheres de madeira Moinho japonés Escamador Espatula de madeira Espatula Shamoji
AR BTV — TEIOHE UHIRDH para misturar arroz Ledl

Conjunto de talheres com capa

de tecido. Manual para sésamo De metal TETEZHER ABNTF Tyger

(0digo 203848 Godigo 201277 Godigo 201303 21cm. (odigo 201286 45 cm. (0digo 203573 23,5 cm.
Juego en bolsa plastica individual (0digo 201304 19cm. Godigo 201298 arcm.

AR R RS

Papel de tempura Rede Mandolina japonesa. Goma para panela Molde para Oshisushi
R S5 B A NVF— BEATAT— KT~ b LA DA
Gddigo 201295 30 folhas Para a panela de arroz Sem coletor Para a panela de arroz - Folha Oshisushi No Kata
00igo 201305 105100 cm.  (0digo 200320 320 X 100 mm.  de Suihan (0digo 201310 145 X 54 X 50 mm.
Conjunto de 4 laminas (0digo 201307 25,5 ¢cm.
de reposicdo
(0digo 202555

0 D@ ® @@ Kewros KETA FOODS



UTENSILIOS _

Grelhador Grelhador Prato redondo Kuroshio Prato preto
Ao E it ampe o BEAE

Hida Konro/Kuro Dai Hida Konro R# oAm Plato Kokusho

14 x12 cm codigo 201717 14,5 cm. Hida Konro 60digo 203514 23 cm.
00digo 203721 14X 12 cm. (0digo 204429 24 cm.

(No incluye bandeja)

Dispensador de soja Copo de sake

Jarra dispensadora de Jarra de sake

Pires de soja

B HFwEL soja A #n
(0dign 201312 9,5 ¢cm. Takeya HEwmzL Sabi marrén Sabi
60digo 201280 180 MM, Tesa Marrén (0digo 201284 200 ml. Godigo 201285 a0 ml.
60digo 201283 200 ml.

o @

Tigela de Ramen Tigela Ainagashi soba Tigela de madeira para

Tigela Kikkowan Colher de bambu

T—AVENSD BERLZEH ::’ﬁza . B froLor

Ramen bowl 00digo 204430 19,5x 8,3 cm. =& T N Para S Cuch R

Cadigo 201774 Negro 28,5 X 7,5 cm. C00igo 204093 17TXBTEM i oone T Gdo20ire o 21em
00digo 201985 Blanco 28,5 X 7,5 cm. (6 uds)

2

J

Prato Sanma Mokume

Tabuleiro Bento

Prato Hakuyu Nagasara Suporte triplo Temaki

Y mAH bH# Em FHEXARZVE E SOV T sakura para defumar i
00digo 201278 33X 10 cm.Codigo 202464 34X 11.cm. Codigo 201311 Makunoichi Bento 5 AE=5F VT YUT wninens oaia 1 kg
compartimentos 0adigo 204228 500 ar. -

(0digo 201428 23,5 cm.

t\@ Parque Industrial - Olival das Minas, Rua dos Quintanilhas, N.® 2 - 2625-577 Vialonga - Portugal @ +351 219 246 688 @

Aparas de cerejeira

Prato castanho
P AR
Plato Akacha Bizen

(0digo 203515

24,6 cm.

'

Copo de cha em cera-

mica
B H
Yunomi 9 cm

60digo 201302

> 4

Pousa pauzinhos de
ceramica Hashioki

FEE
_ (0digo 201731

Unidad

o

Carvao de Binchotan

info@ketafoods.com .71



__ PAULZINHOS E ESPETOS

O estojo para pauzinhos pode ser personalizado com o logétipo/cores da sua

empresa. Contacte-nos para obter informacées sobre quantidades minimas de
encomenda, prazos de entrega e pregos.

Pauzinhos lacados para Pauzinhos reutilizaveis Pauzinhos de bambu Pauzinhos de bambu com
comer Alloy sem bolsa - 21 cm bolsa - 21 cm
EDE *HA To% HE ARH/ATRAE HE HRE/MRE KAD
(0digo 201681 Unidad (0digo 203317 10 Pares (0digo 150020 Take 100 Pares (0digo 150120 Take 100 Pares
(0digo 151100 Twin 100 Pares (0digo 201684 Twin 100 Pares
/ /
Pauzinhos de bambu Pauzinhos duplos de Pauzinhos sem bolsa Pauzinhos Rikyu 24 cm Pauzinhos Jokoban com
sem bolsa escuros - 21 bambu escuros - 21 em 24 cm HE Atk bolsa 21 cm
cm HE ke HRE #% TVXRHE 9+ 24cm (00100201691 100 Pares 2E EAH RAD
HE R XA Godigo 20115 100°PaIEs E76 pino Dos puntas con vitola C0digo 150050 100 Pares
C0digo 201114 100 Pares (0digo 150030 100 Pares  (0digo 201692 100 Pares
carbonizado

Dos puntas sin vitola

/ /

Pauzinhos Jokoban sem Pauzinhos de bambu Pauzinhos de bambu Pauzinhos Jokoban com Pauzinhos Nabashi
bainha Take 24 cm com bolsa de plastico bolsa fechado *%

#HE LA HE HRH fechada HE EAH BAD Para cocinar - Bambu
(0dign150060 100 Pares Godigo 201117 100 Pares S AFy T EAD B Codigo 201079 100 Pares (0digo 201702 100 Pares

60digo 201686 100 Pares

7

AN

Pauzinhos de bambu 2 Espetos de bambu Espetos de bambu Pauzinhos laco
pontas - 8 cm e SR 9 cm
AN Takegushi Teppo Gushi DL
Matsuba Gushi (0digo 201695 12¢m. (0digo 201120 12¢m. Noshi Gushi
0ddigo 201698 (0digo 201694 13.cm. (0digo 201696 15.0m. 0adigo 201121 100 ud.
10 Bolsitas x 100 ud. (0digo 201119 18.cm. (0digo 201697 18 cm.
1000 ud. 250 ud.

2 @ @ Keta Foods KETA FOODS



_ EMBALAGENS / TAKE AWAY

Sushi Yoki 0.6

FE A B AEHFAA
Tamanho longo - Preto

C0dig0 204210 (A-06)
50 Pegas (217 X 90 mm)

Sushi Yoki 0.8
HEx#E E 084

Tamanho pequeno - Preto

C0digo 204209 (A-01)
90 Pegas (165 x 114 mm)

Sushi Yoki 1
HEEHE B 14

Tamanho normal - Preto

CO0igo 204213 (A-02)
50 Pegas (185 X 129 mm)

Sushi Yoki 1.5
HEAxHE E 1546

Tamanho médio - Preto

C0digo 204212 (A-03)
90 Pegas (216 x 135 mm)

Sushi Yoki 2
HEEHE B 24

Tamanho longo - Preto

(0digo 204211 (A-07)
50 Pegas (230 x 155 mm)

Sushi Yoki 0.4
FA58H E 046

Tamanho pequeno - Preto

00digo 204214 (A-05)

50 Pecas (165 x 90 x 18 mm)

Sushi Yoki 0.2
FA5HE E 0286

Tamanho muito pequeno - Preto

Codigo 204215~ (A-09)
50 Pecas (140 x 81 mm)

Sushi Yoki 4
HEAKE EFW E 44

Tamanho gigante - Preto

60digo 204216 (A-10)
50 Pecas (265 x 265 mm)

Embalagem especial
transparente para transporte

Sushi Yoki
YoM R

Tamanho especial - Madeira

60digo 201488
(140 x 115 X 50 mm)

Sushi Oke P-14
k]

45 x 310 mm
C0digo 201489 25 pes.

Donburi para micro-ondas
HARTI (S EF LV IHR

(0digo 200214 “S™ 15 cm x 50 uds (vermelho/preto)
(0digo 201818 “M™ 17 cm x 50 uds (vermelno/preto)
(0digo 202057 “8™ 15 cm X 50 uds
(0digo 202363 “M™ 17 cm X 50uds

-

(interior)

T—AVREH
Embalagem especial trans-
parente para transporte de

Ramen

90 ud. (0digo 202474

T

UL \___/

Embalagem de Ramen Embalagem de Ramen

i

Tigela para sopa
kA Ay T
(0digo 152161

30 Pecas (93 x 66 mm)

Tarebin
eNUG AR
Mini garrafinha de plastico

(0digo 150150 100 Pecas

1aml.
00igo 150210 a0 Pegas
30 ml.
00digo 201486 100 Pegas
20 m.

Sushi Oke
#AH EFW E

Plastico. 312 x 312 x 40 mm
C0digo 201495 25 pes.

-

-

Embalagem de Ramen
(tampa)

FT—RAVREE
Embalagem especial trans-
parente para transporte de
Ramen

(0digo 202475 25 ud.

Tigela transparente
YP605

RS

000igo 201880 50 Pegas

Copo para molho
FBRTIRF Y Ty T
Com tampa - Branco
00digo 201816 125 Pegas
00digo 201824 100 Pecas

pe

[

Embalagem para mochi
2 pecas
TH—Tr—X EF2MEA

Tamanho especial - Preto

C0digo 201834 a0 pes.

Yakumizara

TI ATy 7k
7,5x55x%x15cm

(0digo 201817 250 Pecas

Vermelho/prateado

(00igo180790 250 Pecas

Preto

Bento box
o 44
Plastico. 265 x 205 x 45 mm
60digo 201822 50 pes.
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_EMBALAGENS RPET TAKE AWAY

AO02 - 185 x 120 x 20 mm A03 - 213 x 134 x 20 mm A06 - 217 x 87 x 20 mm AO07 - 224 x 150 x 20 mm
VA7)V % 58 VYA )V EE B VYA D)V EE B U A7)V %5 5
Caixa: 616 Pecas Caixa: 540 Pecas Caixa: 720 Pegas Caixa: 432 Pegas
00digo 203624 Base (0digo 203626 Base C0digo 203630 Base C0digo 203632 Base
60digo 203625 Tampa (0digo 203627 Tampa (0digo 203631 Tampa G0digo 203633 Tampa
"l
¥ “d /\ ¢ 4 . <

y :.'\\:}‘:‘t\,\f‘:\ oy
T T
Jﬂ!j?;?}}}),{!ﬂ'\‘iﬁ ¢

J'Ij):l‘ 4

A09 - 136 x 80 x 20 mm A10 - 257 x 257 x 20 mm A01-166 x 115 x 20 mm A05 - 171 x 91 x 20 mm
VY A7)V EE B VYA )V EE B E VYA )V EE KR VYA 7V % 5H

Caixa: 1350 Pecas Caixa: 280 Pecas Caixa: 720 Pecas Caixa: 810 Pegas

00digo 203634 Base (0digo 203636 Base (0digo 203622 Base (0digo 203628 Base
60digo 203635 Tampa (0digo 203637 Tampa (0digo 203623 Tampa 00digo 203629 Tampa

)
b

rPET

- TRANSICAO PARA A ECONOMIA CIRCULAR - - NOVA GAMA -

Uma estratégia eco-responsavel:2025: Pelo menos 55% de todas as embalagens de
plastico devem ser recicladas.2030: Todas as embalagens de plastico no mercado
europeu devem ser reutilizaveis.

A Keta Foods desenvolveu uma gama de embalagens
para sushi e outros alimentos. Plastico rPET: 100%
reciclado / reciclavel e inovador. Imagem diferenciadora
local (made in EU).

7w D@ ® @@ Kewros KETA FOODS




Embalagem ecolégica pulpa 0.4
F=HZv I HEARE 048

Tamanho pequeno

00digo 202442 Bases
Codigo 202444 Tampa
50 piezas (165 x 90 x 18 mm)

Embalagem ecolégica pulpa 0.6
F—Hov o a5 8

Tamanho longo

(0digo 202395 Bases

60digo 202396 Tampa

50 piezas (217 x 90 mm)

Embalagem ecolégica pulpa 1
F A=y I HARELE

Tamanho normal

60digo 202254 Bases

60digo 202255 Tampa

50 piezas (185 x 129 mm)

Embalagem ecolégica pulpa 1.5
A==y I A EELS5E

Tamanho médio

60digo 202288 Bases

60digo 20227 Tampa

50 piezas (216 x 135 mm)

Embalagem ecolégica pulpa 2
F—=HZv I FABE 26

Tamanho longo

G0digo 202379 Bases

G0digo 202316 Tampa

50 piezas (230 x 155 mm)

Eco bowl 32 oz pulpa

TaARU)

(0digo 202034 Bases
(0odigo 201667 Tampa
50 piezas

Eco box negro (cartéo)

IaRy IR R
00digo 203227

000igo 203229 Tampa PRO3 - F

50 ud. (150 X 105 X 25 mm)

Eco box negro (cartio)

ITaRy IR B
60digo 203223

000igo 203226 Tampa PRO2 - F

30 ud. (215X 77 x 25 mm)

Eco box negro (cartio)

IRy X E
60digo 203230

(00igo 203232  Tampa PRO3

-F
a0 ud. (175120 X 25 mm)

Eco box negro (cartio)

TaRy AR
60digo 203234
60digo 203235

PRO7 - F
Tampa

50 ud. (205 X 128 x 25 mm)

Novos embalagens ecoldgicas com base de
cartdo e tampa de PET transparente 100°
reciclavel. Nao aptos para micro-ondas.

Bento box eco pulpa

Ia#Y%

£0digo 203156
6odigo 203157

50 piezas (20,3 cm)

Bases
Tampa

Eco box kraft (cartao)
IRy IR ITTk

(odigo 203228

(0digo 203229 Tampa PRO3 - F
50 ud. (150 X 105 X 25 mm)

Eco box kraft (cartdo)
IaRyIAITTh
(0digo 203224

(0digo 203226 Tampa
PRO2 - F

50 ud. (215 % 77 x 25 mm)

Eco box kraft (cartao)
IRy TAITTh
(odigo 203231

(0digo 203232 Tampa PROS

-F
0 ud. (175 X120 x 25 mm)

Eco box kraft (cartao)
IORYIRAITTh
(odigo 203233

(0digo 203235 Tampa PRO7
-f

50 ud. (205 x 128 x 25 mm)

Eco box kraft (cartdo)
IRy IR ITTh
(0digo 203236

(0digo 203238 Tampa
PRO9 - F

50 ud. (220 x 135 X 25 mm)

Salad box kraft (cartdo)
I3 YIXR—=N IITk

Codigo 203458 750 ml.
(0digo 203459 1000 ml.
(0digo 203460 Tampa Pet
Codigo 203461 1300 ml.
(0digo 203462 Tampa Pet
50 ud.

__EMBALAGENS / TAKE AWAY
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0 ESSENCGIAL

Poke bowl
KT R )

N\ Base

Arroz Shinjumai ltalia

Arroz Japao Koshihikari
Arroz Preto Venere
Arroz Kiwami Premium

A\ Toppigns

Shichimi Togarashi
Gergelim

Kizami nori

Ao nori ko

Cebola frita
Furikake noritama
Furikake kaori
Furikake yukari
Beni shoga

preto, yuzu, wasabi)
lkura (Ovas de salmao)
Salada de wakame
Tenkasu  (migalhas
tempura)

O segredo do ramen é utilizar um bom macarréo feito especificamente para
este prato e nds temos o melhor: a Sun Noodles fabrica macarréo artesanal
com diferentes espessuras, formas e texturas; pode escolher o macarréo ideal
dependendo do tipo de ramen que pretende preparar. Para preparar os nood-
les, deve coloca-los em &gua a ferver durante o tempo indicado para cada tipo,
que varia entre 35s e 2m 30s.

Depois de ter escolhido a melhor massa, é altura de fazer um bom caldo... Faci-
litamos-lhe o trabalho laborioso com os caldos concentrados. Temos 4 sabores
diferentes e sdo muito faceis de fazer; basta diluir o concentrado escolhido
na proporg¢do de agua indicada na embalagem e ferver (pode encontrar as 4
variedades de massas e concentrados na pagina 33).

Em seguida, escolha uma tigela de ceramica e uma colher de bambu (p. 64)
ou o recipiente especifico para take-away (p. 67), para o apresentar e termine
com os toppings escolhidos, tais como: 1/4 de folha de nori, algumas fatias
de naruto maki ou kamaboko, um pouco de tori karaage, tofu firme ou tofu
frito, edamame, menma (bambu), benishoga (gengibre), ovo cozido e alguns
legumes frescos.

Um prato saboroso e nutritivo para combater o apetite e o tempo frio.

76

Arroz Shinjumai California

Tobiko (laranja, vermelho,

\

\

(\® Parque Industrial - Olival das Minas, Rua dos Quintanilhas, N.° 2 - 2625-577 Vialonga - Portugal (%) +351 219 246 688 @ info@ketafoods.com

Molhos

Maionese japonesa
Molho de gergelim QP
Molho de soja "Shoda
Ponzu

Ajipon

Teriyaki

Yakiniku (Churrasco)
Sriracha

Oleo de gergelim
Molho Yuzu

Proteina

Atum fresco
Atum congelado
Salméo fresco
Salméo real Ora congelado

Filé de salm&o noruegués cong.
Robalo fresco

Escolar Preto (Peixe-manteiga)
Hamachi

Filé Hamachi fresco

e congelados

Tofu Firme

Tofu Frito

Surimi de caranguejo

Tiras de frango com doce e chili
Tiras de frango assado



As nossas Marcas

KiWAMi.e SHINJU MAI

A Keta Foods trabalha em colaboracao com os melhores fornecedores para oferecer aos seus clientes os

produtos da cozinha japonesa da mais alta qualidade.

Os nossos Partners

"DRY™

Asali Cods S¢B

o

—— CHIMEI )
EASOL AN A B A bovse SRRBROAMAT coena FOREWAY

€4 MEI FROZEN FOOD €0, LTDR

SFSAMF FYPERT

Qi OG0 S

SUN NOODLE

kewpie®

( mangao wun @D (@Takaha

KINJIRUSHI
BRAND

< .
Fj M KI::N iCHIBAN @ | LT Welna g

YE NS morinaga - E 7

EE—

a ijEE" & acokan 5. pgli;kap LEE MOCHICREAM
KANERYO.

WRE-EE@TY., ﬁ i
ﬂ ARUSUBRERSH Jomonol

FATA

@H Uy

e

FUKUMITSUYA SAKE BREWERY
KANAZAWA JAPAN SINCE 1625
Eat Well. Live Well.

ZAINOMOTO
lln! 864
== marukome

little
moons

nnnnnnnnnnnnn

DAISHO

@ SHOOA SHOYU CO.LTD.
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CONHECA A NOSSA LINHA
EXCLUSIVA LINHA EXCLUSIVA
DE PRODUTOS

PARA ALEM DA EXCELENCIA, OS NOSSOS
PRODUTOS SAO O RESULTADO DE UMA
SELECAO CUIDADOSA DE INGREDIENTES DE
ALTA QUALIDADE E DE UM TRABALHO
METICULOSO EM CADA ETAPA DO
PROCESSO.

KiWAMI

SALSA DE SOJA. 18L.

ATREVE-TE A EXPERIMENTAR O MELHOR COM KIWAMI



0BSERVAGDES

LEYENDA
®) © SO\ O 0w

Produto Sem Produtos Produto  Produto para  Novo Produto Produto Produto Super Tipos de
congelado gliten frescos vegan micro-ondas em Kosher halal reciclado frozen picante




KETA FOODS PORTUGAL
Portugal

Parque Industrial - Olival
das Minas, Rua dos
Quintanilhas, N.° 2
2625-577 Vialonga
www.ketafoods.com
info@ketafoods.com

Cominport MADRID
(Oficina principal
Espanha)

Avda.Marconi, 1-PAE
NEISA SUR 28021 Madrid
pedidos.madrid@
cominport.com

+34 915 413 750

(@) TaKaRa

Cominport BARCELONA
C/Pintor Joan Miré, 22
(Pol.Can Humet Dalt)
08213 Polinya. Barcelona
pedidos.barcelona@
cominport.com

+34 937 133 541
www.cominport.com

Cominport ALICANTE
Ctra. Madrid km.4

Nave 18 a 21 Mercalicante
03007 Alicante
pedidos.alicante@
cominport.com

+34 966 146 846
www.cominport.com

N

Keta Foods

©

sabores.

4

productores.

garante o mais alto
padrao de qualidade
para seus produtos.

Importados diretamente do

seu pais de origem, cada
produto é o resultado de uma
selecdo cuidadosa das melhores

Una larga trayectoria
dedicada a ofrecer los méas
exquisitos y deliciosos

Cominport MALAGA
C/ Malta, 9

Poligono Santa Teresa
29004 Malaga
pedidos.malaga@
cominport.com

+34 952 320 063

www.amaran.es

Cominport POLONIA
Varsovia

biuro@cominport.pl
+48 227267198

www.cominport.pl

©/KETA FOODS

Importadores de Produtos Alimentares

SIGA-NOS NAS REDES SOCGIAIS

& Cominport.

LOS MEJORES SABORES DE JAPON DESDE 1995

(

Cominport.

NAJLEPSZE SMAKI JAPONII OD 1995 ROKU

Encontre todas as nossas novidades, receitas e muito mais... em nossas paginas de
Instagram, Facebook, Youtube e LinkedIn:

®em»




