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0 MELHOR DO
JAPAD ESTA
NA
KETA FOODS!

IMPORTAGAO DE PRODUTOS

A Keta Foods é uma
empresa com mais 6 anos de
experiéncia na importacdo
e distribuicdo dos melhores
produtos da gastronomia
japonesa. Os Nossos
responsdveis por compras e
abastecimento  selecionam
os sabores mais auténticos
e variados de diferentes
Origens ao redor do mundo,
garantindo  qualidade e
inovacdo de acordo com
as tendéncias do mercado.
Além disso, contamos com
uma logistica organizada
e flexivel para garantir o
transporte aéreo, maritimo
e terrestre dos produtos,
seguindo rigorosos padroes
de qualidade e seguranca.
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NOSSA EMPRESA

ACUICULTURA
RESPONSABLE

PESCA _—
SOSTENIBLE 0
CERTIFICADA

QUALIDADE M (\& ase

msc.org/es\_ ASC-AQUAORG

AKeta Foods assume um compromisso com o futuro sustentavel
do planeta.

Cumpre todos os padrées de higiene e seguranga alimentar,
executando e revendo periodicamente o Sistema HACCP
implementado e outros programas postos em pratica no
sentido da melhoria continua do sistema, como é o caso dos
planos de Food Fraud e Food Defense.

No sentido de garantir a Seguranca Alimentar de forma cada
vez mais eficaz, redobrando assim a confianca dos clientes, a
Keta Foods tem como objetivo principal a implementacdo da
ISO 22000:2018 até ao final do ano de 2024.

A maioria dos produtos sao oriundos de fabricas certificadas
numa ou varias normas de qualidade.
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JAPANESE FOOD SUPPORTER

Este programa foi projetado pela organizacéo japonesa "The
Secretariat of Tastes of Japan" para certificar restaurantes,
bares e varejistas fora do Japdo que oferecem alimentos
e bebidas japonesas oficialmente como “japanese food
supporter", com o objetivo de promover produtos agricolas,
florestais, pesqueiros e alimenticios japoneses em todo o
mundo. O que fazemos? Nés, Grupo Keta Foods - Ketafoods,
somos uma "organizacdo certificadora de Japanese Food
Supporter" (desde 17 de margo de 2020 sob o cédigo J028),
capazes de aprovar, mediante solicitagdo, nossos clientes
(restaurantes e lojas) como "Japanese Food Supporter" em
nome da organizagdo japonesa "The Secretariat of Tastes of
Japan", assim como a JETRO faz. Se vocé estiver interessado,
pode enviar sua solicitagdo por escrito para qualquer um dos
nossos departamentos de atendimento ao cliente:

info@ketafoos.com

DISTRIBUIGAO

Dispomos de uma frota de veiculos de distribuicdo em bi-
temperatura em cada uma das nossas filiais e mantemos
acordos com agéncias de transporte comprometidas com a
entrega pontual de 24 a 48 horas em todo o territério nacional.

Nossa equipe atendimento ao cliente multilingue oferece
um servico disponivel e préximo para qualquer consulta ou
orientagdo, de acordo com as necessidades do cliente.

ARMAZENAMENTO

O nosso armazém estd adaptado para a recegdo e
armazenamento de produtos a temperatura ambiente e em
congelagdo, recebidos estrategicamente em Vialonga para
atender toda a peninsula e ilhas.

A nivel europeu, as nossas bases logisticas localizadas em
Espanha, Franca, Bélgica, Suica, Alemanha, Holanda, Itilia e
Polénia permitem-nos responder de forma &gil as diferentes
necessidades de abastecimento dos nossos clientes.

CONDIGOES GERAIS DE VENDA

Nossos precos sdo indicativos e podem ser modificados sem
aviso prévio, pois estdo sujeitos a variacdo dos pregos das
matérias-primas e das taxas de cdmbio das moedas. As fotos
dos produtos também sdo apenas ilustrativas.

Antes de qualquer entrega, é necessério abrir uma conta
com nosso departamento comercial. Para isso, é necessario
preencher o formulario de abertura de conta, juntamente com
os formularios correspondentes ao método de pagamento

acordado.
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0 ATUM, UM MANJAR

FAMILIA DO ATUM-RABILHO

O atum-rabilho do Atlantico (Thunnus thynnus) é um manjar
apreciado em paises dos cinco continentes por suas excelentes
propriedades gastronémicas e nutricionais, especialmente na
cultura japonesa, onde faz parte da sua culindria desde 5000
a.C.

O compromisso da Keta Foods e Fuentes é fornecer o melhor
atum-rabilho e entrega-lo aos nossos clientes em perfeitas con-
digdes, preservando suas propriedades organolépticas, com a
quantidade ideal de gordura infiltrada e com todas as garantias
de satde e respeito a espécie e ao seu habitat.

= Cominport

IMPORTADGAES ¥ DISTRIBUEDGRES
BE ALIMENTACION JRPOMESA

EL ATUM RO

Maestro ronqueador Cristian Tache

PESCA SUSTENTAVEL E SELETIVA

Para a pesca, sdo utilizados métodos seletivos e sustentaveis,
como a almadraba e o cerco. A almadraba é o método de pesca
mais conhecido quando se fala em atum-rabilho e é o mais
antigo, utilizado pelos fenicios ha 3.000 anos. E um método de
pesca fixo, instalado préximo a costa, que permite capturar os
atuns-rabilhos que se dirigem para desovar no Mediterraneo
apds uma longa jornada pelo Oceano Atlantico.

AQUICULTURA: 08 VIVEIROS

A partir dai, nossa empresa parceira transporta-os para os
diferentes viveiros de aquicultura no mar, onde permanecem por
um periodo de 6 a 12 meses, sendo alimentados naturalmente
com cavala, arenque e sardinha, até atingirem o nivel ideal de
gordura.

Esses exemplares sdo sempre pescados sob encomenda,
seguindo a técnica japonesa do *ikejime para preservar todas
as suas qualidades intactas.

0 ATUM DA ALTA GASTRONOMIA

Nossos atuns-rabilho sdo considerados atuns da alta
gastronomia. Eles sdo altamente valorizados no mercado
japonés, conhecido como o mais exigente e conhecedor do
mundo. Em nosso pais, inimeros chefs e restaurantes escolhem
o atum-rabilho distribuido pela Keta Foods devido as suas
qualidades para a alta gastronomia.

_-"""'--..______——-—-—'—'—_ 5

Chef Juan Bautista Garcia Martin

CORTE DO ATUM-RABILHO

Do atum-rabilho, tudo é aproveitado. Cada parte tem
caracteristicas préprias e oferece possibilidades gastronémicas
Unicas, desde os cortes mais nobres do Atum-rabilho (como
o lombo ou a ventresca, morrillo, carrillera, galete, osobuco,
saku ou parpatana), pegas que inspiram os chefs mais criativos
a explorar territérios gastronémicos inovadores.

FUENTES

1984

e g 1)

*ikejime. E um método de sacrificio do peixe que reduz o sofrimento do animal e ajuda a preservar a qualidade da sua carne.
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CONHECA A NOSSA LINHA
EXCLUSIVA LINHA EXCLUSIVA
DE PRODUTOS

PARA ALEM DA EXCELENCIA, OS NOSSOS
PRODUTOS SAO O RESULTADO DE UMA
SELECAO CUIDADOSA DE INGREDIENTES DE
ALTA QUALIDADE E DE UM TRABALHO
METICULOSC EM CADA ETAPA DO
PROCESSQ.

ATREVE-TE A EXPERIMENTAR O MELHOR COM KIWAMI
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Ovas de Salmio Keta
WL B (7T ANE)

Ikura do Alasca

(0digo 200336 1kg.

v.

Ovas de peixe-voador
LU WY
Tobiko yuzu

£0digo 203619 (TW) 300 ar.

Ovas de peixe voador
LU ALY

Tobiko laranja

C0digo 204113 (Islandia) - 500 gr.
C0digo 136460 (TW) 300 ar.

Ovas de peixe-voador
LT IIvu
Tobiko Preto

C0digo 136920 (W) a0 ar.

Ovas de peixe-voador

LT bIU

Tobiko Wasabi

(0digo 136490 (TW) 300 ar.
(0digo 203653 300 ar.

o
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Ovas de peixe-voador
LU #
Tobiko vermelho

(0digo 136950 (TW) 300 ar.

Ovas de peixe-voador
rUT d—k
Tobiko gold

C0digo 203620 (TW) 500 gr.

Pasta de ovas de
bacalhau picante
ARTF

Mentaiko

(0digo 203999 3009

Ovas de capeldo Ovas de capeldo Ovas de capelao

o A bEU% i) bEU%

(0digo 203189 500 gr. Masago Preto Wasabi

Sem corante azdico (0digo 204175 500 or. (0digo 203790 500 or.
60digo 203789 500 gr. 4

Ovas de ouri¢co-do-mar
ARSI

Codigo 136710 (Canada)
C0digo 202130 (Islandia) 100 gr.

Ovas de ourigco-do-mar uni
HVTTE £S5
(0digo 201386 1ko.

Ovas de ourico-do-mar

uni em conserva
AT ESITHE
(0digo 201387

100 gr.
120 0r.

@ @ (@ Ketarooss KETA FOODS
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Camarao cozido para sushi Camario Black Tiger
£F TV (descascadas e limpas)
Sushi Ebi RHETEEL

CAdigo 200264 Tamanho: 3L8-6,56m 300cs Couigo 201333 16/20 (40P)

£0digo 200266 tamanho: 5L $-9,5cm 30pcs

Camarées Ebi Chili

Camarao com fio de

TEF batata
(odigo 204088 1kg. IUERF ho—Jb
(0digo 201618 10 ud. 250 gr.

Camarao para tempura
LY

Nobashi Ebi

(0digo 201352 5L (20pes 21,5 0r/pza)
(0digo 201615 4L (20 pos 18 r/pza)

Camarao pré-frito

tempura

IVRES

(0odigo 201356 Grande 250 gr.
Tabuleiro 10ud.

(0odigo 201357 Mediano 190 gr.

Tabulgiro 10ud.

Camardes tigres

T T RAIH—

Black Tiger 16/20

(0digo 201094 800 or.

Camarao com panko

IETI5A

Ebi Fry

(0digo 201354 Grande 390 gr.
Tapulgiro 10ud.

£0digo 201355 Mediano 250 gr.
Tapulgiro 10ud.

ndinn 0n2209 1kg.

Caixa 40ud.

Rolinho de camardo em
massa filo
IEEEE

(0digo 202303

40 pcs / 800 ar.

Hambirguer pré-frito
de camarao
WBHN—I—I5T

(0digo 201826 700r.x10

Ostra francesa 1/2
concha n® 2

TIURE R

Crassostrea gigas

(0digo 201505 48 pecas Caixa

Vieira do Pacifico 1/2
concha
KFPERZT

(0digo 203642  Tabuleiro 6 ud.

Lagosta carne crua
07 AR —

Cauda + Pingas + Perna

(0digo 201384
(0digo 203639
6 Pegas por pacote

(113a142qr) Large
[93a1120r) Small

Vieira da Patagonia
RETH
Kobashira

00digo 201953 5 gr/pecas 2 ka.

Parque Industrial - Olival das Minas, Rua dos Quintanilhas, N.® 2 - 2625-577 Vialonga - Portugal @ +351 219 246 688 @ info@ketafoods.com
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Palitos de surimi 18 cm

MNThE neve
Kanikamaboko RAINFTDVAIC
60digo 200191 1ko. (0digo 201349

(0digo 204149

Patas de caranguejo da

Narutomaki

BHELEE KX

)3 Pastel de peixe

ko. (0digo 204126
500 gr.

160 gr

(Carne de caranguejo da neve)

Pastel de peixe
BHLBE
Naruto maki

(0dign 201034 160 ar. x § Pegas

Salmao em fatias Palitos de surimi de 18

Y- FARZK cm
Salm&o para sushi Mg
(0dign201153 8 or. x 20 Pegas Kanikamaboko
00digo 200191 1ko.

Lula em fatias Polvo em fatias

Wiy FE R A el EFRaxR
lka neta Polvo para sushi neta
000igo 200236 80 or. x 20 Pecas  (odigo 136820 8 ar. X 20 Pegas

Améijoa vermelha

g
(0igo 136540 ko.

Unagi kabayaki em fatias

Congro preparado

Unagi kabayaki em filete

S%E FARZR BIFTHRE Sl EHEHE
Sushi neta Anago kabayaki Enguia preparada
(0dign 200052 8 ar. x 20 Pegas (0dign 202343 90z 250 0r. (0digo 200878 8oz 2300
(0digo 201503 250-300 ar. Sem gliiten
DESTACADOS " | " (0digo 136603 g0z 2300
(odigo 202011 100z
s (0digo 136601 707 20040r.

SOFT SHELL CRAB - CARANGUEJO DE CASCA MOLE

VIV ST

Hotel Primes Jumbo
(0digo136550  1kg.  (0dign200277  1kg.  Godigo 200104
390r (18P) 800r. (14P) 100qr. (12P)
Medium Whales
G0digo 201621 (0digo 200738
.10 @ @ @ @ Keta Foods

1ko.

Cavala marinada
LHERT A X

Shime Saba

(0digo 202006 8 ar. x 20 Pegas
Origem: China

(0digo 200101 160 gr. x 20 Pegas
Origem: Tailandia

Consulte-nos sobre outros produtos relacionados com

a Enguia (Fresca, eviscerada, em filetes, viva, cabeca

Enguia defumada

Enguia assada sem

+ espinhas, defumada em pedacos e defumada em
migalhas). Disponivel Enguia fresca (temporada)

Enguia semi-curada

SR EDER molho SIxE #E

Enguia preparada SHEEDAMRE Chapadillo anguila

00digo 202562 Filé 500 ar. Unagi Shirayaki (0digo 203058 Filg 150 gr.
C0digo 203089 Inteiro ko. ~ Codigo 202563  File 180/220 gr aprox. 2 pzas x pacote

KETA FOODS



PESCA
SOSTENIBLE
CERTIFICADA

PESCA
SOSTENIBLE
CERTIFICADA

MsC
www.msc.org/es
e

MsC
www.msc.orgles

Kanikama para sushi Lagosta crua Tristan
NENE FAXXH ftLe
C0digo 200230 64 pcs. 500 gr. 00digo 201627 310 a 460 gr.

PESCA PESCA
SOSTENIBLE SOSTENIBLE
CERTIFICADA CERTIFICADA

www.msc.org/es www.mscorg/es
LS OIS(ES i wwmscorgles

Filete Tilapia Carne de caranguejo
A R2HA Kani
lzumidai THULMNCH
(0digo 201151 Caixa s Snow crab (opilio)
kg. Zuwaigani
C0digo 201925 3200

(0digo 201674 “Kiwami™ 320 ar.

ACUICULTURA PESCA
RESPONSABLE SOSTENIBLE
CERTIFICADA

www.msc.orgles

| CERTIFICADA
ASC-AQUA.ORG

., 2)

Sushi Ebi Vieiras
#IITE K27 H
(0digo 201735 Talla: 3L 8-8,5cm Hotate. “Congelagéo a bordo,
30 pes qualidade para sashimi .
(0digo 200045 10/20 (33P)

(0digo 136661 20/30 (43-50P) 1 ko.

t\@ Parque Industrial - Olival das Minas, Rua dos Quintanilhas, N.® 2 - 2625-577 Vialonga - Portugal @ +351 219 246 688 @ info@ketafoods.com .11



PEIXES __

-

Salmao vermelho

Salm&o em filete "Regal Dados de salmao

Sockeye selvagem do King" noruegués
Alasca H&G J—t VT == AYD
RRT T ANEY—F Origem: Nova Zelandia 60digo 204049 1 kg.

(0digo 203566 k.

Oncorhynchus nerka

(0digo 201144 ko.

Py
’_ . .‘I‘-
Salmao real selvagem do

IV z——€r TaLl

Filete Salmao noruegués

. R
(0digo 201700 kKo.
Filete Salmao noruegués TrimC (com pele) (00100202572 ko,
(0digo 202847 kg.
(0digo 202912 kg.
(0digo 203080 k.

Alasca em filete
TIANE RREEE
Oncorhynchus nerka

£0digo 204001 kg. J

Filete Salmao noruegués TrimE

SV z—EY—EY
Salmo salar

\_ 60digo 201103 k.

Filete Salmao noruegués TrimE Vacio

Filete Salmao noruegués Poke

Lombo e ventre do Atum "mitGdos" Dados de atum Lombo de atum Tuna Saku (pega) de

melhor atum Bluefin ESAFED Thunnus albacares Thunnus albacares 250-300 gr

A ECS Thunnus thynnus ARECD AAD RRESD K ECH MUY
Thunnus thynnus Catigo 201737 kg. Gadigo 201159 2kg. Gadigo 201507 kg. Thunnus albacares
Cadigo 201059 ko. CO0i00 203262 ko,

g L -
4_“.-.-*- ':-f_‘:._..- s

i

Consulta para outros cortes de atum ultracongelados: morrillo, carrillera, galete, osobuco, saku, parpatana.

=

Hamachi inteiro

Hamachi filete

Hamachi filetes /\~ 7

T4l
o<y TJaL

Loy

Seriola lalandi

N F

Seriola lalandi

Seriola lalandi Hiramasa Hiramasa
(0digo 200551 Japao (0odigo 201073 kg. (0digo 201074 kg.
(0digo 201619 Hiramasa
Australia
\ J

2 D@ @ @@ kewroos KETA FOODS



BLACK COD - BACALHAU NEGRO ~N
-

Gindara do Alasca
Bacalhau negro selvagem,
eviscerado e sem cabeca

(0digo 201623 -7 1bs
k.
(0digo 136470 +71bs
ko.
(0digo 203699 +4/3 Lbs
ko.

;{0]:7:\Ko] ~N ESCOLAR Preto ~N

Robalo semi-selvagem

Escolar negro em lombo

inteiro NE=Tq4y¥a
I Lepidocybium flavobrunneum
Dicentrarchux labrax Peixe manteiga
£0digo 202514 2000-2300 gr. C0digo 201065 k.
- RN J
POLVO / LULA ~N
Bocadinhos de polvo Takoyaki Espetadas de
panados TeTmEE okonomiyaki
2 & Bolinhas de polvo BHARERAT 4T
Tako Tatsuta Age (0dign 201021 1,5 ko.(50 Uds X 30 ar.) (0digo 202004 450 gr.
(0digo 201626 1k. Origem: China (150ds x 30 ar.)
(0digo 203766 1,2 ku.(40 Uds X30 ar.)
Origem: Vietna
- J

t\® Parque Industrial - Olival das Minas, Rua dos Quintanilhas, N.® 2 - 2625-577 Vialonga - Portugal @ +351 219 246 688 @ info@ketafoods.com
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Espetadas de frango Espetada de bolinhas de

grelhados no carvdo com frango grelhadas com sésamo
molho yakitori molho yakitori CEET
BER-LEH <A (0dign 137750
Yakitori de pollo Tsukune 43 0r$ X 20 pggag
(0digo 137730 (0digo 137490

(40 gr. x 50 brochetas) x 2 pag. (40 gr. X 25 brochetas) x 4 pag

Godigo 203285 Catigo 203847

Kiwami 40 x 40 gr.
(40 gr. x 25 brochetas) x 4 paq

Tori karaage Tiras de frango

"Kiwami" grelhadas
EREHT BEFEFY AN T
(0digo 202711 2 kg. Codigo 202478 95 kg,

Frango assado peito de Carne de pato confitada

frango desfiada

% il WHOIAYT 4 1ZS LA

00digo 202479 110-130 gr 60digo 201093 2,5 k.
2,k

oDU7,
Cal)

)
-

&
—

Foie mi-cuit 98°

Escalopes de foie

IxT7TT TAAuvS TAT75T 2 Fad
(odigo 201091 1kg Lata
C0digo 201089 1kg.

i D@ @ @@ Ketsroods

Asinhas de frango com

Bocadinhos de frango
com especiarias

Bocadinhos de frango
com especiarias

japonesas japonesas
#=HEHT EHREHT (LY IRD)
Tori karaage Tori karaage
(dign 137700 600 g Microondas
(0digo 137670 300 ar.

al

"Bandidos" de frango
"sweet & chili"

FHERT
(0digo 100980 2 kg.

"Gringos” de frango
#® TaVH—T54
(0digo 201506 2 k.

Pato desossado
we BEL
(0digo 20132 690 0r.

Tori karaage
BEHT T4l
(0digo 203886  900*10 uds

Magret de pato Chasu (barriga de porco

<JLhF— marinada)
Inteiro FNTF ¥ — 2—
(0digo 201090 ka. (0igo 202864 500 or.

KETA FOODS



__ GARNE /FRANGO

- WASHUGYU -

A carne de Washugyu, cuja tradugao é: melhor
carne de bovino japonés, é produzida seguindo os
mesmos métodos japoneses, e um programa de
alimentacao e cuidado Unico.

Miyazaki Wagyu A5 Miyazaki Wagyu A5
Lombo (filé mignon) Striploin (Contrafilé)

(0digo 201611 (0digo 203955

Wagyu A4 Lombo Wagyu A4 Lombinho Baixo
(0digo 204359 (0digo 202679

B

Miyazaki Wagyu A5 Hambirgueres Wagyu
Ribeye (contrafilé) INYIN— T — )T

(0digo 204433 (0digo 201071 180 ar.
Wagyu A4 Lombinho Alto

(0digo 204268

15




SALADAS

Legumes de montanha
TES &3

Sansai Mizuni

C0digo 203879 300 ar.

Goma de wakame
AR Lbhd

Salada preparada com algas
e sésamo

£0digo 200676 (Hanabi)
(0digo 201036 Natural sem corantes

Salada de hijiki,
edamame e quinoa
VULEEFXTOFTH
(0digo 201574 1kg.

Salada de hijiki e raiz de
létus

OLEYIX

(0digo 204089 Tk

Salada de lagostins
=G SH
Salada preparada de lagos-

tins, lulas, batata, masago.

C0digo 201533 300 ar.

Salada de salmao

fumado
AE—TY—F Y ITHX
(odigo 204087 500 ar.

Edamame pré-cozinhado
HE Mk

Sementes de soja verdes
(0igo 136750 Nissui 400 gr.
000igo 204031 Hanabi 400 gr.

Folha de bananeira
NFFDE
Folha de bananeira

C0digo 201463 454 r.

Edamame descascado
"Hanabi"

TEHE

Sementes de soja verdes

Codigo 204032 300 ar.

A

Folhas de shiso

KE

Oba

(0digo 201075  Tabuleiro 15 ud.

Salada de lulas e
legumes preparada

VML

Chuka ika Sansai

(0digo 201530 1kg.
(0digo 137370 1kg.

Omeleta japonesa
BREE

Tamago yaki
Atsuyaki Tamago

(0digo 201309 400 gr.

Edamame descascado
"Nissui"

LEHE

Sementes de soja verdes

00digo 136751 300 gr.

Soja fermentada

ME

Natto

(0digo 201168 45 gr. x 4 Pag.

Folha de tilia
ALV =7
(0odigo 201465 114 qr.

Raiz de l6tus fatiada
LYayvAIA4 A
Renkon slice

C0digo 201134 a0 ar.
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Burger bao Pao « GWA BAO » Preto
WA, A IN—H— Ha Nt B
C0digo 201762 100 or. x 10 ud. (0digo 201974 30.r. X 20 pza

(0digo 201975 60 gr. x 20 pza

Shumai de porco
T B

Bao recheado de
vegetais/ gengibre
XA INFIS—H—

C0digo 203811 320r. X6 ud.

Empanadillas de cerdo

C0digo 203774 20 pes. (400 ar.)

Nems de camaréo e Chamucas de frango caril
legumes FFUYEY ALk
NbFLAEEE L 00digo 201096 12 pes. (325 ar)
Rolinhos Vietnaitas

(0digo 202081 10 pza.x 20 gr.

Tabuleiro
§ [P FEN O8p P TRl GE0 T=5 E
= k-
ml | ]
1 B 9 i 3 Ll O
SPRING BOLL PASTRT | g g oy
| ." E‘ I ':rila.'"
- K T g
i P o= i
H K SamE
= H —
=
b RS
Pasta rolinho primavera Pasta de Gyoza
REEDK BIDE
£0digo 202078 30 Folhas 21,5 cm. Gyoza No Kawa 60digo 201616
(0digo 202152 30 Folhas 25 cm. 0adigo 201162 924 ud.

(0digo 202242 30 ud. (305 gr)

6 D@ @ @@ ketwroos

Pasta de Pato a Pequim
8 SR00); Qi k i el <

Pao « GWA BAO » mini
e Nt 2=
(0dign 201976  10ud. x30pza.

BT o,
R ——

e

Rolinhos de primavera
vegetarianos

HEAEE

00digo 202435 10 pes. (25 gr)

Croquete japonés de
abébora

MELB IOV
Kabocha Korokke

(0digo 202693 8 pcs. (400 gr)

Pasta de Wonton
JURYDE

130 mm (0digo 201133
17 Pag.x 6 Pza.

Pao « GWA BAO »

fHa A

(0digo 203469 30 0r. x 10 pza.
(0digo 203470 60 gr. x 20 pza.

Hagkao de frutos do
mar

BEELET
Empadinhas de frutos do mar

(0digo 201622 20 pes. (300 gr)

Chamucas de frango caril
FEUAL—PEY
£0digo 204052 20 ud.

Pasta Gyoza

BIDE TVTrT)—
(0digo 204227 22 Folhas x 30

KETA FOODS



Gyozas de frango e Gyoza de porco "Keta

legumes "Hamamatsu" Foods"

FF & BEET AT

(0digo 202394 30 pes. (600 ar) Gyozas de porco e vegetais
(0digo 201098 20 pcs. (460 ar)

Edamame Gyoza Gyoza de tofu e

Gyozas de frango Gyozas vegetarianas Gyozas de camario

"Hamamatsu" "Hamamatsu" IUHET

WERT # MEBRT EX C0digo 201101 20 pes. (400 gr)
"Pre-fritas” (0digo 203668 30 pes. (600 gr)

(0digo 202587 30 pes. (570 gr.)

Gyoza de camario e Gyoza de frango

HEBRT legumes gengibre "Ajinomoto" para Micro-
(0digo 202658 220r.x 30 ud. EREHERT B ERT ondas# ¥ (EFL VY
(0digo 202630 220r.x 30 ud. (0digo 201624 8 pes. (240 ar) )
C0digo 204432 (590 ar)

Gyozas de frango e legumes

Gyozas de porco

Gyozas verdes de espinafres e  Gyozas katsu curry

Tori “Ajinomoto” ”Ajinomoto” 5 legumes “Ajinomoto” "Ajinomoto”
* & v AW EHT [ IE3 AN DT FE Y H L =BT
00ig0137720 30 pes. (600 gr) 000igo 200708 30 pes. (600 or) 60digo 202189 30 pes. (600 or.) 600igo 203074 30 pes. (600 gr.)

Gyozas de pato
"Ajinomoto”

Gyozas "rosa de camarao

AJING "Ajinomoto"
T i 80T
Codigo 202190 30.pes. (6000)  gaigo 201625 30 ps. (600 1)

t\@ Parque Industrial - Olival das Minas, Rua dos Quintanilhas, N.® 2 - 2625-577 Vialonga - Portugal @ +351 219 246 688 @ info@ketafoods.com

Gyozas de maga Gyoza yasai de vegetais Gyozas de carne e vegetais

“Aiirlom'oto“ "Ajinomoto™ "Ajinomoto"
DA ST e £ BEORT
(0digo 200586 20 pes. (400 gr)  Codigo137481 30 pes. (600 gr.) 00digo 203783 30 pes. (600 or.)
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little litle
moons mocns
Mochi de sorvete de Mochi Ganache Mochi de sorvete de Mochi cheesecake de
coco de chocolate framboesa morango
£B aatvy 85 Faab—h B RN — b5 ARONY—F—2r—F
Cadigo 201341 3276 0. Godigo 201785 327 x6ud. Cadigo 202053 32076 . Cadigo 201782 3276 0.

little ligtle
I'IIlLI_I."\' moons

Mochi de sorvete de Mochi de sorvete de Mochi cheesecake de Mochi de sorvete de
morango com chantilly pistacho manga maracuja e manga

&5 JU—LeAFd tH EXXFFL &5 yOd—F—Xr—F &85 NRyvarin—ve
(0digo 203686 32ar.x6ud. (0digo 202472 32ar.x6ud. (0digo 201815 30r.x6ud. < d—

C0digo 202471 J2ar.x6ud.

litile
MoCns moons

Mochi cheesecake de Mochi de sorvete de Mochi de feijao vermel-
framboesa / chocolate branco manga ho e flor de cerejeira
tE XY —F -7 —F £t wrd-— Hedt

RIA hFaa C0digo 201987 320r.x6ud. Sakura Mochi

(0digo 203736 320r.x6ud. (0digo 203820 S00r.x6ud.

Origem: Japao

Parque Industrial - Olival das Minas, Rua dos Quintanilhas, N.° 2 - 2625-577 Vialonga - Portugal @ +351 219 246 688 @ info@ketafoods.com .21



UMA VEZ DE-SCONGELADO -
PODE MANTER-SE

,‘_\_._.g.._.

Mochi de Creme de
Yuzu
(0dign 202248 40 gr.x 6 ud.

#OPUTS

YearS

Mochi de Creme de Cha Mochi Cream de Mochi de Creme de Mochi de Creme de
Verde Morango Chocolate e Banana sésamo
& B HRA EHEZ AN — EH5F 3 &S LEHECE
(0dign 202527 40 0r. x 6 ud. (0digo 202540 40 or. x 6 ud. (0digo 202537 40 or. x 6 ud. (0dign 202542 40 0r. x 6 ud.
— ) (= 2 (W)
+ G
- -
. » .

m Rt
Mochi de Creme de Mochi de Creme de Mochi de Creme de Mochi de Creme de Abacaxi
Café Manga Caramelo e Améndoas e Coco
Eba—b— b~y d— EBEF YT RANVKT—EVR Lbaarv V&4 Fy I

(0digo 202539 40 gr. x 6 ud. 00digo 202538 40 gr. x 6 ud. (0digo 202541 40 gr. X 6 ud. 00digo 202532 40 gr. X 6 ud.

Mochi de Creme de ochi Cream de Mochi de Creme de ochi de Creme de
Castanha baunilha Chocolate Shiro-an Matcha
Lhvoy EH NS tEFzaal—+ LEREDAT Y — L
0ddigo 202543 40 gr. X 6 ud. 0ddigo 202544 40 gr. X 6 ud. (0digo 203729 40 gr. x 6 ud. (00ig0 203759 40 or. X 6 ud.



Mochi crepe branco

—

Trufas de saqué

Eb7L—-7 A Faal—rhrUT B
(0digo 201160 120p.X27,301. (0digo 201391 ko.
~ .

Doce de feijao Koshi-An

Dorayaki sem recheio

MESAS

)

_ SOBRE

e S LR

Trufas de cha verde
Faal—hrhUT7 FHKE
(0odigo 201392 ka.

Cheesecake de Matcha
HRF—ATr—F
(0digo 203444

Tiramisa de cha verde
HETATIA
(odigo 201047

Porud. Tko.

Dorayaki de feijao Dorayaki de chocolate Dorayaki de yuzu

ZLbA F#HD ELBEDK vermelho EoBEFaaL—t ESBEMT
Aka-Neri (odigo 202241 (150r.Xx2X70 EohE (odigo 201174 60 Qr. x5 ud. (0digo 201165  60Qr.x5ud.
(0digo 203437 3 k. (0digo 200341 60gr x5 ud.
oo —
Sorvete de cha verde Sorvete de sésamo Sorvete de feijao Sorvete violeta
HETARY V=L ETETARAIY—L vermelho NAXLY BT ARTY =L
(0digo 201040 1L (0digo 203315 1L INETARXT V=1 (0digo 201046 4L
fi s (0digo 203314 1L
digo 203312 4L digo 20331 41
ilwz0ss iy vgsTs (0digo 201042 4L
_]II "‘ﬁ S — -
\
1
-~
Sorvete de baunilha Sorvete de wasabi Sorvete de limao Sorvete de sake
RESTA AT — 1 LI ¥— v b SAL vr—Ry b v —~y b
Gadigo 201048 I Codigo 201049 4L Cadigo 201045 I Cdigo 201044 4L
Sorvete de coco Sorvete de 1||' Sorvete de
. e yuzu . melado Furano \ sal m.arinho e
aaty ey ERFATLY baunilha
g Zx—~v b % ¥—~v bk EALT7 =507
. ﬁniqu 203889 4L (00igo 203859 41 g (ATU—L
: ot (0digo 203930 4L
C% Parque Industrial - Olival das Minas, Rua dos Quintanilhas, N.° 2 - 2625-577 Vialonga - Portugal @ +351 219 246 688 @ info@ketafoods.com | .23
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SO0JA / VINAGRE

Molho de Soja Molho de Soja de Molho de Soja Molho de Soja com Molho de Soja Molho de Soja
Premium Tatsumi Dupla Fermentagdo W03 (GMO7 Y —) Baixo Teor de Sal O GMOT7 Y —) Dispensador 150 ml.
Rkt " R ARk AKEEi ZBHK Koikuchi Shayu B Koikuchi Shéyu o (GMO7 V)
T 0 00digo 202491 300ml.  Formato BIB con grifo Gen-en Shoyu Gadigo 201525 01 Koikuchi Shéyu
000igo 203730 720 ml, (0digo 132050 18L. Formato BIB con grifo 060igo 202787 18L (0digo 132030 Normal
00digo 132090 1L (0digo 132110 8L Gen-en Shéyu
C0digo 201433 1L Codigo 201526 Baja en sal

Os pacotes de molho de soja podem ser
personalizados com o seu logotipo, cores corporativas
e/ou nome comercial. Consulte-nos sobre o pedido
minimo, prazo de entrega e prego.

T

( KiWAMi@).

- vw

Molho de Soja em

Molho de Soja Escuro

Mini Molho de Soja em Mini molho de soja
sachés Shoyu em saquetas

Molho de Soja Tamari Molho de Soja

. T E D B HEH (GMOT 1 —)
%;j’%% éGMO7 Vo) (j);:;l;;?g;/;l;oii) Tamari Shoyu “Ichibiki” Koikuchi Shéyu
0G0ig0 180000 [15MLY250Pcs)x) 2=/8w & (0digo 201795 300ml.  (0digo180570 500 ml.
000igo 180050 68mix200pcs 0000 201441 18L

S4B AR R
£0digo 203364

Molho de Soja "Kiwami"

saquetas "Kiwami" "LKK"

IofE AR R i LKK

COdigo 201716 15 mIx 400 Pra. C0digo 204301 Bl

Coign 203281 10mIXI00Pa. \_
Bajaen sal N\
T L L]

L 1 e
o

Molho de Soja "Kiwami"
IS AR R

Baixa em sal

8L

60digo 202554

Molho de Soja
Transparente
R o

Alcool 12°

00digo 166305

.24

Hon Mirin

ZHITHO I

Alcool 12°

(0digo 134080 500 ml.
1L (0digo 202233 700 ml.

Molho de Soja

Molho de Soja Tamari

Molho de Soja Claro

Molho de Soja Extra

Y=t EuEnm v~y Eb¥Ew(JN7 paraSaladas EEEH AR
000ig0 200958 18L. > 7 v-) LAYV Eudn Codigo 203866 8L
Yamasa Yamasa Usukuchi Shéyu Shoda Tokusen
Codigo 202095 500 ml.  COdigo 201186
m 200
B e )
L e
it E'r»wp
ey
-

Hon Mirin "Takara"

Mirin Fu "Takara"

2ITHD A Sin Alcool

Qrigem: EUA 2T FHOAR

Alcool 12° 0adig0 134020 9L
00digo 134040 181

+ MIRIN -

E um saké doce para cozinhar, dourado e de textura rica. Normalmente tem um
teor alcodlico de 14°, embora também exista outro tipo com 1°. Pode substituir

o aglcar e adiciona um sabor requintado no preparo dos pratos. Quando EUAdo
com molho de soja, a base para o molho teriyaki, proporciona um sabor delicioso.

Hon Mirin "Takara"
KHD A

Origem: Japéao

Alcool 12°

(0digo 203195 01

KETA FOODS



Vinagre de arroz Sakura Vinagre de arroz Kinari Vinagre preparado para sushi
B /A kEEELD R/ A KRB K 2/ 4 § LB TA-EU
Origem: Japéao Origem: Japao Origem: Japao

Vinagre Preto de arroz Kurozu Vinagre de arroz Vinagre preparado para sushi
/A R 2/ A KEE 2/ A4 U
Origem: Japao Origem: Japéao Origem: Japéao

(\@ Parque Industrial - Olival das Minas, Rua dos Quintanilhas, N.® 2 - 2625-577 Vialonga - Portugal (%) +351 219 246 688 @ info@ketafoods.com .25
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ANOS DE
DESTREZA
JAPONESA

A=
== SHIRAGIKU .

gt
Y
it

e g

£
X ¥
ol =

M.
i o
AP

!
O equilibrio perfeito entre o sabor umami e a suave acidez do Shiragiku combina de
maneira ideal em caldos, molhos, temperos para saladas, conservas, marinadas e muito

s’
HONTERI MIRIN VINAGRE GINMAI VINAGRE SUEHIRO VINAGRE VINAGRE ARROZ
MIZKAN 18L MIZKAN 20L MIZKAN 20L PREPARADO PARA SHIRAGIKU MIZKAN
Coédigo 134051 Codigo 201360 Codigo 135010 SUSHI MIZKAN 18L 20L
Codigo 135091 Codigo 135000

T
_ mizkan.com/es mizka



PHAT LNDEICEDZED

TRAZENDO
SABOR
AVIDA

NA MIZKAN TEMOS UM OBJETIVO MUITO
SIMPLES, FAZER VINAGRES E TEMPEROS
JAPONESES QUE DAO VIDA AO SABOR

A criatividade pioneira esta no centro da historia da Mizkan
desde 1804. 0 nosso inicio comeca com o nosso fundador, um
humilde fabricante de sake. Ele comecou a fazer vinagre com
sobras de borras do fabrico de sake, criando sabores umami mais
ricos com acidez picante que se equilibravam harmoniosamente
com arroz de sushi e ingredientes culinarios. Ainda hoje, ao
longo de 8 geracdes, a familia Nakano continua a fabricar
ingredientes que incorporam os verdadeiros sabores japoneses.

O PROCESSO CONTINUA JUNTAMENTE CONSIGO

q (5 (&)
63

DIPS MARINADAS  SUSHI

-| II E
=1 DIGITALIZE
H PARA DESCOBRIR

Y s

DESCUBRA A NOSSA GAMA COMPLETA DE INGREDIENTES
mizkanchef.com/pt-pt © @mizkan_chef_uk EIMizkanChefUK



SIGA-NOS NAS
REDES SOCGIAIS

Encontre todas as nossas noticias, receitas e muito mais... nas nossas paginas
no Instagram e no Facebook: (¥ ketafoods

st atesdn L - Heda-Foods

607 1604 775 /
- ‘f_ 61;5'# L
. ' 4 :

0 melhor do

61 ‘apdo estd aqui

Keta-Foods




Molho Yakiniku
BERADICAILE O
(0dign 133249 1,15 k.

Molho Yakiniku
BAFADICAKSLED WD
(0digo 202286 a7 ar.

Molho Teriyaki Molho Teriyaki
BRED 7= £75 A JREDT= N
00digo 203577 1,25 K. (0digo 203578 180 or.

O BOM GOSTO TE FAZ
FELIZ!

Com a nossa filosofia corporativa "o
bom gosto te faz feliz", nossa missao é eV,
levar "Oishii (delicioso)" do Japao para

— . o mundo. if W
Molho Yakiniku don Sriracha (| — .l
WHED  VTF v A% \ DNV/}
00000201955 112ko. Wi



MOLROS

Oleo com aroma de
trufa negra
B2r)aT AA)
(odigo 201461 250ml.

Oleo de sésamo 100%  Oleo de Canola com
MIE CFw (EBHL2AT)  Yuzu "Kinjirushi"
(0digo 201952 18L MFAAI
(0odigo 204360 138 0.

Oleo de sésamo 100%
HIECEWw EBRXAT)
(odigo 140200 1,69 L.

Y

. sLFd

Oleo de sésamo 100%
WMECEWw FEBRXAT)
Goma Abura

(0dign 140210 550 ml.

|

Oleo de pimenta Kimuchi No Moto Molho de peixe Molho Yakiniku com Molho Yakiniku
picante "Momoya" ZarxL (A8 Sriracha "Daisho" "Daisho"
Z—ih FLFOE C0digo 201449 725 ml. MERDTN ¥I5F v B DN
C0digo 201379 185 ml. Origem: Jap&o Salsa barbacoa con Sriracha Molho de churrasco
00digo 200692 450 or. (0digo 201955 1,22 kg 00digo 202286 s ar.
60digo 201780 1,2 ka. 00digo 133249 115 kg.
00digo 201645 20 kg.
*
'

Molho de sésamo

Molho Sriracha Verde
"Flying Goose"
VIFYY—R TU—=Vv
00digo 203869 435m

Molho de caril "Somi"
Aok AL—YV—X
(0digo 203188 1Kko.

Molho Poke
Rry—2A

Molho Sriracha "Flying
Goose"

VIFYY—A

(0digo 203739 730 ml.

0 D@ @ @@ Ketsroods

Molho de Pimenta Preta
TS 50— HARRH
“Nihon Sokken”

(0digo 203095 2Kkg.

aa )
TER.
—
w
. ESPECIAL SALADAS -
Molho de Aojiso Molho de Yuzu/Wasabi
HFLZERLY YT DIC&MHT A% fo i, L
(0digo 203475 1,13 kg. Salsa de Shiso vy
(0igo 203425 1L Origem: Japao
Yuzu / Wasabi
(0digo 133030 1L

TEEN
Goma Dare

00digo 201652 1,1ka.

Molho de sésamo
TE RLwyyv s
Nihon Shoken

(0digo 133260 1L

KETA FOODS



Molho de Pimenta com
Alho

A=V 7 FUVY—R
(0digo 201480 368 ar.

. S

RN

IR m;ﬁ
SALEE

Molho Toban Jan
R
(0digo 201375 368 or.

Molho de sésamo
ZE RLwyyvs
(odigo 201201 1L

Molho de Pimenta Preta
B — X
(odigo 201481 350 or.

Molho Hoisin

BEE RAVVV—R
(0digo 201682 397 ar.
(0dign122720 2,27 kg.

Maionese japonesa QP

YIHx—R
Origem: Japao
(0digo 145251 500 gr.

Auténtica maionese "Feita
no Japao"

(\® Parque Industrial - Olival das Minas, Rua dos Quintanilhas, N.° 2 - 2625-577 Vialonga - Po@ +351 219 246

kewpie®:

- A VERDADEIRA MAIONESE -

~ MOLHOS

Molho Pato Pequim
E: S R/ AV RS
(0digo 201482 383 0r.

Molho de Ostra

FA RSB =R
Cadigo 201376 907 gr.
Ca0ig0 201655 22740,

Feita no Japao

Maionese Kewpie
XIAX—R TIWTrTU—

Origem: EU
(0digo 203997 2,41
@ info@ketafoods.com .31




MOLROS

Sumo de Yuzu 100% Sumo de Yuzu Yuzusco: Molho picante Molho de Miso com
D3 100X £ it DRI de Yuzu Yuzu "Kenko"
00digo 201233 181 00digo 203438 1L kRN RV —A T E%
Cadigo 203681 0L Godigo 204419 . Origem: Japao
60digo 204225 40 ar.
: 3
3
i
-
=
Molho Worcestershire Molho Tonkatsu Vinagre de frutas Molho de Ostras Molho espesso Unagi
JAL— = EAINDY—R citricas "Maekrua" Tare "Kiwami" / Molho
Bulldog 00digo 133190 0L 1 ABE AAAL— V=R para Sushi Unagi
60digo 133010 181 060ig0 133000 181 Ponzu (0digo 203472 600 ml. SHEXDXL
Cadigo 203304 0L (3digo 201196 sgomi, 0000203316 191 (0digo 203225 223 k.
« 2@
W ; .'.. i
4
F— i
. = i
Molho de ameixa Molho de pimenta doce  Molho Teriyaki "Daisho"  Shiro Dashi "Ninben" Molho Tsuyu No Moto
agridoce AA — FFUY—R BOWEY—2 AN BEL (Para tempura, sopa...)
S el WA NNYESY Especial carne y pollo Gadigo 203577 1,25Kg. 60digo 204278 18L DR
Cadigo 201377 920 gr. Godigo 201794 4K0. codigo 203578 180 0. Marutomo
60digo 170360 920 gr. 00digo 203463 18L.

a

- PPARA CARNES E PEIXES -

Molho Yakitori Molho Taberu Layu Molho Teriyaki espesso Molho Teriyaki espesso Molho Kabayaki Teriyaki
BERY—R "Momoya" BOBmEY—A BOBEY—R BOREY—R

00digo 201644 3ka. 000ig0 204275 4000r.  Codigo 202901 251, C0digo 203756 6 ka. C0digo 201643 251,
C0digo 201823 15k

2 D@ @ @@ keros KETA FOODS



o, - B [
- Oferecemos molhos e farinhas japonesas.
A nossa missdao é compartilhar os sabores do Japao a todo o mundo.

A=A S

¥

Molho Okonomi
BIFHY—R
(0odigo 200595 1,2 kg.

Foox Sk by

- HII’J’ “
LE
Molho Okonomi Molho Yakisoba Ajipon Ponzu
BEFHI-2 BEedy -2 BRI AR FARE

00digo 201195 300 ar. 00digo 201190 500 or. 00dign 203694  1,81L. 00dig0 203695 181

Molho Yakisoba
BEEEY—Z

(0digo 201198 1,2kg.
(0digo 204156 24 K.

Molho de Yuzu
PFY—-2
(0digo 203248 1,1kg.

Molho de Pimenta
Picante
ZNLS—=FUY-2

(0digo 202375 1,15 kg.



Alho negro Lichias em calda
Zlzhicl AT

Cogumelos Nameko

%D

(0digo 201272 3 ud. x Caixa C0digo 201378 363 0r. C0digo 139010

Kimchi preparado Kimchi vermelho pre-
FLFHEF parado
Cadigo 203640 1kg. FLF KT

Code 204006 1ka.

Farinha de arroz Farinha de arroz
B EH glutinoso
Shiratamako HEEH
G0digo 203513 ka. Mochiko
(0digo 201710 1ka.

Amido de batata Batata roxa em pé
e F AL S

Katakuriko (0digo 203215 1Ko.
(0odigo 201237 1Ko.

(0digo 204246 20 kg.

5 D@ @ @@ Ketsroods

Kimchi de repolho

"Wang"
B¥F LT
(0digo 202443

Farinha de Kuzu
<]
(0dign 201270 150 ar.

aoar.

400 ar.

Feijao vermelho doce Broto de bambu
WTHYE A

Yude Azuki G0digo 201146 3 k.
00digo 139020 Tko

Pasta de ameixa Ameixas marinadas  Atum natural

2 H

Neri Ume

00digo 201216

BTl vFIL—=2
Umeboshi japonés Em conserva
480or.  COdigo 201213 Tkg. Codigo 201372 650 gr.

Farinha para Farinha especial Migalhas crocantes de
Okonomiyaki / Takoyaki  para frituras tempura

BHRAEE TTRER noHIFH R

(0digo 204422 180 or Karaage Ko Tenkasu

C0digo 204423 60digo 203432 1kg.G0digo 204157 Tko.

Papel de arroz
FA AR—)S—
Codigo 201107

400 gr. - 22 cm.
35 ud. aprox.

Pasta de arroz Oblato

10 8 F75—Fh

Kirimochi Wafers de amido de batata
(0digo 201264 1kg. (0dign 201184  2000r X 100

Fnlas

KETA FOODS



Arroz Shinjumai
AR T K

Variedade: Selénio.
Origem: Itélia.

Grao curto. Saboroso,
estavel, excelente relagdo
qualidade-preco.

(00ig0 203780 20 ko.

Arroz Japonés "Takumi
blend”

Cultivado com cuidado, este arroz
é o resultado da combinagéo de
gréos curtos e fofos das regides
de arroz mais famosas do Japao,
reunindo as caracteristicas doces,

firmes e nutritivas de cada cultivo
individual, ao mesmo tempo em
que garante a auténtica maciez

que caracteriza o arroz koshihikari.
Excelente relacdo qualidade/
preco para aqueles que buscam
experimentar a exceléncia do
arroz japonés e desfrutar de
deliciosos sushis, donburis, curries
e muito mais todos os dias.

LR

Arroz Masamune
Arroz de grano corto.
Origem: Vietna.

Variedade: Japénica.

C0digo 204305 20 kg

WasPANED
shaen-free

Hofe
==

Lk

-8

Panko sem glaten
TWT Y TV—SUH
Pan ralado estilo japonés

(0digo 203237 Tko
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Arroz Shinjumai
A2 T XK

Variedade: Selénio.

Origem: Itélia.

Grao curto. Saboroso, estavel,
excelente relagdo qualidade-
preco. Embalado a vacuo.

(0digo 200248 10 kg.

Arroz Japonés "Takumi
blend”

BAEX EJLVE
Variedade: Koshihikari.
Origem: Jap&o.

00digo 204053 10 kg.

Arroz Jasmim "Thai
Hom Mali"

DY AIY TARA
Longo e aromético

(0digo 200910 20 kg

Arroz Shinjumai
Vermelho Musenmai

HV T HIVZT kK
Fva—2x &

Variedade: Calrose.
Origem: Califérnia.
Grao médio. Arroz pré-
lavado, facil de preparar,
estavel em qualidade.

C0digo 203027 20 kg.

ey

y s E
& 0
.

Arroz para Sushi Hanabi
R NS

Variedade: Selenio.

Origem: Itélia.

Arroz de gréo curto italiano.
Embalado a vécuo.

Codigo 200400 1k

Quinoa vermelha

FXT K
00digo 202192 1kg.

Arroz para Sushi
premium “Kiwami”
R

Origem: Vietna.

Grao curto cultivado no norte
do Vietna seguindo técnicas
e controle de qualidade
japoneses. Excelente relagédo
qualidade-preco.

00digo 203127 20 k.

Arroz japonés de
Niigata

FEEE LOMD
Variedade: Koshihikari.
Origem: Japao.
(0digo 201185
(0digo 203925

B

k.
10 ka

.ff |
é- JT-'L-'i'

Quinoa vermelha com
arroz integral

FRXT7 K EAAD
Longo e aromético

C0digo 202914 1kg.

Panko "Kiwami” Tempurako
A2 RESH

S A Origem: EUA
Pfan ralado estilo japonés Farinha de tempura
(0dioo 203300 10kg COdigo 141001 22,68 kg
(0igo 203310 1ko.

=+

P

=

:

Arroz Shinju-Prime
Origem: Asia.

Grao curto e arredondado.
(odigo 200944 20 kg

Arroz Preto Venere

ARVT X
Origem: Itélia

Arroz integral de grao
longo. Nao adequado
para sushi. Ideal como
acompanhamento.

(0digo 200913 Tko.

Masago Arare
AHH5N
Perlas de arroz

(0digo 201248 300 ar.

Tempurako "Welna"
RREH

Origem: Japéao
Farinha de tempura

00digo 201245 20 kg.
C0digo 201242 10 kg
00digo 191400 600 gr.

info@ketafoods.com
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FIOS / MASSAS

Fios Udon Kiwami Fios Udon Fios Udon Takara Fios plano seco
PRV CeAlES EA AR ER SEA (BHA)
G0digo 203821 3X 200 gr. (0digo 201346 3x2000r.  Codigo 201205 9x2000r.  Hoshi Udon “Kaku”
G0digo 201271 300 gr.

Fios de centeio Fios de cha verde Fios fino de trigo Fios de ramen sem Fios de ovo 1mm
AAZE X7 Z5BHh glaten YA 1MM

Nihon Soba Cha soba Somen INVTYTV— F—=RY 60digo 201476 400 gr.
£0digo 201251 2500r. (0digo 201249 450 gr. (0digo 201252 250 0. 60digo 201612 100 gr.

Fios de arroz Fios de Soja Fios e feijao mungo Tallarines Wok n°2 Talharim de arroz
v—7v E3] BEEW F#EH  Wok A KA
Wai Wai Eﬁﬁgz Vermicelli de feijéo C0digo 204248 50 X 20 uds Codigo 201957 Caixa 7 CGdigo 201454 5mm 375 ar.

Godiao 201452 5 nadinn 190200 1kn kg.

Ramen instantaneo Chukasoba Chukasoba Mie Asli Yakisoba fresco “Kiwami”  Yakisoba com legumes
Miso "Ajinomoto" A T—A U P& 23 EETE (BFLVIAN)
ART—AY Ry Ramen - Origem: Jap&o Origem: Indonesia Origem: Japéo (odigo 202172 12x280 ar.
(0digo 204139 12X350 0. C0digo 201255 180 gr. codigo 201116 200 gr. £0digo 201685 9x150ar.

Origem Japéo

C0digo 201347

5 X150 01 ﬂ
% H@ @ 3 Keta Foods Origem Taiwan KETA FOODS




__ FIDEDS

SUN NOODLE"

Sapporo Noodle Tokyo Wavy Noodle Temomi Noodle Matsu Noodle

AR BB RAEHENE FL B D AMES A

1,2 minutos de cozimento 1,35 minutos de cozimento 2,5 minutos de cozimento segundos de cozimento

60digo 200570 (0digo 203529 60digo 202109 156 0r. X 3 60digo 200786 130 0r. x5

130 gr. X 5 01,43 mm Wgrx5g13mm O mais grosso, ideal para Perfeito com caldo de porco
) ' ) ) ! ) Ramen sem caldo no veréo. "Tonkatsu".

Caldo de Ramen Shang Caldo de Ramen Paitan Caldo de Ramen Caldo de Ramen Shoyu Caldo de Ramen Shio Caldo de Ramen
Tang "Somi" "Somi" Kitano Miso "Somi" G "Somi" "Somi" Paitan

Ak T—AVA-=T kO Ak T—AVA-T aF AR FAVA-TRORE MART—AVA=T EHC  ART—AVA—THHC ART—AVZ—
60digo 201670 1kg. (0digo 203533 1ko.=9L. de caldo Cddigo 202400 1ko.=9L. decaldo C0digo 202401 1ko.=9L. decaldo COdigo 204101 1ko.=9L decaldo 7 3G

(0digo 204155 1,18 kg.
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LEGUMES E GENGIBRE __

e
Gengibre branco em Gengibre rosa em Gengibre em conserva Palitos de gengibre
conserva conserva em saché & Cindx
HY L% EEf HVEE ¥V AUk BEL I=8v7 Hajikami
Origem: China Origem: China Mini Gari 60digo 201212 50 pcs.
(0digo 137910 1kg. (0dign 137200 1ko. 060ig0 200335 Rosa
Qri‘gem: Japdo (0digo 200416 Blanco
(0digo 136980 1kg. 6 gr. x 100 pcs

Gengibre vermelho Tiras de abébora Cogumelos Shiitake Cogumelos de madeira
ralado em conserva preparadas desidratados laminada "Kikurage"
HEX TID KT DA &S R LWL ERATE D
Beni Shoga Ajitsuke Kampyo 0adigo 201136 3 ko, 60digo 202002 3 ka.
(0digo 137060 1kg. Origem: China

(0digo 141160 1kg.

Origem: Japéo

(0digo 201253

Bambu cortado e Nabo amarelo em Cebola frita Cebola frita
temperado conserva TS R =y “Keta Foods"”
RETAT Te<Bh Cadigo 122470 500 gr. TIA REA=AY TVT
Menma Ajitsuke Takuwan (Oshinko) Cadigo 204178 1Ke. V7Y —

(0digo 200881 (0digo 201653 340 ar. (0digo 201688 Tke.

(0digo 204420 340 ar.

/ Folhas de bordo Folhas de bambu Folha de magnélia seca Pele de bambu
japonés comeftlvels £ e e
ERENZEHUE Aosasa Hooba Takekawa
(odigo 202272 Tabuleiro

100 ud (0digo 182150 100 pes. C0digo 201942 20 pes. C0digo 202026 100 pes.

B D@ @ @@ kewros KETA FOODS



__ WASABI E MOSTARDA

Wasabi em pé "Kiwami" Molho de Wasabi Mini Wasabi Wasabi em pasta (tubo)
BhET DECY—X HODET =1y Fa—TbEC
(0digo 140140 1K0. (0digo 201246 170 ar. En sobrecito Neri Wasabi

(0digo 201850 2,6 0. X500 (0digo 201851 a3ar.

O QUE E WASABI?

A raiz é originaria do Jap&o. Cresce selvagem nas
encostas das montanhas e é cultivada em areas
Gmidas e frias. Possui um sabor forte e seu toque
picante é muito popular.

Uso: como condimento para sushi, aplicando um
pouco no peixe ou entre o arroz e o peixe.

Wasabi em pé (lata) Mostarda em pasta Mostarda em pé Wasabi em pasta
BTV (tubo) 5 Ui HobEU
Cadigo 201078 300, ROMEL Karashi Ko Neri Wasabi
Neri Karashi (0digo 201230 300 ar. (0digo 202550 1kg.
(0digo 201864 450r.
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Kona Wasabi Bits Kona Wasabi Wasabi natural ralado Wasabi natural ralado
«Kinjirushi» AHRDED 100% EBALDLET

WoTT Euv (0digo 201753 1ko. AbLTT (0digo 201172 300 ar.
Com pedagos de wasabi Hon Wasabi

(0digo 201238 Tkg. C0digo 201164 200 ar.

Wasabi 'nat'u!'al piéado.- E Wasabi em p6 e " - Pele de Yuzu ralaaa- - Pasta de pele de Yuzu'e ' Sal de Wasabi

s o (cazi]e;é_fp@a)-_..__:'_..__'. . ~congelado _ e e T i pimenta - _-,.innii;u§hi"'_'._-_'

SrinE AR F S et

“% Kizami Yuzu

il Lok TBEEEEY T e
OUF < COOO20MT8  J00GE useesho [ et G003

‘Wasabiemps T 11 M Y R

L ARPEY L

o bofigu 10020 = 1 i Ry § & .
Gy .n'.‘-..l-,i'-‘;n .-""-;_" g - = I“-.-F. L

Por um mundo mais saboroso e saudavel
com o auténtico wasabi do Japao.

10041,



__ ESPECGIARIAS E OUTROS

Furikake Noritamago Furikake Kaori Furikake Yukari 7 especiarias picantes 7 especiarias picantest Pimenta Sansho
S0 DR S0 ABOEFEVY) SOPTOND (FLE) LREFET REFT M W M

Com alga, ovo e sésamo Shisho Verde Shiso roxo Shichimi tougarashi Shichimi tougarashi Sansho Ko

Gadigo 201961 5000r.  Codigo 202536 200 or.  C0digo 201256 60 gr. Codigo 201783 300 ar. C0digo 201228 1. 60digo 201235 gar.

Kaoru Yuzu
M5 T

Condimento em pé

(0digo 203860 124r.

e
Caldo de bonito
7ZLDOE

Marutomo

(0digo 200057 1k.

Bonito seco em pé

MOBIUH K
Katsuobushi-ko
(0digo 201959

300 ar.

Kakeru Shoga
AR S
Condimento em pé

(0digo 203861 12ar.

Caldo de atum
ZLO%

Shimaya

(0digo 203580 40ar.

Bonito seco em lascas

OB

Katsuobushi

(odigo 201647 300 gr.
(odigo 200390 400r.

Fios de pimenta
vermelha
REFT

Ito Tougarashi

(0digo 201225 100 gr.

Konbu Dashi

VY EURA A%
Shimaya Dashi

(0digo 201359 1k

Lascas de polvo
defumado

Lok
Takobushi
(odigo 202054 200r.

Azeite de pimenta
vermelha com alho frito

BB T —i

Layu Taberu

(0digo 202206 foar.
(0digo 203303 800 gr.

Pé de bonito seco
defumado

Bt Sy o
Dashi Pack

00digo 202205 10 x50 ar.

Itogaki
FEE HOBRL
Virutas bonito seco ahumado

C0digo 202118 200,

Pasta de especiarias
japonesas

£k

Nama Shichimi

C0digo 201217 .

Dashi No Moto Yamaki
ZLox v+
(0digo 204106  1kg.

Anchova em pé
EOE/5 3
Niboshi en polvo

(0digo 201958 Tko.
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ESPECIARIAS E OUTROS

Sal japonés Glutamato monossédico  Aclicar branco japonés  Aclicar mascarado

1877 D3k Y283 ek japonés

Hakata No Shio Ajinomoto (0digo 201323 1ko. R

(0digo203725  1ko.  Codigo122460 45k ar. (0digo 201324
60digo 204152 10 kg.

Leite de coco premium Leite de coco "Coco Xim" Leite de coco

em embalagem brick a5y 2L 7 "Coco Xim” aafyy Iy

Jatwy Y Origem Vietna (odigo 201451 400 ml.

Origem Tailandia (0digo 203291

C0digo 201792

1L
1L

Aciicar de palma  Trealose
IS—LYadi— [NPZAY =S
000igo 201732 500gr.  Cddigo 201088 20 kg.

1k

LGB
0 SiiH

Queijo creme

Leite de coco doce

ad)wy I V=L F—X
(0digo 170090 400 ml. Mlekovita
(0odigo 203996 1Kg.

Paté de trufa negra Pasta de Satay em pé Yuzu No Kawa Tamarindo P6 de frango Gochu Jang
FYa2TIX=XF Y7 X—R b R A2V E X=X FFUARYINRTA—  aAFaVyY
(0digo 203568 5000r.  Codigo 201140 300 ar. Pele de yuzu em p6 (0digo 201106 434ar. Ajinomoto Hot pepper paste
Cadigo 201232 gor.  Codigo 204244 Concentrado 5 k. C0dig0 202525 1ka. Pasta picante coreana
(0digo 201109 300 gr.

Pérolas de tapioca
ZEF FI8—)b
(0digo 202293

Monmiji Oroshi
HEBSL
(0digo 201240

@ @ () @ KetaFoods

400 gr.

180 gr.

Miora

AT RIRA
Condimento para arroz
(0digo 203164 Tko.

KETA FOODS



__ ALGAS NORI

—
o
D
:] l
.gi.‘-

'
Alga Yakinori de grau Alga Yakinori de Grau A Alga Yakinori de Grau B Alga Yakinori de Grau C  Alga Yakinori Araki
Super A WEEL AJL—FK WEEL BJL—FK WEEL CUL—FK HAE HERSEE
wERE TLITL (0digo 136440 100 Folhas 00digo 136450 50 Folnas (0digo 136330 50 Folhas Origem Jap&o
C0digo 136420 50foinas  COUIg0 200841 10 Folnas Cadigo 201651 50 Folnas
C0digo 201210 100 Folhas

Alga Yakinori Miyabi Alga Yakinori 1/2 Yakinori Kiwami Kizami Nori Tartelitas de alga nori
BEEL B REEL F Origem Coreia AHiEL Nori Cup
Origem Jap&o (0digo 201366 200 Folhas AARE FBREED Cortado en tiras BEHYT
£0digo 200507 30 Folhas (0digo 201370 50 Folhas C0digo 201848 100 gr. 60digo 204180 240 uds.

: -

Folhas de soja amarela Folhas de Soja
EDHY—F ATHu— Laranja

Mame Nori Mame Nori

@ 60digo 200874 20 hojas 60digo 200976 20 hojas

P—

Folhas de soja verde Folhas de soja com Folhas de soja rosa
EDODY—F JU—Vv sésamo O —F Eus

Mame Nori Z0by—k TF Mame Nori

(0digo 200978 20 hojas Mame Nori C0digo 200977 20 hojas

60digo 200979 20 hojas
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KAISO_ALGAS

Alga verde em pé Alga Hijiki Cut Wakame Alga Konbu
BERR ForE 71y B RAT
Ao Nori Ko G0digo 201203 1ko. Para salada, sopa... C0digo 201389 Tka.
Codigo 201847 200 gr. (0digo 136070 200 gr.

£0digo 136090 300 ar.

60digo 201390 Skr.

KANERYO-
Algas Tosaka verde em Algas Tosaka vermelha Algas Tosaka branca Algas variadas secas
sal em sal em sal BEY SR
wET ek arEh Kaiso salada

- IDEAL PARA SALADAS E GUARNICAO -

L
Pasta de sésamo Sésamo branco tostado Sésamo preto Sésamo torrado com Sésamo torrado Sésamo torrado com
O R BCE tostado wasabi com ameixa Ume kimchi
Neri Goma Shiro Shiro Goma BT bEUTE ME FLFTE
6acigo 200111 240gr.  Cadigo 140360 1kg. Kuro Goma (00ig0140280 1000 cogigo201962 0o COUIG0 202012 8o
Cadigo 202186 3kg.  Cadigo 200015 100gr.  000igo140370 1kg. Codigo 203311 1ko.
00digo 200016 91ar.

W DO ® @O cearoos KETA FOODS



~ MIS0 E TOFU

- MISO -

O miso é um condimento feito de uma pasta aromatizante feita com sementes de soja ou cereais
e sal marinho fermentado com o fungo koji. Por séculos, foi considerado um alimento terapéutico
na China e no Japdo. Seu consumo comecou a se popularizar apenas cerca de 100 anos atréas.

£

Tofu frito
kAT D

Ajitsuke Inari

Saikyo Miso doce
HRHBERAT BHZ
Saikyo Shiro Miso

(0ign 203809 60 pza.  1,17ke. 60digo 201169 a00 ar.

Miso Tofu firme Morinaga
Al LHT EE VTREAT
Akadashi Caixa 12 brick

(0digo 201501 Tko.

(0digo 141080 39 or.
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marukome-

since1854

O que é miso?

O miso é uma pasta de soja fermentada feita de soja, arroz ou cevada, sal marinho e koji (fermento
de arroz). A cor é determinada pelo tipo de soja e de arroz utilizados, bem como pelo grau de
fermentacao.

Os tipos de miso sdo os seguintes:

Aka Miso: O miso vermelho é composto por 70 por cento de soja e 30 por cento de arroz ou
cevada. O longo periodo de fermentagdo de um ano a um ano e meio produz uma cor escura
e um sabor mais forte e salgado.Shiro Miso: O miso branco é de cor beje. O periodo de
fermantagdo é mais curto e é um pouco menos salgado que o Aka Miso, com sabor mais suave.
Saikyo Shiro Miso: Feito com mais arroz e menos soja. Tem uma cor palida, um sabor doce e
contém 77° de sal. E mais adequado para marinar peixe e legumes.

.i

Miso Vermelho

Miso Vermelho Miso Branco

Miso Branco

"Marukome" "Marukome" "Marukome" "Marukome"

=l TRIAZ B#HZ TRIZ

Shiro miso Aka miso Shiro miso Aka miso

(0digo 203256 1Kg. (odigo 203257 1Kg. (0digo 203258 20 ko. (0odigo 203259 20 ko.

Sopa instantanea
EREIOL S S & D N7 S
Sopa Miso wakame & tofu

(0digo 203464 8 Unidadees X
192 r.

it
Aitw e PRI IW

'I;ﬂ-

L e

=T
oF

e .

Nama Shio-Koji

"Marukome"

¥

Sopa Miso Shio Koji
(0digo 203465 300 gr.



- CURRY THAI -

O caril tailandés é um prato da cozinha tailandesa feito com pasta de caril, leite de coco ou
4gua, carne, marisco, legumes ou frutos e ervas. O caril tailandés difere principalmente do caril
indiano na utilizagdo de ingredientes como ervas e folhas aromaticas em vez de uma mistura de

especiarias.

»

Pasta de caril vermelho Pasta de caril verde Pasta de caril amarelo
tailandés tailandés tailandés

Lw R JU—> A ITH—

(0digo 201456 1Ko (0odigo 201453 1Ko (0digo 201459 1Kg.

. CURRY JAPONES -

O caril japonés é Unico pela sua textura rica devido & adigao de farinha. E também mais doce devi-

do a adicdo de frutos e legumes. Difere dos caris indianos e tailandeses por ser mais suave, menos

picante e aromatico. O caril japonés preparado esté disponivel sob a forma de pasta, pastilhas ou
flocos nas variantes doce, picante e meio picante.

Tasty curry "S&B" Tasty curry "S&B" Tasty curry “S&B"
LAFBHL— Fu LAIBHL— HF LAFBHHL— HEB
Picante Picante médio Suave

(0digo 203391 200 gr. (0digo 203390 200 gr. (0digo 203389 200 gr.

Golden curry «S&B» Golden curry «S&B» Java curry «House» Tasty curry mix Flakes
d=VFrhL— Fno d=VFrAhL— Fn ¥ IhL— (FF) LAIBAL—TL—0 HF
Karakuchi picante Karakuchi picante En tableta Copos de curry

(0digo 203748 Tke. (0digo 201263 220 0r. (0digo 145030 1kg. Cadigo 201161 1kg.
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__RECGEITAS RECOMENDADAS

Salmao asiatico picante.

W Ingredientes.

1 pedacgo de gengibre fresco.

2 dentes de alho.

1 cebola roxa.

1 colher de sopa de molho de soja Kiwami.

2 limas.

1 colher de sopa de molho Flying Goose Sriracha.
4 fatias de Salméo.

1 colher de sopa de especiarias picantes Shichimi Tougarashi.
Pimenta preta.

Azeite.

Sésamo torrado Shiro Goma.

Courgette.

Preparacao de salmao picante a moda asiatica.

Pré-aquecer o forno a 225°.

Passo 1. Passo 2. Passo 3. Passo 4.
Descasque o gengibre, o Esprema o sumo das 2 Cologue o molho num Polvilhe com a mistura
alho e a cebola e pique-  limas e adicione-o ao prato de barro ou de de especiarias e pimenta
os. De seguida, coloque-  copo, depois misture-o vidro e regue com um preta. Agora é hora de
os no liquidificador até obter uma pasta fio de azeite. Colocar o o levar ao forno durante
juntamente com uma aquosa. salmédo, temperado com  cerca de 18 minutos
colher de molho Sriracha. sal e pimenta, em cima do a 225°. A meio da
molho, com a pele para cozedurag, retire o salmao
cima. do forno e retire a pele e

continue a cozer.

Servir sobre uma cama de courgette cortada em juliana e salteada. Para terminar, decorar com algumas rodelas
de lima e algumas sementes de sésamo tostadas.

Frango Teriyaki.

N\ Ingredientes (2 porcdes)

4 coxas de frango desossadas. 1 colher de sopa de aguticar
2,5 colheres de sopa de molho de soja Kiwami. mascavado.

2 colheres de sopa de saqué de cozinha Koshu 2 fatias de gengibre.
Masamune. 1 cebolinha.

2 colheres de sopa de Mirin. Oleo de girassol.

Shiro Goma de sésamo torrado.

Preparacdo do molho Teriyaki.

Misture o molho de soja, o Sake, o Mirin e o aglicar num tacho. Em seguida, coloque
em lume alto e mexa durante alguns minutos até o aglcar se dissolver. Desligue o lume
e reserve.

Preparagdo. Corte as coxas de frango desossadas para que cozinhem uniformemente.
Coloqueduascolheresdesopade dleonumafrigideiraesalteieofrangoemlumemédio-alto
para que fique dourado de todos os lados e selado. Adicione a cebolinha cortada na parte
verde e salteie com o frango. Adicione o gengibre descascado para dar sabor ao frango.
Assim que o frango estiver dourado, retire o gengibre e adicione o molho teriyaki, deixando-o reduzir para metade,
este processo demoraré cerca de 10 minutos. Mexa o molho com o frango até o molho engrossar e penetrar no frango,
tornando-o brilhante e totalmente cozinhado. Sirva o frango numa tigela e polvilhe com sementes de sésamo torradas.

@ @ @ @ @ Ketsroods
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Cozinha KetaFoods

Totalmente equipada para workshops e
outros eventos.

Cozinha KetaFoods
Disponibilizamos uma cozinha totalmente
equipada para os seus workshops e outros
eventos. Contacte-nos para mais
informacoes.

KetaFoods

Urb Qta do Olival das Minas e Qta do Duque Lote 26
2625-573 Vialonga

Portugal

Tel.: +351 219 246 688

Email: info@ketafoods.com
@/Kemh Foops

www.ketafoods.com




CHA E INFUSOES _

Sencha Cha Matcha verde Cha verde Matcha em
LES de Arroz Integral pé
Ché verde em folhas Genmaicha HE

(0dign 138000 1Kg. HEND ZRE Matcha para gelado,

Ché Genmaicha Matcha Iri ceriménia

(0digo 201220 Tke. 000igo 138050 1kg.

- CHA JAPONES -
Existem muitas variedades de cha no Japao, todas
elas igualmente benéficas para o organismo. O cha
japonés é diurético, regula o transito intestinal, etc.
O cha japonés é verde e nao é fermentado.

Oishi Ocha

” TIPOS DE CHA JAPONES: Cha verde em lata
(0digo 201224 340 or.

+ GENMAICHA -

Uma mistura de Sen-Cha e arroz torrado que
Ihe confere um sabor muito carateristico.

- MATCHA - =
O Matcha é um cha em pé, utilizado na tradicional Infusdo de cevada
"Cerimédnia do Cha". Em vez de uma infusao, bebe-se %
com o p6 em suspensao. E produzido a partir de folhas )
de cha Gyokuro da mais alta qualidade. Também é Mugi Cha
utilizado em sobremesas e gelados. 00digo 201218 10 gr. x 52 bolsitas

- SEN-CHA -

Ché de Qualidade em Folhas. Um dos mais populares
e consumidos no Japao, é dividido em categorias
de acordo com a época em que é colhido. O melhor

Sen-Cha é produzido na colheita de maio. Tem um
sabor agradavel, levemente amargo. No processo de
beneficiamento, é deixado um pé que é conhecido
como Kona-Cha.

Cha verde Nama Cha
£
(0digo 201739 525 ml.
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HISTORIA DO SAKE

As origens do sake sdo muito antigas, com os primeiros
escritos sobre ele datando do século VIIl. No entanto, alguns
historiadores acreditam que o sake ja era fabricado pelos
japoneses muito antes de ter sido introduzido na corte imperial
de Yamato no século IV, numa altura em que a cultura e as
tecnologias chinesas estavam a espalhar-se por todo o pais.
Quando o sake comegou a ser comercializado a partir do
periodo Edo (1603-1867), foi o resultado da combinacdo de
mdltiplas técnicas de fabrico desenvolvidas em todo o pais
e do processo imperial de fabrico de sake, e foi nesta altura
que surgiram numerosas variedades e diferentes marcas que
anunciaram o mundo moderno do sake.

TIPOS DE SAKE

Existem vérias dezenas de categorias de sake, cada uma
dependendo da forma como é fabricado e da sua composicao,
mas podemos dividir o mundo do saqué em duas classes
principais:

Futsushu "padrdo de mesa": é o sake mais consumido, sem
restricbes quanto a taxa de polimento do arroz ou aditivos. E
geralmente consumido quente.

Tokutei-meishoshu: equivalente a nossa designacéo controlada
de qualidade superior.

Existem 3 denominagées controladas:

Honjozo-shu: arroz polido até um minimo de 30 provas, Koji 15
provas e alcool destilado adicionado antes da filtragao. Junmai-
shu ("arroz puro, sem adicao de alcool"): anteriormente exigido
que o arroz fosse polido a pelo menos 30 provas, agora livre
(na condicdo de que a taxa seja especificada no rétulo).Ginjo-
shu, que agrupa as denominag¢des mais elevadas de sake: sake
Ginjo e sake Daiginjo. Existem numerosas "subcategorias” que
sdo combinadas entre si, tais como: Yamahai, Kimoto, Koshu,
Genshu; Muroka...

DEGUSTAGHO

O sake pode ser apreciado de vérias maneiras: Ginjo e outros
sake de qualidade séo geralmente bebidos frescos; Jumai, sen-
do um pouco mais acido, é muito agradavel a temperatura am-
biente ou ligeiramente aquecido.

Naturalmente, cada sake é Unico e pode ser apreciado de
diferentes maneiras, mas aqui estdo as principais:Hiya: sake
frio (8 a 12°C), especialmente as reservas de Ginjo.Kan: sake
aquecido, tradicionalmente em banho-maria.Atsukan: sake
aquecido a cerca de 50°C, geralmente reservado para sake
de mesa. Hitohada: literalmente "a temperatura do corpo”, a
cerca de 36-37°C.

CONSERVAGAQ

O sake é um produto artesanal, resultado de uma alquimia subtil
entre o trabalho do artesdo e a qualidade da d4gua e do arroz. E
extraido de uma fermentacao lenta e controlada e permanece
fragil. O sake conservara todas as suas propriedades gustativas
se for armazenado ao abrigo da luz e da humidade e, se
possivel, refrigerado, sobretudo no caso do Namazake (sake
ndo pasteurizado), que requer ainda mais atencdo: depois de
aberto, deve ser consumido rapidamente, no prazo de 2 a 3
dias. Deve-se ter em mente que o sake ndo é como um vinho
que pode ser preservado e que, salvo algumas raras excepgdes
(Koshu), deve ser consumido no prazo méaximo de 1 ano apds
a sua produgao.
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Shkirakabegura
"Junmai Daiginjo"

Exclusivamente com “Arroz Yama.
danishiki”, que & a melhor classe
dentro de Shuzo kotekimai na Pre-
feitura de Hyogo. Junmai Daiginje
elaborado com arroz polido a 45%.
Fragrincia de ginjo que lembra
banana e que estende o rico sabor
do arroz a cada gole.

Cidigo 200247
G40mE

Alcohaol 15.5%

H
A

"Kimoto Ginjo"

Sake Ginjo para ser apreciado frio,
praduzide com o métade tradicio-
nal do Sake, "Método de Kimoto®,
utilizando habilmente a fungio de
microorganismos, tanto as bactérias
do icido lactico quanto a levedura.
A fragrincia elegante e o sabor
suave e facil de beber sdo suas
caracteristicas.

Codiga 201008

B40mi

Alcohol 15.5%

"Daiginjo” Muroka-Genshu

Exclusivarmente Shuze kotekimai de
* Arroz Gohyakumangoku®. Daiginjo
Muroka-Genshu elaborado com cui-
dado, engarrafado sem filtrar nem
adicionar agua, com arroz polido a
50%. Suas caracteristicas incluem
uma fragrincia de ginjo, fresca
como a manh3, e um sabor conden-
sado por ndo ser filtrado.
Codigo 160000 |

G40mE
Alcohol 17.5%

3
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Shirakobegura

"Kimaoto Junmai”

Sake Junmai para ser apreciado frio,
produzide de acords com o métade
tradicional de Sake, "Método de
Kimoto®, utilizando habilmente a
fungdo de microorganismos, tanto
as bactérias do acido lactico quanto
alevedura. A caracteristica do sabor
& que a sensago na boca é suave,
embora tenha sabores complexos e
condensados.

Cadigo 1&0540
B40mé
Alcohol 15.5%

https://www.takarashuzo.co.jp/english/shirakabegura/

SHOCHIEUBAL SHIRAKARECTIRA

tnenn g 70y

TeoeLs -

“MIO" Sparkling Sake
Shirakabrgura

Cidign 201775
T50mE
 Aleohol 5%

Cadigo 160590
300md
| Alcohol 5%

Sake espumante recém-criado com
uma espuma agradavel e refrescan-
te. Sabor equilibrado entre dogura
suave e acidez moderada. "MIO"
significa canal de dgua e também
significa "Mi® em italiano e espan-
hol. Especialmente destinado aos
novos amantes do Sake.

SHOCHIKUBAL SHIRAKABEGURA

h&um%ﬁm

SPARKLIMNG SAKE

“MI0O DRY" Sparkling Sake
Shirakabegura
Cdadigo 201007

A00mE
Alcohol 5%

TAKARA SHUZO CO. LTD.




Casa premiada com o distintivo de Ouro
no Prémio Anual de Sake Japonés 2019

SHO CHIKU BAI
SHIRAKABEGURA

Primeiramente, comecamos a construir uma bodega de Sake (Kura).

O vinhedo "Shirakabegura", localizado em Nada, na cidade de Kobe, possui
instalacdes modernas e inovadoras onde a producao de Sake é reproduzida
de acordo com o estilo tradicional artesanal. Nessas instalacoes, é produzido
Sake de alta qualidade através de um processo delicioso. Além disso, um bom
Sake exige que o artesao seja meticuloso em seu trabalho, trabalhando com
dedicacdo e sempre pensando na pessoa que o consome. Qual Sake seria
melhor e mais auténtico? Como resultado de voltar as raizes na producao de
Sake, chegamos ao "Shirakabegura", que é uma fusdo da "técnica moderna”
e da "elaboracao tradicional”.
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VARIEDADES DE SAKE
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Ninki Ichi Gold Ninki Ichi Sparkling Ninki Ichi Junmai Genshu
=)V RAL #RK AR MARE RR=TVT AR— 1 1#HXEE
Junmai Daiginjo. Alcool 15° K A B Junmai Muroka. Alcool 11°
C0digo 202007 720 ml. Junmai Ginjo. Alcool 7° C0digo 202008 720 ml.

C0digo 201754

O @ & () @ «KetaFoods

Sake Ginjo
H 2% oA B

Esta variedade de Sake tende a
ter um sabor limpo e seco e um
aroma elegante.

Sake Premium
AV AN: Y. Vi

Junmai Daiginjo

Arroz polido a pelo menos 50°
do seu tamanho original.

Junmai Ginjo

Arroz polido a pelo menos 60°
do seu tamanho original.

Junmai

Junmai = "arroz puro". O
saqué Junmai consiste apenas
de arroz, agua, koji e levedura.
Nenhum élcool é adicionado.

A
v
'

300 ml.

Sake Junmai
e N

W\

W\

A carateristica deste Sake é
que tende a ter um sabor e
corpo secos.

Daiginjo
Arroz polido até pelo menos

50° do seu tamanho original.
Adiciona-se alcool.

Ginjo
Arroz polido até pelo menos

60° do seu tamanho original.
Adicao de alcool.

Honjozo

Arroz polido até pelo menos
70° do seu tamanho original.
Adiciona-se alcool.

Futsu Shu

Preparado a  partir de
arroz, agua, koji e levedura.
Adicionado &lcool. Significa
"sake normal".

As
>

« NINKI ICHI -

Pequena adega no norte do

Japéao (Fukushima), que produz
Sake de forma tradicional.

KETA FOODS



Kyoka Gold

S HAEAN

Junmai Ginjo.

Sake ginjo de arroz puro com
um sabor leve e suave.

Arroz polido a 60°.

Alcool 13°
C0digo 201314 370mi
Kagatobi Yamahai

Junmai Honkaku
Karakuchi
WEE LRAXK AEFD

Yamahai Junmai.

Mistura de arroz Yamadanishi-
ki (25°) e Gohyakumangoku
(75°). O polimento do arroz é
de 65°. E um tipo de saqué
seco e forte. Pode ser bebido
quente ou frio. Especial para
peixe cru, sushi, legumes
cozinhados e carpaccio de
carne.

(0digo 201319 720 ml.

o o

g 2
Rihaku
“Poeta Errante”
g Mk ES-RiE

Junmai Ginjo. Alcool 15°

00digo 161020 300 ml.

Koroobi Dodo
2w A

Yamari Junmai.
Alcool 15°

Codigo 720 ml.

L0

/ Y

=

"Fukumitsuya" Kazeyo
Mizuyo Ginjo
BEAIAL #k

Junmai.

Para ser servido frio.

Leve e de excepcional
suavidade, perfeito para
acompanhar frutos do mar
ou entradas leves. Sake
muito facil de beber e bem
estruturado, elaborado

com trés variedades

de arroz diferentes:
Yamadanishiki, Kimmonnishiki
e Gohyakumangoku. Teor
alcodlico de 12°

C0digo 201317 300 ml.

Fukuju
EA MRS ER P
Ginjo. Alcool 15°

(0digo 201330 720 ml.

Kuroobi Sansan
LE A %4

Junmai.
Alcool 16°

Codigo 201708 720 ml.

Kuroobi Yuyu
E% ka4 HRlHCK

Tokubetsu junmai.

Pode ser consumido quente
ou frio (neste ultimo caso, é
mais forte na boca). Sinfonia
de sabores devido ao facto
de serem utilizados dois tipos
de arroz na sua preparagéo:
Yamada Nishiki e Kinmon
Nishiki. Especial para peixe
cru e sushi.

(0digo 201316
(0digo 201320

300 ml.
720 ml.

"Inaba" Stella

Shikuzuzake

TCH TLIT LHEAS
B Rl

Alcool 16°

(0digo 204325 720 ml.

Kagatobi Yamahai
Junmai Cho Katakuchi
mEE LREHR HED
Yamahai Junmai.

(0digo 202320 720 ml

Fukumitsuya Chouki Jukusei

20 aiios

whE RMBKHRE B4R

Hot4

Arroz / Yamadanishiki 25°,
Gohyakumangoku 75°.

Réacio de polimento arroz / 70°
Alcool 18°.

C0digo 202322 720 ml.

Stella Junmaidaiginjo

Muroka
TCHMKARLE LKA
Alcool 15°
(0digo 204326 720 ml.

Kagatobi Junmai
Daigonjo

WEE HRANER
Daiginjo.

Un Um sake com aromas
frutados e um perfil suave,

com um final limpo. Deve ser
servido fresco. Alcool 15°.

C0digo 201313 300 ml.

23T,

=4

FUKUMITSUYA SAKE BREWERY

KANAZAWA JAPAN SINCE 1625

"Inaba" Minanogawa

Bl LIEbfT sk
o4 B

Ginjo. Alcool 15°

C0digo 204327 720 ml.

t\@ Parque Industrial - Olival das Minas, Rua dos Quintanilhas, N.® 2 - 2625-577