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0 MELHOR DO
JAPAD ESTA
NA
KETA FOODS!

IMPORTAGAO DE PRODUTOS

A Keta Foods é uma empresa
com mais 16 anos de
experiéncia na importacdo
e distribuicdo dos melhores
produtos da gastronomia
japonesa. Os Nossos
responsdveis por compras e
abastecimento  selecionam
os sabores mais auténticos
e variados de diferentes
origens ao redor do mundo,
garantindo  qualidade e
inovacdo de acordo com
as tendéncias do mercado.
Além disso, contamos com
uma logistica organizada
e flexivel para garantir o
transporte aéreo, maritimo
e terrestre dos produtos,
seguindo rigorosos padroes
de qualidade e seguranca.
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NOSSA EMPRESA

ACUICULTURA
RESPONSABLE

PESCA _—
SOSTENIBLE 0
CERTIFICADA

QUALIDADE M (\& ase

msc.org/es\_ ASC-AQUAORG

AKeta Foods assume um compromisso com o futuro sustentavel
do planeta.

Cumpre todos os padrées de higiene e seguranga alimentar,
executando e revendo periodicamente o Sistema HACCP
implementado e outros programas postos em pratica no
sentido da melhoria continua do sistema, como é o caso dos
planos de Food Fraud e Food Defense.

No sentido de garantir a Seguranca Alimentar de forma cada
vez mais eficaz, redobrando assim a confianca dos clientes, a
Keta Foods tem como objetivo principal a implementacdo da
ISO 22000:2018 até ao final do ano de 2024.

A maioria dos produtos sao oriundos de fabricas certificadas
numa ou varias normas de qualidade.
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JAPANESE FOOD SUPPORTER

Este programa foi projetado pela organizacéo japonesa "The
Secretariat of Tastes of Japan" para certificar restaurantes, bares
efornecedores fora do Japao que oferecem alimentos e bebidas
japonesas oficialmente como "japanese food supporter”, com o
objetivo de promover produtos agricolas, florestais, pesqueiros
e alimenticios japoneses em todo o mundo. O que fazemos?
Nés, Keta Foods, somos uma "organizagio certificadora de
Japanese Food Supporter" (desde 17 de margo de 2020 sob o
cédigo J028), capazes de aprovar, mediante solicitagéo, nossos
clientes (restaurantes e lojas) como "Japanese Food Supporter"
em nome da organizag&o japonesa "The Secretariat of Tastes of
Japan", assim como a JETRO faz. Se estiver interessado, pode
enviar a sua solicitagdo por escrito para o nosso departamento
de atendimento ao cliente:

info@ketafoos.com

DISTRIBUIGAO

Dispomos de uma frota de veiculos de distribuicdo em bi-
temperatura e mantemos acordos com empresas de transporte
comprometidas com a entrega pontual de 24 a 48 horas em
todo o territério nacional.

A nossa equipa atendimento ao cliente multilingue oferece
um servico disponivel e préximo para qualquer consulta ou
orientagdo, de acordo com as necessidades do cliente.

ARMAZENAMENTO

O nosso armazém estd adaptado para a recegdo e
armazenamento de produtos a temperatura ambiente
refrigerados e congelados, recebidos estrategicamente em
Vialonga (drea metropolitana de Lisboa) para satisfacer todo
o pais.

A nivel europeu, as nossas bases logisticas localizadas em
Espanha, Franca, Bélgica, Suica, Alemanha, Holanda, Itilia e
Polénia permitem-nos responder de forma &gil as diferentes
necessidades de abastecimento dos nossos clientes.

CONDIGOES GERAIS DE VENDA

Os nossos pregos sdo indicativos e podem ser modificados
sem aviso prévio, pois estdo sujeitos a variagdo dos pregos das
matérias-primas e das taxas de cdmbio das moedas. As fotos
dos produtos também sdo apenas ilustrativas.

Antes de qualquer entrega, é necessério abrir uma conta
com nosso departamento comercial. Para isso, é necessario
preencher o formulario de abertura de conta, juntamente com
os formularios correspondentes ao método de pagamento

acordado.
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0 ATUM, UM MANJAR

FAMILIA DO ATUM-RABILHO

O atum-rabilho do Atlantico (Thunnus thynnus) é um manjar
apreciado em paises dos cinco continentes pelas suas excelen-
tes propriedades gastrondémicas e nutricionais, especialmente
na cultura japonesa, onde faz parte da sua culinaria desde 5000
a.C.

O compromisso da Keta Foods e Fuentes é fornecer o melhor
atum-rabilho e entrega-lo aos nossos clientes em perfeitas con-
digdes, preservando suas propriedades organolépticas, com a
quantidade ideal de gordura infiltrada e com todas as garantias
de satde e respeito a espécie e ao seu habitat.

= Cominport

IMPORTADGAES ¥ DISTRIBUEDGRES
BE ALIMENTACION JRPOMESA

EL ATUM RO

Maestro ronqueador Cristian Tache

PESCA SUSTENTAVEL E SELETIVA

Para a pesca, sdo utilizados métodos seletivos e sustentaveis,
como a almadraba e o cerco. A almadraba é o método de pesca
mais conhecido quando se fala em atum-rabilho e é o mais
antigo, utilizado pelos fenicios ha 3.000 anos. E um método de
pesca fixo, instalado préximo a costa, que permite capturar os
atuns-rabilhos que se dirigem para desovar no Mediterraneo
apds uma longa jornada pelo Oceano Atlantico.

AQUICULTURA: 08 VIVEIROS

A partir dai, nossa empresa parceira transporta-os para os
diferentes viveiros de aquicultura no mar, onde permanecem por
um periodo de 6 a 12 meses, sendo alimentados naturalmente
com cavala, arenque e sardinha, até atingirem o nivel ideal de
gordura.

Esses exemplares sdo sempre pescados sob encomenda,
seguindo a técnica japonesa do *ikejime para preservar todas
as suas qualidades intactas.

0 ATUM DA ALTA GASTRONOMIA

Os nossos atuns-rabilho sdo considerados atuns da alta
gastronomia. Eles sdo altamente valorizados no mercado
japonés, conhecido como o mais exigente e conhecedor do
mundo. No nosso pais, inimeros chefs e restaurantes escolhem
o atum-rabilho distribuido pela Keta Foods devido as suas
qualidades para a alta gastronomia.

_-"""'--..______——-—-—'—'—_ 5

Chef Juan Bautista Garcia Martin

CORTE DO ATUM-RABILHO

Do atum-rabilho, tudo é aproveitado. Cada parte tem
caracteristicas préprias e oferece possibilidades gastronémicas
Unicas, desde os cortes mais nobres do Atum-rabilho (como
o lombo ou a ventresca, morrillo, carrillera, galete, osobuco,
saku ou parpatana), pegas que inspiram os chefs mais criativos
a explorar territérios gastronémicos inovadores.

FUENTES

1984

e g 1)

*ikejime. E um método de sacrificio do peixe que reduz o sofrimento do animal e ajuda a preservar a qualidade da sua carne.
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CONHECA A NOSSA LINHA
EXCLUSIVA LINHA EXCLUSIVA
DE PRODUTOS

PARA ALEM DA EXCELENCIA, OS NOSSOS
PRODUTOS SAO O RESULTADO DE UMA
SELECAO CUIDADOSA DE INGREDIENTES DE
ALTA QUALIDADE E DE UM TRABALHO
METICULOSC EM CADA ETAPA DO
PROCESSQ.

ATREVE-TE A EXPERIMENTAR O MELHOR COM KIWAMI
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SELVAGEM, NATURAL E SUSTENTAVEL




Ovas de Salmio Keta
WL B (7T ANE)

Ikura do Alasca

Ovas de peixe voador

Ovas de peixe-voador

Ovas de peixe-voador

(0digo 200336 1kg.

LU ALY LU bEU vz d—)R

Tobiko laranja Tobiko Wasabi Tobiko gold

(0digo 204113 (Islandia) 500 gr. (0digo 136490 (TW) 300 gr. 60digo 203620 (TW) sooar.
(0digo 136460 (TW) 300 gr. (0digo 203653 300 gr.

v.

Ovas de peixe-voador
LU WY

Tobiko yuzu

(0digo 203619 (TW) 300 gr.

Tobiko Preto

Ovas de peixe-voador
LT IIvy

C0digo 136920 (W)

o

"‘-\-\._____.__'__._,..--""

Ovas de peixe-voador Pasta de ovas de

LU F bacalhau picante
Tobiko vermelho ARTF
300 gr. (0digo 136950 (TW) 500 gr. Mentaiko
C0digo 203999 3009

Ovas de capeldo

B

(0digo 203189 300 gr.
Sem corante azbico

(0digo 203789 300 gr.

UNI - Ovas de ourigco-do-mar
ARSI

000ig0 136710 (Canada) 100 gr.

00digo 202130 (Islandia) 100 gr.

O @ &) () @ KetoFoods

Ovas de Capelao pretas Ovas de Capeldo verdes

B bET% B DEU%
Masago Preto Wasabi
(0digo 203790 300 gr.

(0digo 204175 500 gr.

UNI - Ovas de ourigco-do-mar
AVTTE £
(0digo 201386 1ko.

UNI - Ovas de ourigo-do-mar
AVTT ES I
C0digo 201387 120 0r.

KETA FOODS
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Camarao cozido para sushi Camario Black Tiger
£F TV (descascadas e limpas)
Sushi Ebi RHETEEL

CAdigo 200264 Tamanho: 3L8-6,56m 300cs Couigo 201333 16/20 (40P)

£0digo 200266 tamanho: 5L $-9,5cm 30pcs

Camarées Ebi Chili

Camarao com fio de

TEF batata
(odigo 204088 1kg. IUERF ho—Jb
(0digo 201618 10 ud. 250 gr.

Camarao para tempura
LY

Nobashi Ebi

(0digo 201352 5L (20pes 21,5 0r/pza)
(0digo 201615 4L (20 pos 18 r/pza)

Camarao pré-frito

tempura

IVRES

(0odigo 201356 Grande 250 gr.
Tabuleiro 10ud.

(0odigo 201357 Mediano 190 gr.

Tabulgiro 10ud.

Camardes tigres

T T RAIH—

Black Tiger 16/20

(0digo 201094 800 or.

Camarao com panko

IETI5A

Ebi Fry

(0digo 201354 Grande 390 gr.
Tapulgiro 10ud.

£0digo 201355 Mediano 250 gr.
Tapulgiro 10ud.

ndinn 0n2209 1kg.

Caixa 40ud.

Rolinho de camardo em
massa filo
IEEEE

(0digo 202303

40 pcs / 800 ar.

Hambirguer pré-frito
de camarao
WBHN—I—I5T

(0digo 201826 700r.x10

Ostra francesa 1/2
concha n® 2

TIURE R

Crassostrea gigas

(0digo 201505 48 pecas Caixa

Vieira do Pacifico 1/2
concha
KFPERZT

(0digo 203642  Tabuleiro 6 ud.

Lagosta carne crua
07 AR —

Cauda + Pingas + Perna

(0digo 201384
(0digo 203639
6 Pegas por pacote

(113a142qr) Large
[93a1120r) Small

Vieira da Patagonia
RETH
Kobashira

00digo 201953 5 gr/pecas 2 ka.

Parque Industrial - Olival das Minas, Rua dos Quintanilhas, N.® 2 - 2625-577 Vialonga - Portugal @ +351 219 246 688 @ info@ketafoods.com
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Palitos de surimi 18 cm
MThE
Kanikamaboko

00digo 200191 1kg.

Salmao em fatias
Y—tr FAXH
Salmao para sushi

C0digo 201153 8 or. x 20 Pegas

Unagi kabayaki em fatias
S%E FAARK
Sushi neta

00digo 200052

8 0r. x 20 Pegas

DESTACADOS

SOFT SHELL CRAB - CARANGUEJO DE CASCA MOLE

VIV ST

Hotel Primes

(0digo136550  1kg.  Codigo 200277

390r (18P) 800r. (14P)
Medium

00digo 201621 (24 P)

Whales
(0igo 200738 (8P)

Patas de caranguejo da
neve

RANVTHLNIT &
(0digo 201349 kg.
(0digo 204149 300 gr.

(Carne de caranguejo da neve)

Lula em fatias
Wiy FE A
lka neta

£0digo 200236

80 0r. X 20 Pegas

Congro preparado
BIRTHIE

Anago kabayaki

(0dign 202343 90z 250ar.

A

4

ke

Narutomaki Pastel de peixe
BHLEE KX nBHLEE

Pastel de peixe Naruto maki

(0digo 204126 160 gr. (0dign 201034 160 ar. x § Pegas

Polvo em fatias Améijoa vermelha

T AERRHK & E
Polvo para sushi neta (0digo 136540 kg.
(00ign 136820

8 r. X 20 Pegas

Unagi kabayaki em filete Cavala marinada

SIEEWHE LOEEAT A A

Enguia preparada Shime Saba

(0digo 200878 oz 2500r 60digo 202006 8 or. x 20 Pecas
(0digo 201503 250-300 or. Sem gltiten Origem: China

(0digo 136603 9oz 25001 600igo 200101 160 or. X 20 Pecas
(0digo 20201 100 Origem: Tailandia

(0digo 136601 701 2000r.

Consulte-nos sobre outros produtos relacionados com
a Enguia (Fresca, eviscerada, em filetes, viva, cabeca
+ espinhas, defumada em pedacos e defumada em
migalhas). Disponivel Enguia fresca (temporada)

Jumbo Enguia defumada Enguia assada sem Enguia semi-curada

00digo 200104 1ke. S IEEDIEH molho SE H4

1000r. (12P) Enguia preparada SHEDARE Chapadillo anguila
00digo 202562 Filé 500 ar. Unagi Shirayaki (0digo 203058 Filg 150 gr.
C0digo 203089 Inteiro ko. ~ Codigo 202563  File 180/220 gr aprox. 2 pzas x pacote

W D@ @ @@ Ketsroods

KETA FOODS



PESCA
SOSTENIBLE
CERTIFICADA

PESCA
SOSTENIBLE
CERTIFICADA

MsC
www.msc.org/es
e

MsC
www.msc.orgles

Kanikama para sushi Lagosta crua Tristan
NENE FAXXH ftLe
C0digo 200230 64 pcs. 500 gr. 00digo 201627 310 a 460 gr.

PESCA PESCA
SOSTENIBLE SOSTENIBLE
CERTIFICADA CERTIFICADA

www.msc.org/es www.mscorg/es
LS OIS(ES i wwmscorgles

Filete Tilapia Carne de caranguejo
A R2HA Kani
lzumidai THULMNCH
(0digo 201151 Caixa s Snow crab (opilio)
kg. Zuwaigani
C0digo 201925 3200

(0digo 201674 “Kiwami™ 320 ar.

ACUICULTURA PESCA
RESPONSABLE SOSTENIBLE
CERTIFICADA

www.msc.orgles

| CERTIFICADA
ASC-AQUA.ORG

., 2)

Sushi Ebi Vieiras
#IITE K27 H
(0digo 201735 Talla: 3L 8-8,5cm Hotate. “Congelagéo a bordo,
30 pes qualidade para sashimi .
(0digo 200045 10/20 (33P)

(0digo 136661 20/30 (43-50P) 1 ko.

t\@ Parque Industrial - Olival das Minas, Rua dos Quintanilhas, N.® 2 - 2625-577 Vialonga - Portugal @ +351 219 246 688 @ info@ketafoods.com .11



PEIXES __

-

Salmao vermelho

Salm&o em filete "Regal Cubos de salmao

Sockeye selvagem do King" noruegués

Alasca H&G J—t VT == AYD
RRT T ANEY—F Origem: Nova Zelandia 60digo 204049 1 kg.
Oncorhynchus nerka (0digo 203566 kg.

(0digo 201144 ko.

Py
’_ . .‘I‘-
Salmao real selvagem do

Alasca em filete
TIOANE R4k

IV z——€r TaLl

Filete Salmao noruegués

. R
(0digo 201700 kKo.
Filete Salmao noruegués TrimC (com pele) (00100202572 ko,
(0digo 202847 kg.
(0digo 202912 kg.
(0digo 203080 k.

Filete Salmao noruegués TrimE

SV z—EY—EY
Salmo salar

\_ 60digo 201103 k.

Filete Salmao noruegués TrimE Vacio Oncorhynchus nerka

£0digo 204001 kg. J

Filete Salmao noruegués Poke

Lombo e barriga do Atum "mitdos" Cubos de atum Lombo de atum Tuna Saku (peca) de

melhor atum Bluefin ESAFED Thunnus albacares Thunnus albacares 250-300 gr

A ECS Thunnus thynnus ARECD AAD RRESD K ECH MUY
Thunnus thynnus Catigo 201737 kg. Gadigo 201159 2kg. Gadigo 201507 kg. Thunnus albacares
Cadigo 201059 ko. CO0i00 203262 ko,

e
s

‘f’ m '&?_;.: -_,.. 2 [

Consulta para outros cortes de atum ultracongelados: morrillo, carrillera, galete, osobuco, saku, parpatana.

=

Hamachi filetes /\~ 7
T4
o<y TJaL

Hamachi filete
Loy

Seriola lalandi

Hamachi inteiro

N F

Seriola lalandi

Seriola lalandi Hiramasa Hiramasa
(0digo 200551 Japao (0odigo 201073 kg. (0digo 201074 kg.
(0digo 201619 Hiramasa
Australia
N\ J
12 @ @ @ @ Keta Foods KETA FOODS



BLACK COD - BACALHAU NEGRO ~N
-

Gindara do Alasca
Bacalhau negro selvagem,
eviscerado e sem cabeca

(0digo 201623 -7 1bs
k.
(0digo 136470 +71bs
ko.
(0digo 203699 +4/3 Lbs
ko.

;{0]:7:\Ko] ~N ESCOLAR Preto ~N

Robalo semi-selvagem

Escolar negro em lombo

inteiro NE=Tq4y¥a
I Lepidocybium flavobrunneum
Dicentrarchux labrax Peixe manteiga
£0digo 202514 2000-2300 gr. C0digo 201065 k.
- AN J
POLVO / LULA ~
Pedacos de polvo Takoyaki Espetadas de
panados TeTmEE okonomiyaki
2 & Bolinhas de polvo BHARERAT 4T
Tako Tatsuta Age (0dign 201021 1,5 ko.(50 Uds X 30 ar.) (0digo 202004 450 gr.
(0digo 201626 1k. Origem: China (150ds x 30 ar.)
(0digo 203766 1,2 ko.(40 Uds X30 ar)
Origem: Vietna
- J

t\® Parque Industrial - Olival das Minas, Rua dos Quintanilhas, N.® 2 - 2625-577 Vialonga - Portugal @ +351 219 246 688 @ info@ketafoods.com

A3




Espetadas de frango
grelhados no carvdo com
molho yakitori

Espetada de bolinhas de
frango grelhadas com sésamo
molho yakitori

TEFH
BER-LEH <A (0dign 137750
Yakitori de frango Tsukune 43 0r$ X 20 pggag
(0digo 137730 (0digo 137490
(40 9r. x 30 brochetas) x 2 pag. (40 or. x 25 brochetas) x 4 pag
Godigo 203285 Cadigo 203847

Kiwami 40 x 40 gr.
(40 gr. x 25 brochetas) x 4 paq

Tori karaage Tiras de frango

"Kiwami" grelhadas
EREHT BEFEFY AN T
(0digo 202711 2 kg. Codigo 202478 95 kg,

Frango assado peito de Carne de pato confitada

frango desfiada

% il WHOIAYT 4 1ZS LA

00digo 202479 110-130 gr 60digo 201093 2,5 k.
2,k

oDU7,
Cal)

)
-

&
—

Foie mi-cuit 98°

Escalopes de foie

IxT7TT TAAuvS TAT75T 2 Fad
(odigo 201091 1kg Lata
C0digo 201089 1kg.

i D@ @ @@ Ketsroods

Asinhas de frango com

Bocadinhos de frango
com especiarias

Bocadinhos de frango
com especiarias

japonesas japonesas
#=HEHT EHREHT (LY IRD)
Tori karaage Tori karaage
(dign 137700 600 g Microondas
(0digo 137670 300 ar.

al

Tiras de frango "sweet Tiras de frango

& chili” ) % TAVH—TIA
B HEHT Cadigo 201506 2kg.
00ig0 100980 7Kg,

Pato desossado
we BEL
(0digo 20132 690 0r.

Tori karaage
BEHT T4l
(0digo 203886  900*10 uds

Magret de pato Chasu (barriga de porco

<JLhF— marinada)
Inteiro FNTF ¥ — 2—
(0digo 201090 ka. (0igo 202864 500 or.

KETA FOODS



- WASHUGYU -

__GARNES

A carne de Washugyu, cuja tradugao é: melhor
carne de bovino japonés, é produzida seguindo os
mesmos métodos japoneses, e um programa de
alimentacao e cuidado Unico.

Miyazaki Wagyu A5
Lombo (filé mignon)
(0digo 201611

Wagyu A4 Lombo
(0digo 204359

Miyazaki Wagyu A5

Ribeye (contrafilé)
(0digo 204433

Wagyu A4 Lombinho Alto
(0digo 204268

Miyazaki Wagyu A5

Striploin (Contrafilé)
(0digo 203955

Wagyu A4 Lombinho Baixo
(0digo 202679

B

Hambirgueres Wagyu
INYIN—H—ITF

(0digo 201071 180 gr.

(\® Parque Industrial - Olival das Minas, Rua dos Quintanilhas, N.° 2 - 2625-577 Vialonga - Portugal @ +351 219 246 688 @ info@ketafoods.com
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SALADAS

Legumes de montanha
TES &3

Sansai Mizuni

C0digo 203879 300 ar.

Salada de lagostins
=G SH
Salada preparada de lagos-

tins, lulas, batata, masago.

C0digo 201533 300 ar.

Edamame pré-cozinhado
HE Mk

Sementes de soja verdes
(0digo 136750 Nissui 400 ar.
000igo 204031 Hanabi 400 gr.

Folha de bananeira
NFFDE
Folha de bananeira

C0digo 201463 dsdr.

Goma de wakame
AR Lbhd

Salada preparada com algas
e sésamo

(0digo 200676 (Hanabi)
(0digo 201036 Natural sem corantes

Salada de salmao

fumado
AE—TY—F Y ITHX
60digo 204087 500 ar.

Edamame descascado
"Hanabi"

TEHE

Sementes de soja verdes

Codigo 204032 300 ar.

A

Folhas de shiso

KE

Oba

(0digo 201075  Tabuleiro 15 ud.

Salada de hijiki,
edamame e quinoa
VULEEFXTOFTH
(0digo 201574 1kg.

Salada de lulas e
legumes preparada

VML

Chuka ika Sansai

(0digo 201530 1kg.
(0digo 137370 1kg.

Salada de hijiki e raiz de
létus

OLEYIX

(0digo 204089 Tk

Omelete japonesa
BREE

Tamago yaki
Atsuyaki Tamago

(0digo 201309 400 gr.

Edamame descascado
"Nissui"

LEHE

Sementes de soja verdes

00digo 136751 300 gr.

Soja fermentada

ME

Natto

(0digo 201168 45 gr. x 4 Pag.

Folha de tilia
ALV =7
(0odigo 201465 naar.

Raiz de l6tus fatiada
LYayvAIA4 A
Renkon slice

C0digo 201134 a0 ar.
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Burger bao Pao « GWA BAO » Preto
WA, A IN—H— Ha Nt B
C0digo 201762 100 or. x 10 ud. (0digo 201974 30.r. X 20 pza

(0digo 201975 60 gr. x 20 pza

Shumai de porco
T B

Bao recheado de
vegetais/ gengibre
XA INFIS—H—

C0digo 203811 320r. X6 ud.

Dumpling de porco
00igo 203774 20 pes. (400 or.)

Nems de camaréo e Chamucas de frango caril
legumes FFUYEY ALk
NbFLAEEE L 00digo 201096 12 pes. (325 ar)
Rolinhos Vietnaitas

(0digo 202081 10 pza.x 20 gr.

Tabuleiro
§ [P FEN O8p P TRl GE0 T=5 E
= k-
ml | ]
1 B 9 i 3 Ll O
SPRING BOLL PASTRT | g g oy
| ." E‘ I ':rila.'"
- K T g
i P o= i
H K SamE
= H —
=
b RS
Pasta rolo primavera Pasta de Gyoza
REEDK BT DR
(0digo 202078 30 Folhas 21,5 cm. Gyoza No Kawa 60digo 201616
(0digo 202152 30 Folhas 25 cm. 0adigo 201162 924 ud.

(0digo 202242 30 ud. (305 gr)

6 D@ @ @@ ketwroos

Pasta de Pato a Pequim
8 SR00); Qi k i el <

Pao « GWA BAO » mini
e Nt 2=
(0dign 201976  10ud. x30pza.

BT o,
R ——

e

Rolinhos de primavera
vegetarianos

HEAEE

00digo 202435 10 pes. (25 gr)

Croquete japonés de
abébora

MELB IOV
Kabocha Korokke

(0digo 202693 8 pcs. (400 gr)

Pasta de Wonton
JURYDE

130 mm (0digo 201133
17 Pag.x 6 Pza.

Pao « GWA BAO »

fHa A

(0digo 203469 30 0r. x 10 pza.
(0digo 203470 60 gr. x 20 pza.

Hagkao de frutos do
mar
BEAELET

Dumpling de frutos do mar

(0digo 201622 20 pes. (500 gr)

Chamucas de frango caril
FEUAL—PEY
£0digo 204052 20 ud.

Pasta Gyoza

BIDE TVTrT)—
(0digo 204227 22 Folhas x 30

KETA FOODS



Gyozas de frango e Gyoza de porco "Keta

legumes "Hamamatsu" Foods"

FF & BEET AT

(0digo 202394 30 pes. (600 ar) Gyozas de porco e vegetais
(0digo 201098 20 pcs. (460 ar)

Gyoza de Edamame Gyoza de tofu e

Gyozas de frango Gyozas vegetarianas Gyozas de camario

"Hamamatsu" "Hamamatsu" IUHET

WERT # MEBRT EX C0digo 201101 20 pes. (400 gr)
"Pre-fritas” (0digo 203668 30 pes. (600 gr)

(0digo 202587 30 pes. (570 gr.)

Gyoza de camario e Gyoza de frango

HEBRT legumes gengibre "Ajinomoto" para Micro-
(0digo 202658 220r.x 30 ud. EREHERT B ERT ondas# ¥ (EFL VY
(0digo 202630 220r.x 30 ud. (0digo 201624 8 pes. (240 ar) )
C0digo 204432 (590 ar)

Gyozas de frango e legumes

Gyozas de porco

Gyozas verdes de espinafres e  Gyozas katsu curry

Tori “Ajinomoto” ”Ajinomoto” 5 legumes “Ajinomoto” "Ajinomoto”
* & v AW EHT [ IE3 AN DT FE Y H L =BT
00ig0137720 30 pes. (600 gr) 000igo 200708 30 pes. (600 or) 60digo 202189 30 pes. (600 or.) 600igo 203074 30 pes. (600 gr.)

Gyozas de pato
"Ajinomoto”

Gyozas "rosa de camarao

AJING "Ajinomoto"
T i 80T
Codigo 202190 30.pes. (6000)  gaigo 201625 30 ps. (600 1)

t\@ Parque Industrial - Olival das Minas, Rua dos Quintanilhas, N.® 2 - 2625-577 Vialonga - Portugal @ +351 219 246 688 @ info@ketafoods.com

Gyozas de maga Gyoza yasai de vegetais Gyozas de carne e vegetais

“Aiirlom'oto“ "Ajinomoto™ "Ajinomoto"
DA ST e £ BEORT
(0digo 200586 20 pes. (400 gr)  Codigo137481 30 pes. (600 gr.) 00digo 203783 30 pes. (600 or.)

19
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litile ltile
mocns moCns
Mochi de gelado de Mochi Ganache Mochi de gelado de Mochi cheesecake de
coco de chocolate framboesa morango
£B aatvy 85 Faab—h B RN — b5 ARONY—F—2r—F
Cadigo 201341 320r.x6ud. Codigo 201785 320r.xud. Codigo 202053 320r.x6ud. Cadigo 201782 320r.x6ud.

little ligtle
I'IIlLI_I."\' moons

Mochi de gelado de Mochi de gelado de Mochi cheesecake de Mochi de sorvete de
morango com chantilly pistacho manga maracuja e manga

vt JU—LeAFd th ERZFF b wyd—F—Ar—F th RyygryIih—re
00digo 203686 320r.x6ud. (0digo 202472 320r.x6ud. £0digo 201815 30r.x6ud. < vd—

C0digo 202471 J2ar.x6ud.

litile
MoCns moons

Mochi cheesecake de Mochi de gelado de Mochi de feijao vermel-
framboesa / chocolate branco manga ho e flor de cerejeira
tE XY —F -7 —F £t wrd-— Hedt

RIA hFaa C0digo 201987 320r.x6ud. Sakura Mochi

(0digo 203736 320r.x6ud. (0digo 203820 S00r.x6ud.

Origem: Japao

Parque Industrial - Olival das Minas, Rua dos Quintanilhas, N.° 2 - 2625-577 Vialonga - Portugal @ +351 219 246 688 @ info@ketafoods.com .21



UMA VEZ DESCONGELADO =
PODE MANTER-SE

,‘_\_._.g.._.

Mochi Cream de Yuzu
(0dign 202248 40 gr.x 6 ud.

#OPUTS

YearS

Mochi Cream de Cha Mochi Cream de Mochi Cream de Mochi Cream de sésamo
Verde Morango Chocolate e Banana LHLETE

LB EHA EANY — EHF 3 A&NTF (0digo 202542 40 or. x 6 ud.
(0digo 202527  40ar. x6ud. (0dign 202540  400r. x6ud. (0dign 202537  400r. x6ud.

W)
YearS
. o » w
. » .
m e g

Mochi Cream de Café Mochi Cream de Manga Mochi Cream de Mochi Cream de Abacaxi e
tba—t— Ebvyd— Caramelo e Améndoas Coco
000igo 202539 40 or. X 6 ud. 000ig0 202538 40 or. X 6 ud. EEFYIANVKT—EV R thaaty Ay I

(0digo 202541 40 gr. X 6 ud. 00digo 202532 40 gr. X 6 ud.

Mochi Cream de ochi Cream de Mochi Cream de Mochi Cream de Shiro-
Castanha baunilha Chocolate an Matcha
Lbvoy EHEN=T EB5Faal—+ EEHREDAY YV —L

00digo 202543 40 gr. X 6 ud. (0digo 202544 40 0r. x 6 ud. (0digo 203729  400r. x6ud. (0digo 203759 40 0r. x 6 ud.



Mochi crepe branco

—

Trufas de saqué

Eb7L—-7 A Faal—rhrUT B
(0digo 201160 120p.X27,301. (0digo 201391 ko.
~ .

Doce de feijao Koshi-An

Dorayaki sem recheio

MESAS

)

_ SOBRE

e S LR

Trufas de cha verde
Faal—hrhUT7 FHKE
(0odigo 201392 ka.

Cheesecake de Matcha
HRF—ATr—F
(0digo 203444

Tiramisa de cha verde
HETATIA
(odigo 201047

Porud. Tko.

Dorayaki de feijao Dorayaki de chocolate Dorayaki de yuzu

ZLbA F#HD ELBEDK vermelho EoBEFaaL—t ESBEMT
Aka-Neri (odigo 202241 (150r.Xx2X70 EohE (odigo 201174 60 Qr. x5 ud. (0digo 201165  60Qr.x5ud.
(0digo 203437 3 k. (0digo 200341 60gr x5 ud.
oo —
Sorvete de cha verde Sorvete de sésamo Sorvete de feijao Sorvete violeta
HETARY V=L ETETARAIY—L vermelho NAXLY BT ARTY =L
(0digo 201040 1L (0digo 203315 1L INETARXT V=1 (0digo 201046 4L
fi s (0digo 203314 1L
digo 203312 4L digo 20331 41
ilwz0ss iy vgsTs (0digo 201042 4L
_]II "‘ﬁ S — -
\
1
-~
Sorvete de baunilha Sorvete de wasabi Sorvete de limao Sorvete de sake
RESTA AT — 1 LI ¥— v b SAL vr—Ry b v —~y b
Gadigo 201048 I Codigo 201049 4L Cadigo 201045 I Cdigo 201044 4L
Sorvete de coco Sorvete de 1||' Sorvete de
. e yuzu . melado Furano \ sal m.arinho e
aaty ey ERFATLY baunilha
g Zx—~v b % ¥—~v bk EALT7 =507
. ﬁniqu 203889 4L (00igo 203859 41 g (ATU—L
: ot (0digo 203930 4L
C% Parque Industrial - Olival das Minas, Rua dos Quintanilhas, N.° 2 - 2625-577 Vialonga - Portugal @ +351 219 246 688 @ info@ketafoods.com | .23
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SO0JA / VINAGRE

Molho de Soja Molho de Soja de Molho de Soja Molho de Soja com Molho de Soja Molho de Soja
Premium Tatsumi Dupla Fermentagdo W03 (GMO7 Y —) Baixo Teor de Sal O GMOT7 Y —) Dispensador 150 ml.
Rkt " R ARk AKEEi ZBHK Koikuchi Shayu B Koikuchi Shéyu o (GMO7 V)
T 0 00digo 202491 300ml.  Formato BIB con grifo Gen-en Shoyu Gadigo 201525 01 Koikuchi Shéyu
000igo 203730 720 ml, (0digo 132050 18L. Formato BIB con grifo 060igo 202787 18L (0digo 132030 Normal
00digo 132090 1L (0digo 132110 8L Gen-en Shéyu
C0digo 201433 1L Codigo 201526 Baja en sal

Os pacotes de molho de soja podem ser
personalizados com o seu logotipo, cores corporativas
e/ou nome comercial. Consulte-nos sobre o pedido
minimo, prazo de entrega e prego.

T

( KiWAMi@).

- vw

Molho de Soja em

Molho de Soja Escuro

Mini Molho de Soja em Mini molho de soja
sachés Shoyu em saquetas

Molho de Soja Tamari Molho de Soja

. T E D B HEH (GMOT 1 —)
%;j’%% éGMO7 Vo) (j);:;l;;?g;/;l;oii) Tamari Shoyu “Ichibiki” Koikuchi Shéyu
0G0ig0 180000 [15MLY250Pcs)x) 2=/8w & (0digo 201795 300ml.  (0digo180570 500 ml.
000igo 180050 68mix200pcs 0000 201441 18L

S4B AR R
£0digo 203364

Molho de Soja "Kiwami"

saquetas "Kiwami" "LKK"

IofE AR R i LKK

COdigo 201716 15 mIx 400 Pra. C0digo 204301 Bl

Coign 203281 10mIXI00Pa. \_
Bajaen sal N\
T L L]

L 1 e
o

Molho de Soja "Kiwami"
IS AR R

Baixa em sal

8L

60digo 202554

Molho de Soja
Transparente
R o

Alcool 12°

00digo 166305

.24

Hon Mirin

ZHITHO I

Alcool 12°

(0digo 134080 500 ml.
1L (0digo 202233 700 ml.

Molho de Soja

Molho de Soja Tamari

Molho de Soja Claro

Molho de Soja Extra

Y=t EuEnm v~y Eb¥Ew(JN7 paraSaladas EEEH AR
000ig0 200958 18L. > 7 v-) LAYV Eudn Codigo 203866 8L
Yamasa Yamasa Usukuchi Shéyu Shoda Tokusen
Codigo 202095 500 ml.  COdigo 201186
m 200
B e )
L e
it E'r»wp
ey
-

Hon Mirin "Takara"

Mirin Fu "Takara"

2ITHD A Sin Alcool

Qrigem: EUA 2T FHOAR

Alcool 12° 0adig0 134020 9L
00digo 134040 181

+ MIRIN -

E um saké doce para cozinhar, dourado e de textura rica. Normalmente tem um
teor alcodlico de 14°, embora também exista outro tipo com 1°. Pode substituir

o aglcar e adiciona um sabor requintado no preparo dos pratos. Quando EUAdo
com molho de soja, a base para o molho teriyaki, proporciona um sabor delicioso.

Hon Mirin "Takara"
KHD A

Origem: Japéao

Alcool 12°

(0digo 203195 01

KETA FOODS



Vinagre de arroz Sakura Vinagre de arroz Kinari Vinagre preparado para sushi
B /A kEEELD R/ A KRB K 2/ 4 § LB TA-EU
Origem: Japéao Origem: Japao Origem: Japao

Vinagre Preto de arroz Kurozu Vinagre de arroz Vinagre preparado para sushi
/A R 2/ A KEE 2/ A4 U
Origem: Japao Origem: Japéao Origem: Japéao

(\@ Parque Industrial - Olival das Minas, Rua dos Quintanilhas, N.® 2 - 2625-577 Vialonga - Portugal (%) +351 219 246 688 @ info@ketafoods.com .25
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220

YEARS OF
JAPANESE

CRAFT

A=
== SHIRAGIKU .

T

PROJETADO PARA A SUA IMAGINACAO

=
E e

%
L

O equilibrio perfeito entre o sabor umami e a suave acidez do Shiragiku combina de
maneira ideal em caldos, molhos, temperos para saladas, conservas, marinadas e muito

HONTERI MIRIN VINAGRE GINMAI VINAGRE SUEHIRO VINAGRE VINAGRE ARROZ
MIZKAN 18L MIZKAN 20L MIZKAN 20L PREPARADO PARA SHIRAGIKU MIZKAN
Coédigo 134051 Codigo 201360 Codigo 135010 SUSHI MIZKAN 18L 20L
Codigo 135091 Codigo 135000

=
_ mizkan.com/pt mizka



PHAT LNDEICEDZED

TRAZENDO
SABOR
AVIDA

NA MIZKAN TEMOS UM OBJETIVO MUITO
SIMPLES, FAZER VINAGRES E TEMPEROS
JAPONESES QUE DAO VIDA AO SABOR

A criatividade pioneira esta no centro da historia da Mizkan
desde 1804. 0 nosso inicio comeca com o nosso fundador, um
humilde fabricante de sake. Ele comecou a fazer vinagre com
sobras de borras do fabrico de sake, criando sabores umami mais
ricos com acidez picante que se equilibravam harmoniosamente
com arroz de sushi e ingredientes culinarios. Ainda hoje, ao
longo de 8 geracdes, a familia Nakano continua a fabricar
ingredientes que incorporam os verdadeiros sabores japoneses.

O PROCESSO CONTINUA JUNTAMENTE CONSIGO

q (5 (&)
63

DIPS MARINADAS  SUSHI

-| II E
=1 DIGITALIZE
H PARA DESCOBRIR

Y s

DESCUBRA A NOSSA GAMA COMPLETA DE INGREDIENTES
mizkanchef.com/pt-pt © @mizkan_chef_uk EIMizkanChefUK



SIGA-NOS NAS
REDES SOCGIAIS

Encontre todas as nossas novidades, receitas e muito mais... em nossas paginas de
Instagram, Facebook, Youtube e Linkedin: @) (f) @) (n) :

Heda-Foods

64‘ KETA FOODS

0 melhor do
e’ ‘apao esta aqui

Keta-Foods
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Molho Yakiniku
BERADICAILE O
(0dign 133249 1,15 k.

Molho Yakiniku
BAFADICAKSLED WD
(0digo 202286 a7 ar.

Molho Teriyaki Molho Teriyaki
BRED 7= £75 A JREDT= N
00digo 203577 1,25 K. (0digo 203578 180 or.

SAFETY gy,
f B
Molho Yakiniku don Sriracha [| === .l
BHED 2T F v Bk \\ DNV/
00000201955 112ko. Wi



MOLROS

Oleo com aroma de
trufa negra
B2r)aT AA)
(odigo 201461 250ml.

Oleo de sésamo 100%  Oleo de Canola com
MIE CFw (EBHL2AT)  Yuzu "Kinjirushi"
(0digo 201952 18L MFAAI
(0odigo 204360 138 0.

Oleo de sésamo 100%
HIECEWw EBRXAT)
(odigo 140200 1,69 L.

Y

. sLFd

Oleo de sésamo 100%
WMECEWw FEBRXAT)
Goma Abura

(0dign 140210 550 ml.

|

Oleo de pimenta Kimuchi No Moto Molho de peixe Molho Yakiniku com Molho Yakiniku
picante "Momoya" ZarxL (A8 Sriracha "Daisho" "Daisho"
Z—ih FLFOE C0digo 201449 725 ml. MERDTN ¥I5F v B DN
C0digo 201379 185 ml. Origem: Jap&o Salsa barbacoa con Sriracha Molho de churrasco
00digo 200692 450 or. (0digo 201955 1,22 kg 00digo 202286 s ar.
60digo 201780 1,2 ka. 00digo 133249 115 kg.
00digo 201645 20 kg.
*
'

Molho de sésamo

Molho Sriracha Verde
"Flying Goose"
VIFYY—R TU—=Vv
00digo 203869 435m

Molho de caril "Somi"
Aok AL—YV—X
(0digo 203188 1Kko.

Molho Poke
Rry—2A

Molho Sriracha "Flying
Goose"

VIFYY—A

(0digo 203739 730 ml.

0 D@ @ @@ Ketsroods

Molho de Pimenta Preta
TS 50— HARRH
“Nihon Sokken”

(0digo 203095 2Kkg.

aa )
TER.
—
w
. ESPECIAL SALADAS -
Molho de Aojiso Molho de Yuzu/Wasabi
HFLZERLY YT DIC&MHT A% fo i, L
(0digo 203475 1,13 kg. Salsa de Shiso vy
(0igo 203425 1L Origem: Japao
Yuzu / Wasabi
(0digo 133030 1L

TEEN
Goma Dare

00digo 201652 1,1ka.

Molho de sésamo
TE RLwyyv s
Nihon Shoken

(0digo 133260 1L

KETA FOODS



Molho de Pimenta com
Alho

A=V 7 FUVY—R
(0digo 201480 368 ar.

. S

RN

IR m;ﬁ
SALEE

Molho Toban Jan
R
(0digo 201375 368 or.

Molho de sésamo
ZE RLwyyvs
(odigo 201201 1L

Molho de Pimenta Preta
B — X
(odigo 201481 350 or.

Molho Hoisin

BEE RAVVV—R
(0digo 201682 397 ar.
(0dign122720 2,27 kg.

Maionese japonesa QP

YIHx—R
Origem: Japao
(0digo 145251 500 gr.

Auténtica maionese "Feita
no Japao"

(\® Parque Industrial - Olival das Minas, Rua dos Quintanilhas, N.° 2 - 2625-577 Vialonga - Po@ +351 219 246

kewpie®:

- A VERDADEIRA MAIONESE -

~ MOLHOS

Molho Pato Pequim
E: S R/ AV RS
(0digo 201482 383 0r.

Molho de Ostra

FA RSB =R
Cadigo 201376 907 gr.
Ca0ig0 201655 22740,

Feita no Japao

Maionese Kewpie
XIAX—R TIWTrTU—

Origem: EU
(0digo 203997 2,41
@ info@ketafoods.com .31




MOLROS

Sumo de Yuzu 100% Sumo de Yuzu Yuzusco: Molho picante Molho de Miso com
w3 100 £ it DRI de Yuzu Yuzu "Kenko"
00digo 201233 181 60digo 203438 1L W9 RV —A T E%
Cadigo 203681 0L Godigo 204419 . Origem: Japao
60digo 204225 40 ar.
: 3
3
i
-
=
Molho Worcestershire Molho Tonkatsu Vinagre de frutas Molho de Ostras Molho espesso Unagi
JAL— = EAINDY—R citricas "Maekrua" Tare "Kiwami" / Molho
Bulldog 00digo 133190 0L 1 ABE AAAL— V=R para Sushi Unagi
£0digo 133010 18L. 060ig0 133000 181 Ponzu (0digo 203472 600 ml. SHEXDXL
Cadigo 203304 0L, (digo 201196 sogm,  CO000203316  13L 0odigo 203225 223 k.
. ...
Y A N
4
F— i
. = i
Molho de ameixa Molho de Chili doce Molho Teriyaki "Daisho" Shiro Dashi "Ninben" Molho Tsuyu No Moto
agridoce AL — FFUY—R BOWEY—2 AN BEL (Para tempura, sopa...)
S el WA NNYESY Especial carne y pollo Gadigo 203577 1,25 Ko. C0digo 204278 18L DDF
Cadigo 201377 920 gr. Godigo 201794 4K0. codigo 203578 180 0. Marutomo
60digo 170360 920 gr. 00digo 203463 18L.

a

- PPARA CARNES E PEIXES -

Molho Yakitori Molho Taberu Layu Molho Teriyaki espesso Molho Teriyaki espesso Molho Kabayaki Teriyaki
BERY—R "Momoya" BOBmEY—A BOBEY—R BOREY—R

00digo 201644 3ka. 000ig0 204275 4000r.  Codigo 202901 251, C0digo 203756 6 ka. C0digo 201643 251,
C0digo 201823 15k

2 D@ @ @@ keros KETA FOODS



e, Y- 2 :
- Oferecemos molhos e farinhas japonesas.

A nossa missdo é compartilhar os sabores do Japao com todo o mundo.

A=A S

¥

Molho Okonomi
BIFHY—R
(0odigo 200595 1,2 kg.

Foox Sk by

- HII’J’ “
LE
Molho Okonomi Molho Yakisoba Ajipon Ponzu
BEFHI-2 BEedy -2 BRI AR FARE

(0digo 201195 500 gr.

(0digo 201190 500 gr. (0digo 203694  181L.

(0dign 203695 18 L.

Molho Yakisoba
BEEEY—Z

(0digo 201198 1,2kg.
(0digo 204156 24 K.

Molho de Pimenta Molho de Yuzu
Picante WI—2

I HAS—FIY—-Z (0dign 203248 1.1 k.
(0dign 202375 1,15 kg.



Lichias em calda
FAF4E
(0digo 201378

Alho negro
Blchlc]

(0digo 201272 3 ud. x Caixa

Kimchi preparado Kimchi vermelho pre-

FLFET parado
00digo 203640 1kg. FLTHT
Gode 204006 1ko.

Farinha de arroz Farinha de arroz

B EH glutinoso
Shiratamako &5
C0digo 203513 ko. Mochiko
(0digo 201710 1ko.
Amido de batata Batata roxa em pé
L3 EE AV e
Katakuriko (0digo 203215 1Kg.
(0digo 201237 1Kg.
(0digo 204246 20 kg.
.34 @ @ @ @ Keta Foods

363 0r.

Cogumelos Nameko

%D
C0digo 139010

Kimchi de repolho

"Wang"
B¥F LT
(0digo 202443

Farinha de Kuzu
<]

(0digo 201270 150 gr.

aoar.

400 ar.

Feijao vermelho doce

WTHI &
Yude Azuki
(00ign 139020

Pasta de ameixa

2 H

Neri Ume

Farinha para

Okonomiyaki / Takoyaki

00digo 201216

480 ar.

BHRAEE TTRER

C0digo 204422
C0digo 204423

Papel de arroz
FA AR—)S—
Codigo 201107

400 gr. - 22 cm.
35 ud. aprox.

180 or

Pasta de arroz

o g
Kirimochi

(0digo 201264

Rebentos de bambu
il
C0digo 201146 3 ka.

Tko

Ameixas em conserva Atum natural

BTl vFIL—=2
Umeboshi japonés Em conserva
C0digo 201213 Tkg. Codigo 201372 650 gr.

Farinha especial Migas crocantes para

para frituras tempura
"o HTH Y
Karaage Ko Tenkasu

60digo 203432 1kg.G0digo 204157 Tko.

Oblato

F75—Fh

Wafers de amido de batata
1kg. (0digo 201184  2000r X 100

Fnlas

KETA FOODS



Arroz Shinjumai
AR T K

Variedade: Selénio.
Origem: Itélia.

Grao curto. Saboroso,
estavel, excelente relagdo
qualidade-preco.

(00ig0 203780 20 ko.

Arroz Japonés "Takumi
blend”

Cultivado com cuidado, este arroz
é o resultado da combinagéo de
gréos curtos e fofos das regides
de arroz mais famosas do Japao,
reunindo as caracteristicas doces,

firmes e nutritivas de cada cultivo
individual, ao mesmo tempo em

que garante a auténtica suavidade

que caracteriza o arroz koshihikari.
Excelente relacdo qualidade/

preco para aqueles que buscam

experimentar a exceléncia do
arroz japonés e desfrutar de

deliciosos sushis, donburis, curries

e muito mais todos os dias.

LR

Arroz Masamune
Arroz de grano corto.
Origem: Vietna.

Variedade: Japénica.

C0digo 204305 20 kg

WasPANED
shaen-free

Hofe
==

Lk

-8

Panko sem glaten
TWT Y TV—SUH
Pan ralado estilo japonés

(0digo 203237 Tko

ﬁ\@ Parque Industrial - Olival das Minas, Rua dos Quintanilhas, N.® 2 - 2625-577 Vialonga - Portugal @ +351 219 246 688 @

Arroz Shinjumai
A2 T XK

Variedade: Selénio.

Origem: Itélia.

Grao curto. Saboroso, estavel,
excelente relagdo qualidade-
preco. Embalado a vacuo.

(0digo 200248 10 kg.

Arroz Japonés "Takumi
blend”

BAEX EJLVE
Variedade: Koshihikari.
Origem: Jap&o.

00digo 204053 10 kg.

Arroz Jasmim "Thai
Hom Mali"

DY AIY TARA
Longo e aromético

(0digo 200910 20 kg

Arroz Shinjumai
Vermelho Musenmai

HV T HIVZT kK
Fva—2x &

Variedade: Calrose.
Origem: Califérnia.
Grao médio. Arroz pré-
lavado, facil de preparar,
estavel em qualidade.

C0digo 203027 20 kg.

ey

y s E
& 0
.

Arroz para Sushi Hanabi
R NS

Variedade: Selenio.

Origem: Itélia.

Arroz de gréo curto italiano.
Embalado a vécuo.

Codigo 200400 1k

Quinoa vermelha

FXT K
00digo 202192 1kg.

Arroz para Sushi
premium “Kiwami”
R

Origem: Vietna.

Grao curto cultivado no norte
do Vietna seguindo técnicas
e controle de qualidade
japoneses. Excelente relagédo
qualidade-preco.

00digo 203127 20 k.

Arroz japonés de
Niigata

FEEE LOMD
Variedade: Koshihikari.
Origem: Japao.
(0digo 201185
(0digo 203925

B

k.
10 ka

.ff |
é- JT-'L-'i'

Quinoa vermelha com
arroz integral

FRXT7 K EAAD
Longo e aromético

C0digo 202914 1kg.

Panko "Kiwami” Tempurako
A2 RESH

S A Origem: EUA
Pfan ralado estilo japonés Farinha de tempura
(0dioo 203300 10kg COdigo 141001 22,68 kg
(0igo 203310 1ko.

=+

P

=

:

Arroz Shinju-Prime
Origem: Asia.

Grao curto e arredondado.
(odigo 200944 20 kg

Arroz Preto Venere
AR T EX

Origem: Itélia

Arroz integral de grao
longo. Nao adequado
para sushi. Ideal como
acompanhamento.

(0digo 200913 Tko.

Masago Arare
AHH5N
Perlas de arroz

(0digo 201248 300 ar.

Tempurako "Welna"
RREH

Origem: Japéao
Farinha de tempura

00digo 201245 20 kg.
C0digo 201242 10 kg
00digo 191400 600 gr.

info@ketafoods.com
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FIOS / MASSAS

Fios Udon Kiwami Fios Udon Fios Udon Takara Fios plano seco
PRV CeAlES EA AR ER SEA (BHA)
G0digo 203821 3X 200 gr. (0digo 201346 3x2000r.  Codigo 201205 9x2000r.  Hoshi Udon “Kaku”
G0digo 201271 300 gr.

Fios de centeio Fios de cha verde Fios fino de trigo Fios de ramen sem Fios de ovo 1mm
AAZE X7 Z5BHh glaten YA 1MM

Nihon Soba Cha soba Somen INVTYTV— F—=RY 60digo 201476 400 gr.
£0digo 201251 2500r. (0digo 201249 450 gr. (0digo 201252 250 0. 60digo 201612 100 gr.

Fios de arroz Fios de Soja Fios e feijao mungo Fios Wok n°2 Fios de arroz
v—7v HW BEEW FEEH  Wok H KA
Wai Wai Eﬁﬁgz Vermicelli de feijio 06cigo 204248 50 X 20 uds C6digo 201957 caixa 7 Codigo 201454 5mm - 375 qr.

Godiao 201452 5 nadinn 190200 1kn kg.

Ramen instantaneo Chukasoba Chukasoba Mie Asli Yakisoba fresco “Kiwami”  Yakisoba com legumes
Miso "Ajinomoto" A T—A U P& 23 EETE (BFLVIAN)
ART—AY Ry Ramen - Origem: Jap&o Origem: Indonesia Origem: Japéo (odigo 202172 12x280 ar.
(0digo 204139 12X350 0. C0digo 201255 180 gr. codigo 201116 200 gr. £0digo 201685 9x150ar.

Origem Japéo

C0digo 201347

5 X150 01 ﬂ
% H@ @ 3 Keta Foods Origem Taiwan KETA FOODS




__ FIDEDS

SUN NOODLE"

Sapporo Noodle Tokyo Wavy Noodle Temomi Noodle Matsu Noodle

AR BB RAEHENE FL B D AMES A

1,2 minutos de cozimento 1,35 minutos de cozimento 2,5 minutos de cozimento segundos de cozimento

60digo 200570 (0digo 203529 60digo 202109 156 0r. X 3 60digo 200786 130 0r. x5

130 gr. X 5 01,43 mm Wgrx5g13mm O mais grosso, ideal para Perfeito com caldo de porco
) ' ) ) ! ) Ramen sem caldo no veréo. "Tonkatsu".

Caldo de Ramen Shang Caldo de Ramen Paitan Caldo de Ramen Caldo de Ramen Shoyu Caldo de Ramen Shio Caldo de Ramen
Tang "Somi" "Somi" Kitano Miso "Somi" G "Somi" "Somi" Paitan

Ak T—AVA-=T kO Ak T—AVA-T aF AR FAVA-TRORE MART—AVA=T EHC  ART—AVA—THHC ART—AVZ—
60digo 201670 1kg. (0digo 203533 1ko.=9L. de caldo Cddigo 202400 1ko.=9L. decaldo C0digo 202401 1ko.=9L. decaldo COdigo 204101 1ko.=9L decaldo 7 3G

(0digo 204155 1,18 kg.
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LEGUMES E GENGIBRE __

e
Gengibre branco em Gengibre rosa em Gengibre em conserva Palitos de gengibre
conserva conserva em saché & Cindx
HY L% EEf HVEE ¥V AUk BEL I=8v7 Hajikami
Origem: China Origem: China Mini Gari 60digo 201212 50 pcs.
(0digo 137910 1kg. (0dign 137200 1ko. 060ig0 200335 Rosa
Qri‘gem: Japdo (0digo 200416 Blanco
(0digo 136980 1kg. 6 gr. x 100 pcs

Gengibre vermelho Tiras de abébora Cogumelos Shiitake Cogumelos de madeira
ralado em conserva preparadas desidratados laminada "Kikurage"
HEX TID KT DA &S R LWL ERATE D
Beni Shoga Ajitsuke Kampyo 0adigo 201136 3 ko, 60digo 202002 3 ka.
(0digo 137060 1kg. Origem: China

(0digo 141160 1kg.

Origem: Japéo

(0digo 201253

Bambu cortado e Nabo amarelo em Cebola frita Cebola frita
temperado conserva TS R =y “Keta Foods"”
RETAT Te<Bh Cadigo 122470 500 gr. TIA REA=AY TVT
Menma Ajitsuke Takuwan (Oshinko) Cadigo 204178 1Ke. V7Y —

(0digo 200881 (0digo 201653 340 ar. (0digo 201688 Tke.

(0digo 204420 340 ar.

/ Folhas de bordo Folhas de bambu Folha de magnélia seca Pele de bambu
japonés comeftlvels £ e e
ERENZEHUE Aosasa Hooba Takekawa
(odigo 202272 Tabuleiro

100 ud (0digo 182150 100 pes. C0digo 201942 20 pes. C0digo 202026 100 pes.

B D@ @ @@ kewros KETA FOODS



__ WASABI E MOSTARDA

Wasabi em pé "Kiwami" Molho de Wasabi Mini Wasabi Wasabi em pasta (tubo)
BhET DECY—X HODET =1y Fa—TbEC
(0digo 140140 1K0. (0digo 201246 170 ar. En sobrecito Neri Wasabi

(0digo 201850 2,6 0. X500 (0digo 201851 a3ar.

O QUE E WASABI?

A raiz é originaria do Jap&o. Cresce selvagem nas
encostas das montanhas e é cultivada em areas
humidas e frias. Possui um sabor forte e seu toque
picante é muito popular.

Uso: como condimento para sushi, aplicando um
pouco no peixe ou entre o arroz e o peixe.

Wasabi em pé (lata) Mostarda em pasta Mostarda em pé Wasabi em pasta
BTV (tubo) 5 Ui HobEU
Cadigo 201078 300, ROMEL Karashi Ko Neri Wasabi
Neri Karashi (0digo 201230 300 ar. (0digo 202550 1kg.
(0digo 201864 450r.
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Kona Wasabi Bits Kona Wasabi Wasabi natural ralado Wasabi natural ralado
«Kinjirushi» AHRDED 100% EBALDLET

WoTT Euv (0digo 201753 1ko. AbLTT (0digo 201172 300 ar.
Com pedagos de wasabi Hon Wasabi

(0digo 201238 Tkg. C0digo 201164 200 ar.

Wasabi natural piéado_- E Wasabi em p6 . - Cascade Yuzu ralada . Pasta de casca de Yuzu - Sal de Wasabi

i Sk (cazi]e;é_fp@a)'_.-__:'_.-._'. . ~congelado _ L EaEe L BTBMT T e pimenta - . oo """K!"nj_ilgu.shi"'_'._._-

SrinE AR F S et

“4 Kizami Yuzu @@133/-.5;‘7 P

O Gotioo 201178 000 CYuzuKesho ¢
L5 A 2

203724

Wasabismvps BN 1711 M T LN

et oy g O B s

oo Loliog180020 - i Ayt - ; ;
iy~ ':"'..-r"';‘ "-“.-:‘" iy e :ﬁ-.ﬂ_;'_ o

Por um mundo mais saboroso e saudavel
com o auténtico wasabi do Japao.

fhoar.



__ ESPECGIARIAS E OUTROS

Furikake Noritamago Furikake Kaori Furikake Yukari 7 especiarias picantes 7 especiarias picantest Pimenta Sansho
S0 DR S0 ABOEFEVY) SOPTOND (FLE) LREFET REFT M W M

Com alga, ovo e sésamo Shisho Verde Shiso roxo Shichimi tougarashi Shichimi tougarashi Sansho Ko

Gadigo 201961 5000r.  Codigo 202536 200 or.  C0digo 201256 60 gr. Codigo 201783 300 ar. C0digo 201228 1. 60digo 201235 gar.

Kaoru Yuzu
M5 T

Condimento em pé

(0digo 203860 124r.

e
Caldo de bonito
7ZLDOE

Marutomo

(0digo 200057 1k.

Bonito seco em pé

MOBIUH K
Katsuobushi-ko
(0digo 201959

300 ar.

Kakeru Shoga
AR S
Condimento em pé

(0digo 203861 12ar.

Caldo de atum
ZLO%

Shimaya

(0digo 203580 40ar.

Bonito seco em lascas

OB

Katsuobushi

(odigo 201647 300 gr.
(odigo 200390 400r.

Fios de pimenta
vermelha
REFT

Ito Tougarashi

(0digo 201225 100 gr.

Konbu Dashi

VY EURA A%
Shimaya Dashi

(0digo 201359 1k

Lascas de polvo
defumado

Lok
Takobushi
(odigo 202054 200r.

Azeite de pimenta
vermelha com alho frito

BB T —i

Layu Taberu

(0digo 202206 foar.
(0digo 203303 800 gr.

Pé de bonito seco
defumado

Bt Sy o
Dashi Pack

00digo 202205 10 x50 ar.

Itogaki
FEE HOBRL
Virutas bonito seco ahumado

C0digo 202118 200,

Pasta de especiarias
japonesas

£k

Nama Shichimi

C0digo 201217 .

Dashi No Moto Yamaki
ZLox v+
(0digo 204106  1kg.

Anchova em pé
EOE/5 3
Niboshi en polvo

(0digo 201958 Tko.
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ESPECIARIAS E OUTROS

Sal japonés Glutamato monossédico  Aclicar branco japonés  Aclicar mascarado

1877 D3k Y283 ek japonés

Hakata No Shio Ajinomoto (0digo 201323 1ko. R

(0digo203725  1ko.  Codigo122460 45k ar. (0digo 201324
60digo 204152 10 kg.

Leite de coco premium Leite de coco "Coco Xim" Leite de coco

em embalagem brick a5y 2L 7 "Coco Xim” aafyy Iy

Jatwy Y Origem Vietna (odigo 201451 400 ml.

Origem Tailandia (0digo 203291

C0digo 201792

1L
1L

Aciicar de palma  Trealose
IS—LYadi— [NPZAY =S
000igo 201732 500gr.  Cddigo 201088 20 kg.

1k

LGB
0 SiiH

Queijo creme

Leite de coco doce

ad)wy I V=L F—X
(0digo 170090 400 ml. Mlekovita
(0odigo 203996 1Kg.

Paté de trufa negra Pasta de Satay em pé Yuzu No Kawa Tamarindo P6 de frango Gochu Jang
FYa2TIX=XF Y7 X—R b R A2V E X=X FFUARYINRTA—  aAFaVyY
(0digo 203568 5000r.  Codigo 201140 300 ar. Pele de yuzu em p6 (0digo 201106 434ar. Ajinomoto Hot pepper paste
Cadigo 201232 gor.  Codigo 204244 Concentrado 5 k. C0dig0 202525 1ka. Pasta picante coreana
(0digo 201109 300 gr.

Pérolas de tapioca
ZEF FI8—)b
(0digo 202293

Monmiji Oroshi
HEBSL
(0digo 201240

@ @ () @ KetaFoods

400 gr.

180 gr.

Miora

AT RIRA
Condimento para arroz
(0digo 203164 Tko.

KETA FOODS



__ ALGAS NORI

—
o
D
:] l
.gi.‘-

'
Alga Yakinori de grau Alga Yakinori de Grau A Alga Yakinori de Grau B Alga Yakinori de Grau C  Alga Yakinori Araki
Super A WEEL AJL—FK WEEL BJL—FK WEEL CUL—FK HAE HERSEE
wERE TLITL (0digo 136440 100 Folhas 00digo 136450 50 Folnas (0digo 136330 50 Folhas Origem Jap&o
C0digo 136420 50foinas  COUIg0 200841 10 Folnas Cadigo 201651 50 Folnas
C0digo 201210 100 Folhas

Alga Yakinori Miyabi Alga Yakinori 1/2 Yakinori Kiwami Kizami Nori Tartelitas de alga nori
BEEL B REEL F Origem Coreia AHiEL Nori Cup
Origem Jap&o (0digo 201366 200 Folhas AARE FBREED Cortado en tiras BEHYT
£0digo 200507 30 Folhas (0digo 201370 50 Folhas C0digo 201848 100 gr. 60digo 204180 240 uds.

: -

Folhas de soja amarela Folhas de Soja
EDHY—F ATHu— Laranja

Mame Nori Mame Nori

@ 60digo 200874 20 hojas 60digo 200976 20 hojas

P—

Folhas de soja verde Folhas de soja com Folhas de soja rosa
EDODY—F JU—Vv sésamo O —F Eus

Mame Nori Z0by—k TF Mame Nori

(0digo 200978 20 hojas Mame Nori C0digo 200977 20 hojas

60digo 200979 20 hojas
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KAISO_ALGAS

Alga verde em pé Alga Hijiki Cut Wakame Alga Konbu
BERR ForE 71y B RAT
Ao Nori Ko G0digo 201203 1ko. Para salada, sopa... C0digo 201389 Tka.
Codigo 201847 200 gr. (0digo 136070 200 gr.

£0digo 136090 300 ar.

60digo 201390 Skr.

KANERYO-
Algas Tosaka verde em Algas Tosaka vermelha Algas Tosaka branca Algas variadas secas
sal em sal em sal BEY SR
wET ek arEh Kaiso salada

- IDEAL PARA SALADAS E GUARNICAO -

L
Pasta de sésamo Sésamo branco tostado Sésamo preto Sésamo torrado com Sésamo torrado Sésamo torrado com
O R BCE tostado wasabi com ameixa Ume kimchi
Neri Goma Shiro Shiro Goma BT bEUTE ME FLFTE
6acigo 200111 240gr.  Cadigo 140360 1kg. Kuro Goma (00ig0140280 1000 cogigo201962 0o COUIG0 202012 8o
Cadigo 202186 3kg.  Cadigo 200015 100gr.  000igo140370 1kg. Codigo 203311 1ko.
00digo 200016 91ar.

W DO ® @O cearoos KETA FOODS



~ MIS0 E TOFU

- MISO -

O miso é um condimento feito de uma pasta aromatizante feita com sementes de soja ou cereais
e sal marinho fermentado com o fungo koji. Por séculos, foi considerado um alimento terapéutico
na China e no Japao. O seu consumo comecou a popularizar-se apenas cerca de 100 anos atras.

£

Tofu frito
kAT D

Ajitsuke Inari

Saikyo Miso doce
HRHBERAT BHZ
Saikyo Shiro Miso

(0ign 203809 60 pza.  1,17ke. 60digo 201169 a00 ar.

Miso Tofu firme Morinaga
Al LHT EE VTREAT
Akadashi Caixa 12 brick

(0digo 201501 Tko.

(0digo 141080 39 or.
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marukome-

since1854

O que é miso?

O miso é uma pasta de soja fermentada feita de soja, arroz ou cevada, sal marinho e koji (fermento
de arroz). A cor é determinada pelo tipo de soja e de arroz utilizados, bem como pelo grau de
fermentacao.

Os tipos de miso sdo os seguintes:

Aka Miso: O miso vermelho é composto por 70 por cento de soja e 30 por cento de arroz ou
cevada. O longo periodo de fermentagdo de um ano a um ano e meio produz uma cor escura
e um sabor mais forte e salgado.Shiro Miso: O miso branco é de cor beje. O periodo de
fermantagdo é mais curto e é um pouco menos salgado que o Aka Miso, com sabor mais suave.
Saikyo Shiro Miso: Feito com mais arroz e menos soja. Tem uma cor palida, um sabor doce e
contém 77° de sal. E mais adequado para marinar peixe e legumes.

.i

Miso Vermelho

Miso Vermelho Miso Branco

Miso Branco

"Marukome" "Marukome" "Marukome" "Marukome"

=l TRIAZ B#HZ TRIZ

Shiro miso Aka miso Shiro miso Aka miso

(0digo 203256 1Kg. (odigo 203257 1Kg. (0digo 203258 20 ko. (0odigo 203259 20 ko.

Sopa instantanea
EREIOL S S & D N7 S
Sopa Miso wakame & tofu

(0digo 203464 8 Unidadees X
192 r.

it
Aitw e PRI IW

'I;ﬂ-

L e

=T
oF

e .

Nama Shio-Koji

"Marukome"

¥

Sopa Miso Shio Koji
(0digo 203465 300 gr.



- CURRY THAI -

O caril tailandés é um prato da cozinha tailandesa feito com pasta de caril, leite de coco ou
4gua, carne, marisco, legumes ou frutos e ervas. O caril tailandés difere principalmente do caril
indiano na utilizagdo de ingredientes como ervas e folhas aromaticas em vez de uma mistura de

especiarias.

»

Pasta de caril vermelho Pasta de caril verde Pasta de caril amarelo
tailandés tailandés tailandés

Lw R JU—> A ITH—

(0digo 201456 1Ko (0odigo 201453 1Ko (0digo 201459 1Kg.

. CURRY JAPONES -

O caril japonés é Unico pela sua textura rica devido & adigao de farinha. E também mais doce devi-

do a adicdo de frutos e legumes. Difere dos caris indianos e tailandeses por ser mais suave, menos

picante e aromatico. O caril japonés preparado esté disponivel sob a forma de pasta, pastilhas ou
flocos nas variantes doce, picante e meio picante.

Tasty curry "S&B" Tasty curry "S&B" Tasty curry “S&B"
LAFBHL— Fu LAIBHL— HF LAFBHHL— HEB
Picante Picante médio Suave

(0digo 203391 200 gr. (0digo 203390 200 gr. (0digo 203389 200 gr.

Golden curry «S&B» Golden curry «S&B» Java curry «House» Tasty curry mix Flakes
d=VFrhL— Fno d=VFrAhL— Fn ¥ IhL— (FF) LAIBAL—TL—0 HF
Karakuchi picante Karakuchi picante En tableta Copos de curry

(0digo 203748 Tke. (0digo 201263 220 0r. (0digo 145030 1kg. Cadigo 201161 1kg.
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__RECGEITAS RECOMENDADAS

Salmao asiatico picante.

W Ingredientes.

1 pedacgo de gengibre fresco.

2 dentes de alho.

1 cebola roxa.

1 colher de sopa de molho de soja Kiwami.

2 limas.

1 colher de sopa de molho Flying Goose Sriracha.
4 fatias de Salméo.

1 colher de sopa de especiarias picantes Shichimi Tougarashi.
Pimenta preta.

Azeite.

Sésamo torrado Shiro Goma.

Courgette.

Preparacao de salmao picante a moda asiatica.

Pré-aquecer o forno a 225°.

Passo 1. Passo 2. Passo 3. Passo 4.
Descasque o gengibre, o Esprema o sumo das 2 Cologue o molho num Polvilhe com a mistura
alho e a cebola e pique-  limas e adicione-o ao prato de barro ou de de especiarias e pimenta
os. De seguida, coloque-  copo, depois misture-o vidro e regue com um preta. Agora é hora de
os no liquidificador até obter uma pasta fio de azeite. Colocar o o levar ao forno durante
juntamente com uma aquosa. salmédo, temperado com  cerca de 18 minutos
colher de molho Sriracha. sal e pimenta, em cima do a 225°. A meio da
molho, com a pele para cozedurag, retire o salmao
cima. do forno e retire a pele e

continue a cozer.

Servir sobre uma cama de courgette cortada em juliana e salteada. Para terminar, decorar com algumas rodelas
de lima e algumas sementes de sésamo tostadas.

Frango Teriyaki.

N\ Ingredientes (2 porcdes)

4 coxas de frango desossadas. 1 colher de sopa de aguticar
2,5 colheres de sopa de molho de soja Kiwami. mascavado.

2 colheres de sopa de saqué de cozinha Koshu 2 fatias de gengibre.
Masamune. 1 cebolinha.

2 colheres de sopa de Mirin. Oleo de girassol.

Shiro Goma de sésamo torrado.

Preparacdo do molho Teriyaki.

Misture o molho de soja, o Sake, o Mirin e o aglicar num tacho. Em seguida, coloque
em lume alto e mexa durante alguns minutos até o aglcar se dissolver. Desligue o lume
e reserve.

Preparagdo. Corte as coxas de frango desossadas para que cozinhem uniformemente.
Coloqueduascolheresdesopade dleonumafrigideiraesalteieofrangoemlumemédio-alto
para que fique dourado de todos os lados e selado. Adicione a cebolinha cortada na parte
verde e salteie com o frango. Adicione o gengibre descascado para dar sabor ao frango.
Assim que o frango estiver dourado, retire o gengibre e adicione o molho teriyaki, deixando-o reduzir para metade,
este processo demoraré cerca de 10 minutos. Mexa o molho com o frango até o molho engrossar e penetrar no frango,
tornando-o brilhante e totalmente cozinhado. Sirva o frango numa tigela e polvilhe com sementes de sésamo torradas.

@ @ @ @ @ Ketsroods
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Cozinha KetaFoods

Totalmente equipada para workshops e
outros eventos.

Cozinha KetaFoods
Disponibilizamos uma cozinha totalmente
equipada para os seus workshops e outros
eventos. Contacte-nos para mais
informacoes.

KetaFoods

Urb Qta do Olival das Minas e Qta do Duque Lote 26
2625-573 Vialonga

Portugal

Tel.: +351 219 246 688

Email: info@ketafoods.com
@/Kemh Foops

www.ketafoods.com




CHA E INFUSOES _

Sencha Cha Matcha verde Cha verde Matcha em
LES de Arroz Integral pé
Ché verde em folhas Genmaicha HE

(0dign 138000 1Kg. HEND ZRE Matcha para gelado,

Ché Genmaicha Matcha Iri ceriménia

(0digo 201220 Tke. 000igo 138050 1kg.

- CHA JAPONES -
Existem muitas variedades de cha no Japao, todas
elas igualmente benéficas para o organismo. O cha
japonés é diurético, regula o transito intestinal, etc.
O cha japonés é verde e nao é fermentado.

Oishi Ocha

” TIPOS DE CHA JAPONES: Cha verde em lata
(0digo 201224 340 or.

+ GENMAICHA -

Uma mistura de Sen-Cha e arroz torrado que
Ihe confere um sabor muito carateristico.

- MATCHA - =
O Matcha é um cha em pé, utilizado na tradicional Infusdo de cevada
"Cerimédnia do Cha". Em vez de uma infusao, bebe-se %
com o p6 em suspensao. E produzido a partir de folhas )
de cha Gyokuro da mais alta qualidade. Também é Mugi Cha
utilizado em sobremesas e gelados. 00digo 201218 10 gr. x 52 bolsitas

- SEN-CHA -

Ché de Qualidade em Folhas. Um dos mais populares
e consumidos no Japao, é dividido em categorias
de acordo com a época em que é colhido. O melhor

Sen-Cha é produzido na colheita de maio. Tem um
sabor agradavel, levemente amargo. No processo de
beneficiamento, é deixado um pé que é conhecido
como Kona-Cha.

Cha verde Nama Cha
£
(0digo 201739 525 ml.
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HISTORIA DO SAKE

As origens do sake sdo muito antigas, com os primeiros
escritos sobre ele datando do século VIIl. No entanto, alguns
historiadores acreditam que o sake ja era fabricado pelos
japoneses muito antes de ter sido introduzido na corte imperial
de Yamato no século IV, numa altura em que a cultura e as
tecnologias chinesas estavam a espalhar-se por todo o pais.
Quando o sake comegou a ser comercializado a partir do
periodo Edo (1603-1867), foi o resultado da combinacdo de
mdltiplas técnicas de fabrico desenvolvidas em todo o pais
e do processo imperial de fabrico de sake, e foi nesta altura
que surgiram numerosas variedades e diferentes marcas que
anunciaram o mundo moderno do sake.

TIPOS DE SAKE

Existem vérias dezenas de categorias de sake, cada uma
dependendo da forma como é fabricado e da sua composicao,
mas podemos dividir o mundo do saqué em duas classes
principais:

Futsushu "padrdo de mesa": é o sake mais consumido, sem
restricbes quanto a taxa de polimento do arroz ou aditivos. E
geralmente consumido quente.

Tokutei-meishoshu: equivalente a nossa designacéo controlada
de qualidade superior.

Existem 3 denominagées controladas:

Honjozo-shu: arroz polido até um minimo de 30 provas, Koji 15
provas e alcool destilado adicionado antes da filtragao. Junmai-
shu ("arroz puro, sem adicao de alcool"): anteriormente exigido
que o arroz fosse polido a pelo menos 30 provas, agora livre
(na condicdo de que a taxa seja especificada no rétulo).Ginjo-
shu, que agrupa as denominag¢des mais elevadas de sake: sake
Ginjo e sake Daiginjo. Existem numerosas "subcategorias” que
sdo combinadas entre si, tais como: Yamahai, Kimoto, Koshu,
Genshu; Muroka...

DEGUSTAGHO

O sake pode ser apreciado de vérias maneiras: Ginjo e outros
sake de qualidade séo geralmente bebidos frescos; Jumai, sen-
do um pouco mais acido, é muito agradavel a temperatura am-
biente ou ligeiramente aquecido.

Naturalmente, cada sake é Unico e pode ser apreciado de
diferentes maneiras, mas aqui estdo as principais:Hiya: sake
frio (8 a 12°C), especialmente as reservas de Ginjo.Kan: sake
aquecido, tradicionalmente em banho-maria.Atsukan: sake
aquecido a cerca de 50°C, geralmente reservado para sake
de mesa. Hitohada: literalmente "a temperatura do corpo”, a
cerca de 36-37°C.

CONSERVAGAQ

O sake é um produto artesanal, resultado de uma alquimia subtil
entre o trabalho do artesdo e a qualidade da d4gua e do arroz. E
extraido de uma fermentacao lenta e controlada e permanece
fragil. O sake conservara todas as suas propriedades gustativas
se for armazenado ao abrigo da luz e da humidade e, se
possivel, refrigerado, sobretudo no caso do Namazake (sake
ndo pasteurizado), que requer ainda mais atencdo: depois de
aberto, deve ser consumido rapidamente, no prazo de 2 a 3
dias. Deve-se ter em mente que o sake ndo é como um vinho
que pode ser preservado e que, salvo algumas raras excepgdes
(Koshu), deve ser consumido no prazo méaximo de 1 ano apds
a sua produgao.

.51



Shkirakabegura
"Junmai Daiginjo"

Exclusivamente com “Arroz Yama.
danishiki”, que & a melhor classe
dentro de Shuzo kotekimai na Pre-
feitura de Hyogo. Junmai Daiginje
elaborado com arroz polido a 45%.
Fragrincia de ginjo que lembra
banana e que estende o rico sabor
do arroz a cada gole.

Cidigo 200247
G40mE

Alcohaol 15.5%

H
A

"Kimoto Ginjo"

Sake Ginjo para ser apreciado frio,
praduzide com o métade tradicio-
nal do Sake, "Método de Kimoto®,
utilizando habilmente a fungio de
microorganismos, tanto as bactérias
do icido lactico quanto a levedura.
A fragrincia elegante e o sabor
suave e facil de beber sdo suas
caracteristicas.

Codiga 201008

B40mi

Alcohol 15.5%

"Daiginjo” Muroka-Genshu

Exclusivarmente Shuze kotekimai de
* Arroz Gohyakumangoku®. Daiginjo
Muroka-Genshu elaborado com cui-
dado, engarrafado sem filtrar nem
adicionar agua, com arroz polido a
50%. Suas caracteristicas incluem
uma fragrincia de ginjo, fresca
como a manh3, e um sabor conden-
sado por ndo ser filtrado.
Codigo 160000 |

G40mE
Alcohol 17.5%

3
5

%
i)

'_
Shirakobegura

"Kimaoto Junmai”

Sake Junmai para ser apreciado frio,
produzide de acords com o métade
tradicional de Sake, "Método de
Kimoto®, utilizando habilmente a
fungdo de microorganismos, tanto
as bactérias do acido lactico quanto
alevedura. A caracteristica do sabor
& que a sensago na boca é suave,
embora tenha sabores complexos e
condensados.

Cadigo 1&0540
B40mé
Alcohol 15.5%

https://www.takarashuzo.co.jp/english/shirakabegura/

SHOCHIEUBAL SHIRAKARECTIRA

tnenn g 70y

TeoeLs -

“MIO" Sparkling Sake
Shirakabrgura

Cidign 201775
T50mE
 Aleohol 5%

Cadigo 160590
300md
| Alcohol 5%

Sake espumante recém-criado com
uma espuma agradavel e refrescan-
te. Sabor equilibrado entre dogura
suave e acidez moderada. "MIO"
significa canal de dgua e também
significa "Mi® em italiano e espan-
hol. Especialmente destinado aos
novos amantes do Sake.

SHOCHIKUBAL SHIRAKABEGURA

h&um%ﬁm

SPARKLIMNG SAKE

“MI0O DRY" Sparkling Sake
Shirakabegura
Cdadigo 201007

A00mE
Alcohol 5%

TAKARA SHUZO CO. LTD.




Casa premiada com o distintivo de Ouro
no Prémio Anual de Sake Japonés 2019

SHO CHIKU BAI
SHIRAKABEGURA

Primeiramente, comecamos a construir uma bodega de Sake (Kura).

O vinhedo "Shirakabegura", localizado em Nada, na cidade de Kobe, possui
instalacdes modernas e inovadoras onde a producao de Sake é reproduzida
de acordo com o estilo tradicional artesanal. Nessas instalacoes, é produzido
Sake de alta qualidade através de um processo delicioso. Além disso, um bom
Sake exige que o artesao seja meticuloso em seu trabalho, trabalhando com
dedicacdo e sempre pensando na pessoa que o consome. Qual Sake seria
melhor e mais auténtico? Como resultado de voltar as raizes na producao de
Sake, chegamos ao "Shirakabegura", que é uma fusdo da "técnica moderna”
e da "elaboracao tradicional”.

.53



VARIEDADES DE SAKE

W\

\

[

Ninki Ichi Gold Ninki Ichi Sparkling Ninki Ichi Junmai Genshu
=)V RAL #RK AR MARE RR=TVT AR— 1 1#HXEE
Junmai Daiginjo. Alcool 15° K A B Junmai Muroka. Alcool 11°
C0digo 202007 720 ml. Junmai Ginjo. Alcool 7° C0digo 202008 720 ml.

C0digo 201754

O @ & () @ «KetaFoods

Sake Ginjo
H 2% oA B

Esta variedade de Sake tende a
ter um sabor limpo e seco e um
aroma elegante.

Sake Premium
AV AN: Y. Vi

Junmai Daiginjo

Arroz polido a pelo menos 50%
do seu tamanho original.

Junmai Ginjo

Arroz polido a pelo menos 60%
do seu tamanho original.

Junmai

Junmai = "arroz puro". O
saqué Junmai consiste apenas
de arroz, agua, koji e levedura.
Nenhum élcool é adicionado.

A
v
'

300 ml.

Sake Junmai
e N

W\

W\

A carateristica deste Sake é
que tende a ter um sabor e
corpo secos.

Daiginjo
Arroz polido até pelo menos

50% do seu tamanho original.
Adiciona-se alcool.

Ginjo
Arroz polido até pelo menos

60% do seu tamanho original.
Adicao de alcool.

Honjozo

Arroz polido até pelo menos
70% do seu tamanho original.
Adiciona-se alcool.

Futsu Shu

Preparado a  partir de
arroz, agua, koji e levedura.
Adicionado &lcool. Significa
"sake normal".

As
>

« NINKI ICHI -

Pequena adega no norte do

Japéao (Fukushima), que produz
Sake de forma tradicional.

KETA FOODS



1

Kyoka Gold

Sl AeHA

Junmai Ginjo.

Sake ginjo de arroz puro com

um sabor leve e suave.
Arroz polido a 60°.

Alcool 13°
C0digo 201314 370mi
Kagatobi Yamahai

Junmai Honkaku
Karakuchi
WEE LRAXK AEFD

Yamahai Junmai.

Mistura de arroz Yamadanishi-
ki (25°) e Gohyakumangoku
(75°). O polimento do arroz é
de 65°. E um tipo de saqué
seco e forte. Pode ser bebido
quente ou frio. Especial para
peixe cru, sushi, legumes
cozinhados e carpaccio de
carne.

C0digo 201319 720 ml.

o o
RZ
Rihaku
“Poeta Errante”
g Mk ES-RiE

Junmai Ginjo. Alcool 15°

00digo 161020 300 ml.

Koroobi Dodo
2w A

Yamari Junmai.
Alcool 15°

Codigo 720 ml.

L0

|'l ] ".
LE.:

"Fukumitsuya" Kazeyo
Mizuyo Ginjo
BEAIAL #k

Junmai.

Para ser servido frio.

Leve e de excepcional
suavidade, perfeito para
acompanhar frutos do mar

ou entradas leves. Sake
muito facil de beber e bem
estruturado, elaborado

com trés variedades

de arroz diferentes:
Yamadanishiki, Kimmonnishiki
e Gohyakumangoku. Teor
alcodlico de 12°

C0digo 201317 300 ml.

Fukuju
EA MRS ER P
Ginjo. Alcool 15°

(0digo 201330 720 ml.

Kuroobi Sansan
LE A %4

Junmai.
Alcool 16°

Codigo 201708 720 ml.

Kuroobi Yuyu
E% ka4 HRlHCK

Tokubetsu junmai.

Pode ser consumido quente
ou frio (neste ultimo caso, é
mais forte na boca). Sinfonia
de sabores devido ao facto

de serem utilizados dois tipos

de arroz na sua preparag&o:
Yamada Nishiki e Kinmon
Nishiki. Especial para peixe
cru e sushi.

(0digo 201316
(0digo 201320

300 ml.
720 ml.

"Inaba" Stella

Shikuzuzake

TCH TLIT LHEAS
B Rl

Alcool 16°

(0digo 204325 720 ml.

Kagatobi Yamahai
Junmai Cho Katakuchi
mEE LREHR HED
Yamahai Junmai.

(0digo 202320 720 ml

Fukumitsuya Chouki Jukusei

20 aiios

whE RMBKHRE B4R

Hot4

Arroz / Yamadanishiki 25°,
Gohyakumangoku 75°.

Réacio de polimento arroz / 70°
Alcool 18°.

C0digo 202322 720 ml.

Stella Junmaidaiginjo

Muroka
TCHMKARLE LKA
Alcool 15°
(0digo 204326 720 ml.

Kagatobi Junmai
Daigonjo

WEE HRANER
Daiginjo.

Un Um sake com aromas
frutados e um perfil suave,

com um final limpo. Deve ser

servido fresco. Alcool 15°.

00digo 201313

23T,

=4

"Inaba" Minanogawa

Bl LIEbfT sk
o4 B

Ginjo. Alcool 15°

C0digo 204327 720 ml.

t\@ Parque Industrial - Olival das Minas, Rua dos Quintanilhas, N.® 2 - 2625-577 Vialonga - Portugal @ +351 219 246 688 @ info@ketafoods.com

300 ml.

FUKUMITSUYA SAKE BREWERY
KANAZAWA JAPAN SINCE 1625

.55




Kyoto fushimizu Junmai
e EARAELT
Fabricado com uma &gua
especial de Kioto chamada
Fushimizu. Ideal para os
apreciadores de sake seco.
Alcool 13,5°.

(0digo 160170
(0digo 160160

300 ml.
18L

Sho Chiku Bai Nigori
Junmai

T T D Ak

Feito exclusivamente com

arroz e koji, este sake Junmai

nigori, delicadamente doce
e suave, é uma delicia
aveludada. Alcool 10,5°

(0digo 204385 300 ml.

Tosatsuru Ginjo Azure
TEE HASRT Va2V
Alcool 15°

C0digo 203757 720 ml.

Gokai seco

e TRk F o

Leve e fermentado a seco
com a nossa propria levedura
Hanbei da nossa fabrica. Os
sabores Gokai ganham vida
quando aquecidos. Alcool
15°.

60digo 201206 18L

Sake SCB Taru

M TEE) F Y

HDED
Alcool 15°

00digo 200613

Nanbu Bijin
MEEAN  <HFA A
Tokebetsu Junmai. Saqué

com um aroma intenso e
frutado. Alcool 15,5°

(0digo 202145 720 ml.

O @ & () @ «KetaFoods

=

Baisho Sake Ryoriyo Seishu

W EYED R R EE B

Zukuri Kazen Origem: Japao
Surpreendentemente forte e Alcool 14°

seco. Método de torrefagéo 00digo 203274 -

Unico. Limpo e facil de beber.
E ainda mais delicioso fresco
(5~15°C).
Alcool 14°

m

Sho Chiku Bai
WA Sy o <Mk >

Classic Junmai

O sake mais tradicional

da gama Takara. Para o
apreciar plenamente, sirva-o
quente ou & temperatura
ambiente. Ideal para pratos
condimentados. Alcool 15°.

300 ml.

TaliaRa

SHHEIE

T |

Sake Takara Ryori No
Tame de cocina
REDIDDEE
Origem: Japao

Alcool 14°

(0digo 203267 500 ml.

Koshu Masamune
N IE 5 <#%>

Junmai

Sake tradicional e
equilibrado. Ideal para
cozinhar. Alcool 14°.

(0digo 160120 8L

(0digo 160190 18l
(0digo 160200 750 ml.
(0digo 160210 180 ml.
] Q &
+ i
B
i &h ;;[.' —r
i p. Zoe |
¥
- = — TP
Naruto Tai Sake Wakaze Sake |5Pahan Rose
B ABELUIZDTERE WIE A 2SN
Ginjo Nama Genshu Alcool 13° Alcool 13°
Alcool 18,5° Cadigo 203841 750m. Codign 203842 750,
00digo 203121 720 ml.

KETA FOODS



__ BEBIDAS
" & -

Ramune original Ramune de laranja Ramune de morango
FLx FVIFV (0digo 204279 200 ml. FLA AFd%

(0digo 201786 200 ml. (0digo 201267 200 ml.

B

{

Ramune de Melio Ramune de lichia Ramune de ananas
FLF AT Lt TAF AN A VA3

(0digo 201268 200 ml. (0digo 201863 200 ml. (0digo 202393 200 ml.
- r' il-

b

Lim3o e cha verde Bagas de Goji e cha Roma e cha verde Bebida de Yuzu
LEV& JU—VT 14— verde TAKTV—VT 14— endulzada concentrada
(0digo 110150 250 ml. x12 I=DV& V=T 14— C0digo 110170 250 ml. x12 MF RV Y (k)
Code 204186 1L
. v _

] A,
angajo .
Alianca de sabores

Cha verde fresco e ingredientes 100% naturais
fazem a combinacao perfeita entre a
Magaijo, poké ou sushi.

*
mm www.mangajo.es Het, 10150

happy, healthy days




LIGORES E DESTILADOS __

Licor de Matcha Licor de Yuzu Licor de morango Licor de péssego Licor de meldo Furano

FRHEE HmIOELH LR ES=0) AL Atk BREADY
Alcool 12,4° Alcool 12,4° Alcool 12,4° Alcool 12,4° Alcool 12°
(0digo 203556 700 ml. (0digo 203554 700 ml. (0digo 203555 700 ml. (0digo 203553 700 ml. (0digo 203086 720 ml.
M
gl
- LIMITED EDITION - —
Whisky japones Fujisan Kuro Mirin Vinho de ameixa
HAEY A AF—g 4+l Fukumitsuya 7 anos ¥
Alcool 40° BBOA  HERE Takara Plum.
(0digo 202000 700 ml Alcool 14° O Umeshu é um licor de
) Cadion 202321 370 ml ameixa do Jap&o. Servido

puro, com gelo (rokky, de
rocha) ou diluido com &gua
(na maioria das vezes com
gés) ou soda, o Umeshu é
apreciado pelo seu sabor
perfumado, filtrado e doce.
Vinho de ameixa.

OUTRAS BEBIDAS

Alcool 10°
- (0dign 160230 750 ml.
A I- C 0 U I- I G A 8 0atig0 160240 5L
Péssego de Yamanashi Kochi Yuzu Maca de Aomori
BARODERENDS LELE HADEERND FHad3 BADEEMNS HFHOAZ
Chu-Hai. Alcool 4° vol. Chu-Hai. Alcool 4° vol. Chu-Hai. Alcool 4° vol.
(0digo 203560 350 ml. 00digo 203561 350 ml. (0digo 203562 350 ml.

% D@ @ @@ keros KETA FOODS



__ SHOGHU

BE

N\ O Shochu é uma bebida alcoélica muito semelhante
avodka. Entre 20° e 45°, o Shochu é destilado a partir
de diferentes ingredientes, como a batata-doce,
o arroz, a cevada ou o aglcar mascavado. Pensa-
se que o Shochu veio do Sul da Asia através das
ilhas Ryu-Kyu (Okinawa), que continuam a destilar
um Shochu local chamado Awamori, feito de arroz
de gréo longo, enquanto o arroz cultivado no Japao
é de grao curto (Jap&oica). Um pouco mais a norte
de Okinawa, Kyushu é o local original do Shochu
japonés, mas atualmente é destilado a partir de
batata-doce, uma cultura emblemética da regiso...
Hoje em dia, existem numerosos Shochu em funcao
dos diferentes cereais ou plantas utilizados para a
sua destilagdo: trigo mourisco, shiso, cevada, arroz,
batata-doce...

Shochu Hamada Shochu Hamada

Mgz HOF MU
“Kaido aka” “Kakushigura”
Batata-doce de Kagoshima (EUA), arroz maltado Batata-doce de Kagoshima (EUA), arroz maltado
e dgua do fundo do mar a 100°. O seu aroma e 4gua do fundo do mar a 100°. O seu aroma
é de batata doce e fruta. Produz uma sensagao é de batata doce e fruta. Produz uma sensagdo
de boca aquosa, ligeiramente doce mas seca de boca aquosa, ligeiramente doce mas seca
no final. Combina bem com qualquer tipo de no final. Combina bem com qualquer tipo de
comida. Muito recomendado com peixe cru e comida. Muito recomendado com peixe cru e
fritos. Pode ser bebido puro, com gelo ou com fritos. Pode ser bebido puro, com gelo ou com
agua quente. Alcool 25°. agua quente. 25° Alcool
(0digo 201331 720 ml. (0digo 201332 720 ml.
(0digo 201733 300 ml.

*

NvdVI
=T

Shochu envelhecido Shochu "Japao” Shochu “Nippon” Batata-doce Shochu Imo
"Sassyu Tamashi BERT japan Alcool 25° Kurokama

EEA Alcool 25° BEE nippon ERHAENR BEE
Alcool 40° (0digo 160440 700 ml (0digo 201856 700 ml. Alcool 25°

C0digo 201560 700 ml. C0digo 201328 720 ml.

‘(\@ Parque Industrial - Olival das Minas, Rua dos Quintanilhas, N.® 2 - 2625-577 Vialonga - Portugal @ +351 219 246 688 @ info@ketafoods.com .59



~ LIGORES KYOTO

_ Matcha de
Kyoto

AT I WA
A\ Kyoto Uji Matcha 50ml
Imo kurokama Shochu 50ml

Vodka de baunilha 20ml
Creme duplo 10ml

2 gotas de Baunilha amarga

Xarope de cana-de-agtcar 5ml

Bata tudo e decore com Matcha em pé

Kyoto Yuzu
AP =

A\ Kyoto Yuzu 50ml

Esprema meio limao fresco2 colheres
de sopa de limdo amargo

-
i
EEEE m! 1

Carope de cana-de-actcar 10ml
op can clc [c @\H{:
Misture e polvilhe com Mio AR

Decore com Hojiso ou flores

Ervilhas com wasabi Ostias de camario Snack de arroz japonés Chips de algas nori Doce de feijao
bECTIY—rE ZTHANN HENIV IR BEFvT vermelho
Wasabi peas. Origem: Japao (0digo 201105 200 gr. Mixed Arare (0digo 201677 300r OES
(0digo 201266 1ko. (0digo 200145 Tka. Neri Yokan
(0digo 201258 130 ar.

.60






CERVEJAS

i

Cerveja lki Yuzu e cha

Cerveja de cha verde e

Cerveja lki Zero e cha Stout

verde gengibre Iki verde AZT R (BE—)V)
ikie— #FLITV—r ikie— £xeJU—v ikie— JU—r7+o Origem Japdo

74 74 o Alcool 7° vol.

Alcool 4,5° vol. Alcool 5,5° vol. Alcool 0° vol. Godigo 201182 330 ml.
Codigo 111301 330 ml. Godigo 200092 330 ml. Godigo 203718 330 ml.

Cerveja Asahi Cerveja Asahi Cerveja Asahi Koshihikari

THre—i Alcool 5,2° vol. Alcool 5,2° vol. ZLUMD#BE -V
Alcool 5,2° vol. (0digo 202198 500 ml. x 20 (0digo 203338 330ml.x 24 Origem Japao

(0digo 202199 330 ml. x 24 Alcool 5° vol.

Cerveja Coedo Kyara
coedo®—)l ik
Origem Japéo

Cerveja Coedo Ruri
coedo®—)V
Origem Japéo

Alcool 5,5° vol. Alcool 5° vol.
Godigo 200207 333 ml. Godigo 200022 333 ml.
— 3 — 1
M
B i,
. =ERY
&
Kirin Ichiban lata Kirin Ichiban lata
FUU—F & FU—F &
(odigo 160400  24x33cl. (odigo 201639  50¢l.

O @ &) () @ KetoFoods

Codigo 201181 500 ml.

oo
()

)

Rrv e
—
Cerveja Coedo Beniaka Cerveja Coedo Shiro Kirin Free
coedo®—)U  AL#K coedo®—)l & FUTY—
Origem Japao Origem Japao Alcool 0° vol.
Alcool 7° vol. Alcool 5,5° vol. Codigo 204262 24x33¢l.
Codigo 200021 333 ml. C0digo 200023 333 ml.
=
=

'

)

3P

Garrafa Kirin Ichiban
FU—F
(odigo 160380

Garrafa Kirin Ichiban
FU—F
Godigo 160390

Kirin Barril em ago inoxi-

davel
FUVRIT b
Godigo 200712

20x50¢l. 24X33¢l.

30L
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Cerveja artesanal japonesa super premium

s'-'j |
— A
200021 COEDO LR -Benlaka-

Ale Premium, caracterizada pelo seu
tom ambar avermelhade e sabor
doce. Uma cerveja unica elaborada
com malte de alta qualidade e
batata-doce Satsuma  (assada da
batata-doce Satsuma do tipo Kintoki
de Koedo Kawagoe  Bushuu).
Batizamo-la de "Beniaka" devido a
cor & aoc sabor da batata-doce
Satsuma. Este produto é engarrafado
sem filtragem. Por ser cru e nao
filtrado, vocé podera apreciar o rico
sabor Unico da "Japan Kawagoe
Original Ale"

—_—

200023 COEDO H -Shiro-

Uma cerveja de trigo caracterizada
por uma cor branca turva brilhante e
suavidade, exclusiva da cerveja sem
filtro. O doce aroma produzido pelo
malte de trigo e a levedura
especialmente  escolhida  lembra
frutas. Com uma textura suave,
profunda e refrescante, & muito
agradavel ao paladar. Batizamo-la de
"Shiro" pelo seu sabor com carater,
mas ac mesmo tempo Ssuave e
envolvente, e também pela sua cor,

200022 COEDO 3K -Ruri-

Uma cerveja Pilsner de alta
qualidade, com uma cor dourada
clara e um suave contraste de bolhas
brancas, refrescante aoc paladar
Enguanto desfrutas do seu sabor
leve, é um prazer apreciar o equilibrio
entre um sabor profundo e o aroma e
amargor do lipulo. E uma cerveja
que nao cansa e se adapta a qualquer
refeicao. Batizamo-la de “"Ruri* pela
sua caracteristica translucidez.

200207 COEDO Il -Kyara-

Uma cerveja con un color marrén
amarillento profundo y rojizo. El
aroma a ldpulo, con reminiscencias a
uvas blancas y citricos, se extiende en
la boca con un amargor vivido y
hermoso. Sus formulacion de mailta
cuidadosamente seleccionada y un
contenido de alcohol ligeramente
superior le dan realceal sabor y
generan  un  cuerpo  medio
redondeado. Su  levadura lager
fermentada a baja temperatura le da
caracter y un regusto cdmodo y claro.

Emblema familiar da Marihana COEDOQ, Koedo. A cidade de Kawagoe em Saitama, que prosperou como o bergo da culinaria Edo,
& conhecida como "Koedo" (a pequena Edo). Os artesdos da COEDO produzem cerveja diariamente, seguindo a tradicao
transmitida. A produgao de cerveja comegou neste local em 1996. Essa possibilidade surgiu gracas & utilizagao eficaz dos cultivos
locais. Esse desejo tomou forma e ainda hoje esta vivo na cerveja tradicional de Kawagoe, Beniaka, elaborada com a batata-doce

Satsuma.



Cerveja IKI de gengibre

e cha verde
Alcool 5,5 ° vol.

(odigo 200092

330 ml.

TASTE A
DISCOVERY

Cerveja IKI Yuzu e Cha

Verde
Alcool 4,5 ° vol.

(0digo 1M301

330 ml.

Cerveja Zero IKI Cha

Verde
Alcool 0,0 ° vol.
(0digo 203718

330 ml.

Descubra um mundo de sabores

IKi Beer nasceu de encontros e experiéncias
adquiridas durante viagens a paises distantes. Assim
surgiu a IKi Beer: no mosteiro de Tenri-kyo, no
Japao, onde um neerlandés avido por viagens
permaneceu por trés anos. Ele voltou 3 Europa
cheio de sabedoria e com a ideia da IKi Beer. E uma
cerveja repleta de sabores do mundo, pois, além da
cevada, do lipulo e da levedura, durante o processo
de elaboragdc também sao adicionadas folhas
frescas de cha Sencha. Por esse motivo, nestes
tempos. Disponivel em trés sabores
surpreendentes: Ginger, Yuzu e Zero. E ha mais boas
noticias, porque a IKi Beer nac & apenas ecologica,
mas também vegana.

N

-
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_ UTENSILIOS

Ornamento de Enfeite de plastico Ornamento de folha de Esteira de bambu Lata para conservar o

montanha em plastico Camaréao Shiso em plastico FET (K) nori

NE AT BHEBINT Y KE ATV Makisu WY&

Baran Yamagata Baran Ebigata Baran Oba CGdigo 201859 24 om. Nori can zen kei

(0digo 150580 1000 Pegas C0digo 201274 1000 Pegas (0digo 201273 300 Pecas  pgig 201122 97 cm. Cadigo 201371 orande
(0digo 201714 Médio

i

Gas de macarico Macarico Pinca Gin no tsume Il Pincas para peixe Pincel de cozinha
AR HAIN—F— F#HE KON B®E R R &
(0digo 201064 Unidade (0digo 201393 Honenuki Honenuki Ryori Hake

00digo 202025 10,85cm. C0digo 201287 C0digo 203747 20 cm.

- 4
Pedra de amolar grande Pedra de amolar de dupla Faca Usuba Faca Deba Faca Yanagiba
LN face wnaT W7 aT W
Nakato aYVEHA Para os legumes Para cortar cabegas e limpar Para sushi e sashimi
60digo 200329 23x10x 8 cm. Konbi Toishi C0digo 201288 18 cm. peixes 00digo 200328 27 ¢m.
Cdigo 201297 205X 5X 2,5 ¢m. Codigo 200324 16,5 cm. Cadigo 201293 30¢m.
00digo 201290 19,5 cm.

Mandolina japonés Ralador de legumes Ralador de legumes Pauzinhos Agebashi Pauzinhos Moribashi
NV F— BHEXTAH— DOELE -DDOHLES BIrE %3

Sem pa de lixo Katsura Muki Chiba Katsura Muki CKTO1 Para tempura Cozinhar - Metal

C0digo 200320 320100 mm.  Codigo 201294 60digo 203457 C0digo 201291 35 cm. Unidade C0digo 201715 15 cm. Unidade
Conjunto de 4 laminas Laminas de extra

extra Catigo 203551

00digo 202555

6 @ ® @@ rewros KETA FOODS



)

UTENSILIOS

Vitrina hoshizaki Tabua de cortar

AE RBT—R japonesa

Tecnologia japonesa especial ARALETR TvFY
para peixe fresco A Y

g%m%xs :%m 1200 x 450 x 20 mm.
. o 00tigo 202431

oz M0 m Dutros tamannos a pedido

Codigo 201129 20m !

Prato de madeira Barco de madeira em

A pinho
0adigo 201085 14x14cm. AR AR
100 pes. 66digo 201084 18 cm.
100 uds.
0adigo 202103 7.7¢cm.
100 uds.

":_E--.'-r i

e

Suporte para pauzinhos

Batedor de bambu

Folhas de madeira

Porqué a tabua de corte japonesa KETA
FOODS - Maior durabilidade das facas,
uma vez que nado as marcam - Nao se
forma qualquer marca ou reentrancia
no centro devido ao uso continuo - Facil

limpeza sem acumulacéo de sujidade

devido a sua nao porosidade - Nao se

misturam sabores durante a limpeza,
garantindo uma higiene répida e eficaz

- Boa fixagdo que evita o deslizamento
do produto - Longa vida util da tabua

- Fabricada em borracha sintética -
Medidas standard: 120 x 45 x 2 cm
(outras medidas disponiveis) - Longa vida
util da tabua - Fabricada em borracha
sintética - Medidas standard: 120 x 45

X 2cm

Toalha de mesa de

papel
R—=/3=<v b+
C0digo 201718 100 ud.
@
e
s
B

Ralador para wasabi

BEYR— K5 A#— bk | 381

Cores sortidas Para o Matcha FOlha}? de madeira para Pele de tubarao

Cadigo 201123 Cadigo 203850 ‘Lff’ﬂz,'” 2"’" . oy 002026 1B2x8Bem
bolsa 100 Unidadees Cai¥a con 10 pequenas caixas 0digo 20108 uds

Gajitade 25 Unidades

Guardanapo preto Guardanapo kraft
®rrEy E ®rrEy E

20 x 20 cm. 40 x 40 cm.

(0digo 202035 Gaixa 3200 (0dign 201552 Caixa 2000 ud.
ud.

Papel especial para

cozinha
B R B —S—
Peixe especial

C0digo 201102 1pacote 2 rolos

Cone de madeira de

pinho

AREO—2 (D)

(0digo 201723 120 mm.
50 uds.

(0digo 201087 170 mm.
50 uds.

Congeladores - 60°

ARE —60°

Vérios tamanhos a pedido
(0digo 201637 LFT323
(0digo 201638 LFT425

Distribuidor de maionese
Magic 5"

NIwI T AT XIAX—
AT A AR —

Tamanho especial - Preto

C0digo 201231 500cc.

Papel especial para cozinha
foi especialmente concebido
para embrulhar peixe para
uma conservagado 6ptima.
Permite uma elevada
absorcdo da humidade,
deixa o produto respirar e

nao cola. Um papel especial

que prolonga o prazo

de validade do produto,
mantendo a sua qualidade

intacta.

Parque Industrial - Olival das Minas, Rua dos Quintanilhas, N.° 2 - 2625-577 Vialonga - Portugal @ +351 219 246 688 @ info@ketafoods.com .67




UTENSILIOS

Panela eléctrica de Tigela metalica interior. Panela eléctrica de Termo térmica para Termo térmica para

arroz do Japao panela eléctrica de arroz  arroz Coreia conservar o arroz conservar o arroz

KiRE R AA= KBE WE ZAHNBBER ORRE KHRRIEY ¥ — JAPON KFARIEY ¥ — TAIWAN

Tiger Tiger Cuckoo Tiger Jelco

(0digo 152780 361L (0digo 202332 361L (0digo 200597 461 (0dign 152850 39L (0digo 201721 6L
(0digo 152760 5,7L

Termo de madeira para Vaporeira de bambu Hangiri de madeira Frigideira para omelete Recipiente metalico
arroz e FAED japonesa para molhos

BOD Varios didmetros 60digo 150630 66 cm. EFHEE EOE 2LAN

Ohitsu Cadigo 201722 21 em. C0digo 201300 48 cm. Tamagoyaki Pan Tare Ire

Cadigo 201262 24 X15 o, Cadigo 201712 156, Godigo 201301 33 cm. 0adigo 201928 18, Cadigo 203877 101049 cm.

60digo 202717 Plastico 60 cm.

Talheres de madeira Moinho japonés Escamador Espatula de madeira Espatula Shamoji
ABH TV — TEIOHE YHIRD BE Lot

Set de cubiertos con Manual para sésamo Metal Para misturar o arroz Tyger

funda de tela. Cadigo 201277 Gadigo 201303 2em. Codigo 201286 45m. Codigo 203573 235 ¢m.
60digo 203848 60digo 201304 19 cm. (0digo 201298 57 cm.

Colocar num saco de plastico individual

Papel de tempura Rede Goma para panela Molde de Oshisushi

RRB K PCECR Mandolina japonesa et — b wLEADD

(0digo 201295 50 Para a panela de arroz AYVF— HEATAY—  Peraapaneladearroz-Folha 5oL i NG Kata

Folnas (odigo201305 105100 ¢m.  Sin recogedor de Suihan COdigo 201310 145 X 54 % 50 mm,
(0digo 200320 320 x 100 mm.  cadigo 201307 25,5 cm.

Conjunto de 4 laminas

6 D@ @ @@ roorooss  doreposicio KETA FOODS




UTENSILIOS _

Grelhador Grelhador Prato redondo Kuroshio Prato preto Prato castanho
RBavo B ABavO R P B P FEFHEE
Hida Konro/Kuro Dai Hida Konro Hida Konro Prato Kokusho Prato Akacha Bizen
14x12cm Codigo 201717 14,5¢m, Cadigo 204429 24em. CG0igo 203514 23 cm. COdigo 203515 24,6 cm.
C0digo 203721 14X12 cm.
(No incluye Tabuleiro)
Pires de soja Dispensador de soja Jarra dispensadora de Jarra de sake Copo de sake Copo de cha em
Ak m EwmEL soja f&F)| #a ceramica
(0000 201312 9,5¢cm. Takeya HmEL Castanho Sabi Sabi VR
(0digo 201280 180 mm. Tesa Marrén (0digo 201284 200 ml.  Codigo 201285 50ml Yunomi 9 cm
60digo 201283 200 ml. 60digo 201302 I
Tigela de Ramen Tigela Ainagashi soba  Tigela de madeira para  Tigela Kikkowan Colher de bambu Pousa pauzinhos de
FT—AVERED B Lz sopa BFH L ceramica Hashioki
Ramen bow! Godigo 204430 19,5 x 8,3 ¢m. AR I Preto para sopa Cuchara para Ramen FE& &
000igo 201774 Preto 28,5 7,5 cm. (0digo 204093 11,7 6,7cm Codigo 201275 Ccigo 201972 21¢cm.  Cadigo 201731 Unidade
000igo 201985 Blanco 28,5 X 7,5 cm. (6 uds)

k)

)
Prato Sanma Mokume Prato Hakuyu Nagasara Suporte triplo Temaki Tabuleiro Bento Aparas de cerejeira Carvao de Binchotan
$rvmAHE af o FHERZVE FEOWALH sakura para defumar  fii &%

Cadigo 201278 33 X10 cm. Cadigo 202464 34 X 11 cm. Cadigo 201311 Makunoichi Bento 5 AE—=IFvT HHT 000201502 Caixa

compartimentos

i 12kg.
ldigo 2o p3gem. 00204228 50001,

t\@ Parque Industrial - Olival das Minas, Rua dos Quintanilhas, N.® 2 - 2625-577 Vialonga - Portugal @ +351 219 246 688 @ info@ketafoods.com .69



__ PAUZINHOS E ESPETOS

O estojo para pauzinhos pode ser personalizado com o logétipo/cores da sua
empresa. Contacte-nos para obter informagées sobre quantidades minimas de
encomenda, prazos de entrega e pregos. =

N~

Pauzinhos reutilizaveis

Pauzinhos lacados para Pauzinhos de bambu Pauzinhos de bambu

comer em liga metilica sem bolsa - 21 cm com bolsa - 21 cm
0% *BH To% ®0 % HE MRE KAD
(0digo 201681 Unidade C0digo 203317 10 Pares (0digo 150020 Take 100 Pares (0digo 150120 Take 100 Pares

Twin 100 Pares

(0digo 151100 Twin 100 Pares (0digo 201684

Y

Pauzinhos de bambu Pauzinhos duplos de Pauzinhos sem bolsa Pauzinhos Rikyu 24 cm Pauzinhos Jokoban com

sem bolsa escuros - 21 bambu escuros - 21 cm 24 cm #E AK bolsa 21 cm

cm HE ke HRE #% TVYXRE 9+ 24cm (00100 201691 100 Pares #E EAH RAD

HE kM MTRM £0digo 201115 100 Pares Ezo Pino Duas vertentes com a vitola 600ig0 150050 100 Pares
Codigo 201114 100 Pares C0dig0 150030 100 pares 000100 201692 100 Pares

carbonizado
Duas dicas sem copo

7

Pauzinhos Nabashi

Pauzinhos Jokoban sem Pauzinhos de bambu Pauzinhos de bambu Pauzinhos Jokoban com

bainha Take 24 cm com bolsa de plastico bolsa fechado *%
#%E LB HE KA fechada TIXT 4w IRNDHDE Cozinhar - Bambu
(0digo 150060 100 Pares (0digo 201117 100 Pares TIRT 4w I RNDEDE (0digo 201079 100 Pares (0digo 201702 100 Pares

(0digo 201686 100 Pares

A\

Pauzinhos de bambu 2

Espetos de bambu

Espetos de bambu

Pauzinhos lagco

pontas - 8 cm e SR 9 cm

AN Takegushi Teppo Gushi DL

Matsuba Gushi (0digo 201695 12cm. (0digo 201120 12.cm. Noshi Gushi

0adigo 201698 £0digo 201694 15 cm. (0digo 201696 15 cm. Cadigo 201121 100 ud.
10 Bolsitas X 100 ud. C0digo 201119 18 cm. (0digo 201697 18 cm.

1000 ud.

O RORO Keta Foods

250 ud.

KETA FOODS



0 ESSENGIAL

Poke bowl

A\ Toppigns
Shichimi Togarashi

Furikake noritama
Furikake kaori

Ikura (Ovas de salmao)
Salada de wakame

o . W' Molhos
ﬂ‘\ 7— ﬂ‘\ ‘7 ]I/ Maionese japonesa
Molho de gergelim QP
Molho de soja "Shoda
A\ Base Ponzu
Ajipon
Arroz Shinjumai ltalia Teriyaki
Arroz Shinjumai California Yakiniku (Churrasco)
Arroz Japao Koshihikari Sriracha
Arroz Preto Venere Oleo de gergelim
Arroz Kiwami Premium Molho Yuzu
W Proteina

Atum fresco
Atum congelado

Gergelim Salm&o fresco

Kizami nori Salm3o real Ora congelado

Ao nori ko Filé de salm&o noruegués cong.
Cebola frita Robalo fresco

Escolar Preto (Peixe-manteiga)
Hamachi

Furikake yukari Filé Hamachi fresco
Beni shoga e congelados
Tobiko (laranja, vermelho, Tofu Firme

preto, yuzu, wasabi) Tofu Frito

Surimi de caranguejo
Tiras de frango com doce e chili

Tenkasu  (migalhas  de
tempura)

Tiras de frango assado

O segredo do ramen é utilizar um bom macarréo feito especificamente para
este prato e nés temos o melhor: a Sun Noodles fabrica macarréo artesanal
com diferentes espessuras, formas e texturas; pode escolher o macarrao ideal
dependendo do tipo de ramen que pretende preparar. Para preparar os nood-
les, deve coloca-los em agua a ferver durante o tempo indicado para cada tipo,
que varia entre 35s e 2m 30s.

Depois de ter escolhido a melhor massa, é altura de fazer um bom caldo... Faci-
litamos-lhe o trabalho laborioso com os caldos concentrados. Temos 4 sabores
diferentes e sdo muito faceis de fazer; basta diluir o concentrado escolhido
na proporc¢ado de agua indicada na embalagem e ferver (pode encontrar as 4
variedades de massas e concentrados na pagina 33).

Em seguida, escolha uma tigela de ceramica e uma colher de bambu (p. 64)
ou o recipiente especifico para take-away (p. 67), para o apresentar e termine
com os toppings escolhidos, tais como: 1/4 de folha de nori, algumas fatias
de naruto maki ou kamaboko, um pouco de tori karaage, tofu firme ou tofu
frito, edamame, menma (bambu), benishoga (gengibre), ovo cozido e alguns
legumes frescos.

Um prato saboroso e nutritivo para combater o apetite e o tempo frio.

ﬁ\@ Parque Industrial - Olival das Minas, Rua dos Quintanilhas, N.® 2 - 2625-577 Vialonga - Portugal @ +351 219 246 688 @ info@ketafoods.com



__ EMBALAGENS / TAKE AWAY

AO02 - 185 x 120 x 20 mm A03 - 213 x 134 x 20 mm A06 - 217 x 87 x 20 mm AO07 - 224 x 150 x 20 mm
VA7)V % 58 VA7)V % VYA TV B VA7)V % 58
Caixa: 616 Pecas Caixa: 540 Pecas Caixa: 720 Pegas Caixa: 432 Pegas
(0digo 203624 Base 00digo 203626 Base 00digo 203630 Base 00digo 203632 Base
(0digo 203625 Gapa C0digo 203627 Capa (0digo 203631 Capa (0digo 203633 Capa
. i /F\"""-q\
i " i }: _ £ - w Y

@

A09 - 136 x 80 x 20 mm A10 - 257 x 257 x 20 mm A01-166 x 115 x 20 mm A05-171 x 91 x 20 mm
VY A7)V EE B VYA )V EE B E VYA )V EE KR VYA 7V % 5H

Caixa: 1350 Pecas Caixa: 280 Pecas Caixa: 720 Pecas Caixa: 810 Pegas

(0digo 203634 Base (0digo 203636 Base 60digo 203622 Base 00digo 203628 Base
(0digo 203635 Gapa (0digo 203637 Gapa (0digo 203623 Gapa (0digo 203629 Gapa

-~ gilae

S
()

rPET

- TRANSICAO PARA A ECONOMIA CIRCULAR - - NOVA GAMA -

Uma estratégia eco-responsavel:2025: Pelo menos 55% de todas as embalagens de A Keta Foods desenvolveu uma gama de embalagens
plastico devem ser recicladas.2030: Todas as embalagens de plastico no mercado para sushi e outros alimentos. Plastico rPET: 100%
europeu devem ser reutilizaveis. reciclado / reciclavel e inovador. Imagem diferenciadora
local (made in EU).

7 @ ® @@ rewros KETA FOODS




Caixa ecolégica kraft

(cartdo)
IORYIAITTh
(0digo 203228

(0digo 203229 Coberturas
PRO3 - F

50 ud. (150 X 105 X 25 mm)

Caixa ecolégica kraft

(cartdo)

IORY I A ITTh
(0digo 203224

(0digo 203226 Coberturas
PRO2 - F

50 ud. (215X 77 X 25 mm)

Caixa ecolégica kraft

(cartdo)

IaRYy IR IT5Thk
(0odigo 203231

(0digo 203232 GCoberturas
PROS - F

90 ud. (175 x 120 X 25 mm)

Caixa ecolégica kraft

(cartdo)

IaRY IR IT5Tk
(0digo 203233

(0digo 203235 Coberturas
PRO7 - F

50 ud. (205 x 128 x 25 mm)

Caixa ecolégica kraft

(cartao)

TRy X 757
(0odigo 203236

(0digo 203238 Coberturas
PROY - F

30 ud. (220 x 135 x 25 mm)

Eco bowl 32 oz

TRl

(0digo 202034 Base
(0digo 201667 Coberturas
50 Pegas

Sushi Yoki Preta
Sushi Yoki 4

Tamanho Gigante Preta
50 pegas (255X255 mm)
(0digo 6218 (A-10)

Sushi Yoki 0.2

Tamanho Muito Pequeno - Preta

50 pegas (141X81 mm)
(0digo 6227 (A-09)

Sushi Yoki 1

Tamanho Normal - Preta
50 pegas (185X129 mm)
(0digo 6239 (A-02)

Sushi Yoki 1.5

Tamanho Médio - Preta
50 pegas (216X135 mm)
(0digo 6245 (A-03)

Sushi Yoki 2

Tamanho Grande - Preta
50 pegas (230X155 mm)
(0digo 62458 (A-07)

Sushi Yoki 0.6

Tamanho Grande - Preta
50 pegas (217X90 mm)
G0digo 6249 (A-06)

Sushi Yoki 0.8

Tamanho Pequeno - Preta
50 pegas (165X114 mm)
G0digo 6254 (A-01)

Caixa Bento em pasta

ecolégica

I3 #4Y%

(0digo 203156 Base
(0digo 203157 Coberturas
50 Pegas (20,3 cm)

Take Away KTAO1 Cartao
160x115mm(50ud)

C0digo 62541

Take Away KTAO2 Cartédo
185x129mm (50uds)

(0digo 62391

Take Away KTAO3 Cartao
216x135mm (50ud)

60digo 62451

Take Away KTAO7 Cartao
230x155mm (50ud)

(0digo 6245BT

Take Away KTAQ9 Cartao
140x80mm (50ud)

codigo 62277

Take Away KTA10 Cartao
240x240mm (50ud)
C0digo 62187

Caixa de salada kraft

(cartao)
Ta YIEKR—)L IITk
(0digo 203458 750 ml.
(0digo 203459 1000 ml.
(0digo 203460 Coberturas Pet
(0digo 203461 1300 ml.
(0digo 203462 Coberturas Pet
50 ud.

L

Domburoi para
Microondas

17 cmX50 uds.
(0digo 5244

15 cmX50 uds.
(0digo 5243

_ EMBALAGENS / TAKE AWAY
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As nossas Marcas

Ki V-VAM I.° SHINJU MAI

A Keta Foods trabalha em colaboracdo com os melhores fornecedores para oferecer aos seus clientes os
produtos da cozinha japonesa da mais alta qualidade.

Os nossos Partners

$F=Fay
D
B

FUKUMITSUYA SAKE BREWERY
KANAZAWA JAPAN SINCE 1625

gim cEr sB &)

Eat Whell Live Well
b, hd
WENLTI KBRS RN B A lovse ax Emulﬂlﬂl!“ﬁt;u%s @ ?EE?E _.:!.:i: oqy

CO€Da ANROMOTO
kewpie @ i COCO D 7Y
mﬂﬁm_l SUM HGODLE
If— i e AT, 2
& mangajo A =L @ TakaRa & artikome
KINJSRLSH
little
% M — s
‘l':ENﬁ N FEREMENSMMERNL o e
E 8. x = miZREI"I : @ i EE MOCHICREAM m DAISHO

KANERYD.

BEC—+ERTY.

q A=
AxrUsoEEH#L = Jomonoil

L ~
= @ SO SMHOYL LELETDY
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0BSERVAGOES
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Produto Sem Produtos Produto Produto para Novo Produto Produto Tipos de 75
congelado gliten frescos vegan micro-ondas em Kosher reciclado picante




KETA FOODS PORTUGAL
Portugal

Parque Industrial - Olival

Cominport MADRID
(Oficina principal Espana)
Avda.Marconi, 1-PAE
NEISA SUR 28021 Madrid

Cominport BARCELONA
C/Pintor Joan Miré, 22
(Pol.Can Humet Dalt)

Cominport ALICANTE
Ctra. Madrid km.4

Nave 18 a 21 Mercalicante
03007 Alicante

% | |
Cominport MALAGA
C/ Malta, 9

Poligono Santa Teresa

Cominport POLONIA
Varsovia

biuro@cominport.pl

das Minas, Rua dos
Quintanilhas, N.° 2
2625-577 Vialonga
www.ketafoods.com

08213 Polinya. Barcelona 29004 Malaga
pedidos.malaga@
cominport.com

+34 952 320 063

+48 22726 71 98
pedidos.madrid@ www.cominport.pl
cominport.com

+34 915 413 750

www.cominport.com

pedidos.barcelona@
cominport.com

+34 937 133 541
www.cominport.com

pedidos.alicante@
cominport.com

+34 966 146 846
www.cominport.com

www.amaran.es

info@ketafoods.com

(@)TakaRa
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Keta Foods

garante o mais alto
padrao de qualidade
para seus produtos.

©

Una larga trayectoria
dedicada a ofrecer los mas
exquisitos y deliciosos
sabores.

4

Importados diretamente do

seu pais de origem, cada
produto é o resultado de uma
selecdo cuidadosa das melhores
productores.

©/KETA FOODS

Cominport.

NAJLEPSZE SMAKI JAPONII OD 1995 ROKU

& Cominport.

LOS MEJORES SABORES DE JAPON DESDE 1995

(

SIGA-NOS NAS REDES SOCGIAIS

Encontre todas as nossas novidades, receitas e muito mais... em nossas paginas de
Instagram, Facebook, Youtube e LinkedIn: @ (f) @) (n)




